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Piloto indicador de encendido
Mando regulador de temperatura
Panel de control

Resistencia

Botoén de seguridad

Cuerpo de la freidora

Cubeta del aceite

Cesta

Asa de la cesta

Tapa con filtro y asa de tacto frio
Mecanismo guias

Botén reset

Guardacables

Colgador de la cesta

Power-on indicator
Temperature control button
Control panel

Heating element

Safety button

Fryer body

Oil bowl

Basket

Basket handle

Lid with filter and cool-grip handle
Guide mechanism

RESET button

Cable tidy

Basket hanger

Témoin indicateur allumage
Commande régulatrice de température
Tableau de contrdle

Résistance

Bouton de sécurité

Corps de la friteuse

Cuve d’huile

Panier

Poignée du panier

Couvercle avec filtre et poignée au tact
froid

Mécanismes guides.

Bouton reset

Garde-cables

Crochet du panier
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Nuestros productos estan desarrollados para alcanzar los mas altos estandares de
calidad, funcionalidad y disefio. Esperamos que disfrute de su nueva freidora NEW
ORLEANS de PALSON.

PRECAUCIONES DE SEGURIDAD

Al utilizar aparatos eléctricos, debe respetar siempre las precauciones basicas de

seguridad, incluidas las siguientes:

1. Lea atentamente las instrucciones de uso antes de comenzar a utilizar la freidora

y guarde estas instrucciones, incluida la garantia, el recibo y, si es posible, la

caja con el embalaje interno. Si da este aparato a otra persona, incluya con él las

instrucciones de uso.

No toque las superficies calientes. Utilice las asas o pomos.

Para evitar una descarga eléctrica, no sumerja el cable, el enchufe o la freidora

completa en agua u otro liquido.

Se requiere una atenta supervision cuando cualquier aparato sea utilizado por

nifios o cerca de ellos.

Desenchufe el aparato de la toma eléctrica cuando no lo esté usando o cuando

vaya a limpiarlo. Déjelo enfriar antes de colocar o quitar las piezas, asi como antes

de limpiarlo.

6. No encienda ningun aparato en caso de que el cable o el enchufe estén dafiados,
en caso de que exista un mal funcionamiento del aparato, o si éste ha sufrido algun
tipo de dafio. Lleve el aparato al servicio técnico autorizado mas cercano para su
revision, reparacion o ajuste.

7. No se recomienda el uso de accesorios no suministrados por PALSON, ya que
pueden causar lesiones.

8. No deje que el cable cuelgue del borde de una mesa ni que toque superficies

@ calientes. @

9. No lo coloque sobre, o cerca de gas caliente, una placa eléctrica, o en un horno

o &~ b

caliente.

10. Extreme las precauciones al mover un aparato que contenga aceite caliente u otros
liquidos.

11. No utilice el aparato para ningun otro uso para el que ha sido disefiado este
producto.

12. Este producto no esta permitido para uso infantil u otras personas sin asistencia o
supervision si su estado fisico, sensorial o mental le limita de usarlo con seguridad.
Los nifios deberian ser supervisados para asegurar que no juegan con dicho producto.

13. Si el cable de corriente esta dafiado, debera ser sustituido por el fabricante, su
servicio técnico autorizado o por un técnico cualificado, con tal de evitar un peligro.

14. Elaparato no esta disefiado para ser manejado a través de un temporizador externo
o de un sistema de control remoto.

INSTRUCCIONES GENERALES DE SEGURIDAD

* No se ausente nunca mientras el aparato esta encendido. Si necesita salir de la
estancia, deje siempre el aparato apagado. Desenchufelo.

»  Compruebe periédicamente la inexistencia de dafios externos en el aparato y en el
cable eléctrico. En caso de encontrar algun dafio, no debe usar el aparato.

* No intente reparar el aparato usted mismo. Utilice siempre los servicios de un
técnico autorizado. A fin de evitar riesgos, deberan ser Unicamente el fabricante,
su servicio técnico autorizado o una persona cualificada quienes cambien un cable
defectuoso, sustituyéndolo siempre por uno del mismo tipo o reparen el producto.

«  Utilice unicamente piezas de repuesto originales.

*+ Mantenga siempre el embalaje (bolsas de plastico, cajas, poliestireno) fuera del
alcance de los nifios para garantizar su seguridad.
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»  Debe vigilar a los nifios en todo momento para asegurarse de que no utilizan este
aparato como juguete.

* Nunca afada agua al aceite.

* Los aceites y grasas pueden arder cuando se calientan demasiado. jTenga cuidado!
iNo olvide apagar el aparato cuando haya terminado de usarlo! En primer lugar,
sitie el mando regulador en posicion de temperatura minima y, a continuacion,
desenchufe el aparato.

+  Este aparato se utiliza para cocinar alimentos en aceite abundante. Se ha disefiado
exclusivamente para este proposito y sélo debe utilizarse con este fin. Se utilizara
unicamente del modo descrito en estas instrucciones. Esta freidora no debe
utilizarse para usos industriales. Cualquier otro uso de esta freidora se considera
inadecuado y podria ocasionar dafios materiales o, incluso, personales.

* No utilice el aparato con un temporizador externo a con un sistema de control
remoto.

PREPARACION DE LA FREIDORA

Antes del primer uso

1. Retire el embalaje. Destape la freidora. En su interior encontrara una cesta. Retire
todos los objetos de la freidora.

2. Se recomienda encarecidamente la limpieza de la tapa, la carcasa, la cubeta y la
cesta del modo descrito en el apartado Limpieza.

3. Extraiga de su compartimento el cable de corriente.

Conexion eléctrica
1. Asegurese de que la tension del aparato (ver placa identificativa) y la de la red
eléctrica coinciden.
@ 2. El enchufe sélo debe conectarse a una toma eléctrica de 220-240V~50/60Hz @
correctamente instalada con toma de tierra.

Potencia conectada

El consumo eléctrico total de este aparato puede alcanzar los 2.200 W. Con esta carga
conectada se recomienda una linea de alimentacion a parte protegida por un disyuntor
domeéstico de 10 A.

PRECAUCION SOBRECARGA

«  En caso de utilizar cables alargadores, éstos deben tener una seccion de cable de,
al menos 1,5 mm.
* No utilice regletas de enchufes, ya que este aparato es demasiado potente.

Consejos de uso

1. Antes de poner en marcha el producto, la freidora debera estar siempre llena del
aceite correspondiente.

2. Retire siempre todo resto de comida que pueda quedar en el aceite. Cambie el
aceite después de varios usos.

3. Los aceites utilizados deben resistir altas temperaturas. No utilice margarina ni
mantequilla: no son adecuadas para freir, ya que comienzan a quemarse a bajas
temperaturas.

4. Para reducir el contenido de acrilamida de los alimentos que contienen fécula
(patatas, cereales) la temperatura no debe superar los 170 °C (o, posiblemente, los
175 °C). Ademas, debe freirse durante el menor tiempo posible, cocinandose los
alimentos hasta que adquieran unicamente un tono dorado.

5. Recuerde que el boton de seguridad (5) se activa al insertar el panel de control (3)
en el mecanismo guia (11).
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6. Elija la temperatura correcta para freir y compruebe el estado de los alimentos
que desea cocinar. Por norma general, los alimentos precocinados requieren
temperaturas mas altas que los alimentos crudos.

7. No traslade ni desplace la freidora mientras el aceite todavia esté caliente.

8. Para freir rebozados, retire todo exceso de rebozado y coloque las porciones
cuidadosamente en el aceite.

9. Asegurese de que el asa de la cesta (9) esta correctamente colocada. Ejerza
presion sobre ambos extremos sueltos del asa a la vez. Inserte estos extremos en
los anclajes internos correspondientes de la cesta.

10. La cesta (8) no debe llenarse hasta mas de 2/3 de su capacidad. No sobrecargue
la cesta.

11. Seque los alimentos humedos con un pafio antes de freirlos.

PRECAUCION

En caso de que los alimentos estén demasiado humedos (p.ej. patatas fritas congeladas)
podria formarse una gran cantidad de espuma, que en determinadas circunstancias
podria provocar el desbordamiento del aceite.

uso

1. Asegurese de que el aparato esta apagado y desenchufado (el piloto indicador de
encendido (1) esta apagado).

2. Saque la tapa (10) de la freidora.

3. Retire la cesta (8) y llene la cubeta de aceite (7) (maximo 3 litros). El nivel de
llenado debe situarse entre los niveles minimo y maximo.

4. Conecte el enchufe a una toma eléctrica. Se ilumina el piloto indicador de encendido
@ (1). Elija la temperatura deseada girando el mando regulador (2) de temperatura. @
5. Una vez alcanzada la temperatura deseada, coloque con cuidado en el aceite

caliente la cesta (8) con los alimentos que desea freir.

6. Una vez transcurrido el tiempo previsto (consultar envoltorio del alimento o receta),
cuelgue la cesta (8) en el cuerpo de la freidora (6) mediante el colgador de la cesta
(14).

7. Deje escurrir el aceite.

8. Para apagar la freidora, gire el mando regulador de temperatura (2) hasta la
posicion “O” y desenchufe siempre el aparato. Enrolle el cable en espiral dentro del
compartimento destinado a este fin (13).

ADVERTENCIA

Desenchufe siempre el aparato antes de proceder a su limpieza y deje que enfrie.
PRECAUCION

*  No utilice ninguin cepillo duro ni otros objetos abrasivos.
*  No utilice detergentes abrasivos o acidos.
* No introduzca este aparato en agua bajo ninguna circunstancia.

Cubeta del aceite (7)

Para cambiar el aceite, extraiga la cubeta del aceite (7) de la freidora y deseche el aceite.
Limpie la cubeta (7), la tapa (10) y el cuerpo de la freidora (6) con un pafio humedo y
un detergente doméstico si fuese necesario. La cesta (8) puede limpiarse del modo
habitual en agua jabonosa.
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Cuerpo de la freidora (6)
Después de usar la freidora, limpie el cuerpo de la freidora con un pafio ligeramente
humedecido.

SOLUCION DE PROBLEMAS

La freidora no funciona:
- Compruebe que esta conectada a la red eléctrica.
- Compruebe la posicion del termostato.

Otras posibles causas:

- El aparato dispone de un interruptor de seguridad.

- Esto impide que la resistencia se encienda accidentalmente.
- Compruebe que el panel de control (3) esta bien colocado.

Proteccion contra el sobrecalentamiento:

- En caso de que la freidora se encienda accidentalmente sin contener aceite en su
interior, se activa inmediatamente la proteccion contra sobrecalentamiento. Ya no
podra utilizar la freidora. Desenchufela.

- Espere a que la freidora enfrie por completo. A continuacién, podra activar el boton
RESET (12), situado en la parte trasera del panel de control (3), para volver a utilizar
la freidora de nuevo.

MENU DE REFERENCIA

El tiempo de fritura que figura en esta tabla es util Unicamente como referencia.

@ TIPO DE COMIDA TEMPERATURA (°C) @
Patatas congeladas 170
Patatas 190
Pescado 170
Varitas de Merluza 180
Palitos de queso 180
Donuts 190
Croquetas 190
Pollo 160
Bunuelos 180

LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO

»  Limpie el interior y el exterior de la freidora con regularidad.

*  Limpie el exterior de la freidora con un pafio himedo y seque con un pafio suave
y limpio.

*  Nunca use limpiadores abrasivos o esponjas.

+ Lacesta(8)y el asa (9) se pueden limpiar con agua tibia y jabéon. Seque bien antes
de usar de nuevo.
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*  Cuando cambie el aceite también se puede limpiar el interior de la cubeta del
aceite (7). Vacie la freidora, primero limpie el interior con papel y luego con un pafio
humedecido en agua jabonosa y déjela secar por completo.

« Todos los componentes, con la excepciéon de las partes eléctricas, se pueden
limpiar con agua tibia y jabén. Secar a fondo antes de su uso.

*  No se recomienda la limpieza en lavavaijillas.

PROTECCION MEDIOAMBIENTAL

Los productos eléctricos desechados no deben eliminarse con la basura doméstica.
Este aparato debe llevarse a su centro de reciclaje local para un tratamiento seguro.

GARANTIA Y SERVICIO

Si necesita servicio, informacion o tiene cualquier problema, por favor visite nuestro sitio
web www.palson.com o pongase en contacto con su distribuidor.

Gracias por demostrarnos su confianza al elegir uno de nuestros productos.
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Our products have been developed to meet the highest standards of quality, functionality
and design. We hope you enjoy your NEW ORLEANS fryer from PALSON.

SAFETY PRECAUTIONS

When using electrical appliances, always respect the basic safety precautions, including
the following:

1. Carefully read the instructions for use before using the fryer, and keep these
instructions, including the guarantee, the receipt and, if possible, the box with the
inner packaging. If you give this appliance to another person, include the instructions
for use with it.

Do not touch hot surfaces. Use the handles or knobs.

To avoid electric shock, do not immerse the cord, plug or the entire fryer into water
or any other liquid.

Careful supervision is required when the appliance is being used by children or near
them.

Unplug the appliance from the power outlet when not in use or when it is being
cleaned. Allow it to cool down before replacing or removing parts, and before
cleaning.

6. Never switch on the appliance if the power cord or plug is damaged, if the appliance
is not working properly, or if it has suffered any kind of damage. Take the appliance
to your nearest authorised technical service for review, repair or adjustment.

7. The use of accessories not supplied by PALSON is not recommended as they may
cause injury.

8. Do not allow the cord to hang over the edge of the table or to touch hot surfaces.

9. Do not place on or near a hot gas, electric hob, or a hot oven.

10. Exercise extreme precaution when moving an appliance that contains hot oil or

@ other liquids. @

11. Do not use the appliance for any purpose other than that for which it is intended.

12. This product is not intended for use by children or other persons without assistance
or supervision if their physical, sensory or mental condition hinders its safe use.
Children should be supervised to ensure that they do not play with the product.

13. If the power cord is damaged it should be replaced by the manufacturer, their
authorised technical service, or by a qualified technician, in order to avoid any
danger.

14. The appliance is not designed to be operated via an external timer or a remote
control system.

o &> b

GENERAL SAFETY INSTRUCTIONS

* Never leave the appliance unattended when in operation. If you need to leave the
room, make sure the appliance is switched off. Unplug it.

» Periodically check that there is no damage to the exterior of the appliance or the
power cord. If you notice any damage, do not use the appliance.

« Do not try to repair the appliance yourself. Always use the services of an authorised
technician. To avoid risk, only the manufacturer, their authorised technical service or
a qualified person should repair the product or change a defective cable, replacing
it always with the same type.

*  Use original spare parts only.

* Always keep the packaging (plastic bags, boxes, polystyrene) out of the reach of
children to ensure their safety.

»  Children must be supervised at all times to ensure that they do not use the appliance
as a toy.

*  Never mix the water and oil.

* Oils and fats may catch fire if they are too hot. Be careful! Don’t forget to turn off
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the appliance when you are finished using it! Set the thermostat at the minimum
temperature and then unplug the appliance.

»  This appliance is intended for cooking food in a large amount of oil. It has been
exclusively designed for this purpose and must only be used for this purpose. It
should be used only in the way described in the instructions. This fryer is not for
industrial use. Any other use of this fryer is unsuitable and may cause material
damage or even personal injury.

* Do not use the appliance with an external timer or a remote control system.

PREPARING THE FRYER

Before first use

1. Remove the packaging. Take the lid off the fryer. Inside you will find a basket.
Remove all objects from the fryer.

2. ltis strongly recommended to clean the lid, casing, bowl and basket as described
in the Cleaning section.

3. Remove the power cord from its compartment.

Electrical connection

1. Make sure that the voltage of the appliance (see label) is compatible with that of the
mains supply.

2. The plug should only be connected to a properly installed and grounded power
outlet of 220-240V~50/60Hz.

Connected power
The total energy consumption of this appliance can be up to 2,200 W. With this connected
load we recommend a separate supply line protected by a 10 A domestic circuit-breaker.

OVERLOAD PROTECTION:

. If using extension cords, these must have a cable section of at least 1.5 mm.
» Do not use extension sockets, as this appliance is too powerful.

Usage tips

1. Before using the appliance, the fryer must be filled with the correct oil.

2. Always remove any food residue remaining in the oil. Change the oil after a few
uses.

3. The oil used must be able to withstand high temperatures. Do not use margarine or
butter; they are not suitable for frying because they start to burn at low temperatures.

4. To reduce the acrylamide content of foods that contain starch (e.g. potatoes,

cereals) the temperature should not exceed 170 °C-175 °C. You should fry for the

least amount of time possible, cooking the foods until they are a golden colour only.

Remember that the safety button (5) is activated when the control panel (3) is

inserted into the guide mechanism (11).

Select the correct temperature for frying and check the type of food you wish to

cook. In general, pre-cooked foods require higher temperatures than raw foods.

Do not move the fryer while the oil is still hot.

When frying breaded foods, remove any excess coating and place the portions

carefully into the oil.

Make sure that the basket handle (9) is correctly placed. Exert pressure on the two

free ends of the handle at the same time. Insert these ends into the corresponding

internal anchors of the basket.

10. The basket (8) should not be filled to more than 2/3 of its capacity. Do not overload
the basket.

11. Dry wet foods with a cloth before frying them.

© ®oN o o
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PRECAUTION:

If food items are too moist (e.g. frozen chips) they can create a large amount of foam
which, in certain circumstances, could cause the oil to spill over.

USE

1. Make sure that the appliance is turned off and unplugged (the power-on indicator
(1) is off).

2. Remove the lid (10) of the fryer.

3. Remove the basket (8) and fill the oil bowl (7) (three litres maximum). The fill level
should be somewhere between the minimum and maximum levels.

4. Connect the plug to a power outlet. The power-on indicator light will come on (1).
Select the desired temperature by turning the temperature control button (2).

5. Once the desired temperature has been reached, carefully place the basket (8) with
the food you wish to fry into the hot oil.

6. Once the set time has elapsed (see the food packaging or recipe), hang the basket
(8) in the body of the fryer (6) using the basket hanger (14).

7. Let the oil drain off.

8. To switch off the fryer, turn the temperature control button (2) to “O” and always
unplug the appliance. Wind the cord into a spiral in the compartment designed for
this purpose (13).

WARNING

Always unplug the appliance and allow it to cool down before cleaning.
PRECAUTION

» Do not use a hard brush or any other abrasive object.
* Do not use abrasive or acidic detergents.
« Do not put this appliance into water under any circumstances.

Oil bowl (7)

To change the oil, remove the oil bowl (7) from the fryer and discard the oil.

Clean the bowl (7), the lid (10) and the body of the fryer (6) with a damp cloth and a household
detergent if necessary. The basket (8) can be cleaned in the usual way in soapy water.

Body of the fryer (6)
After use, clean the body of the fryer with a slightly damp cloth.

TROUBLESHOOTING

The fryer doesn’t work:
- Check that it is connected to the mains.
- Check the position of the thermostat.

Other possible causes:

- The appliance has a safety switch.

- This prevents the heating element from switching on accidentally.
- Check that the control panel (3) is correctly positioned.

Protection against overheating:
- If the fryer is turned on accidentally without any oil inside, the overheating protection
system will immediately be activated. You will not be able to use the fryer. Unplug it.
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- Wait for the fryer to cool down completely. Then press the RESET button (12) located
on the back of the control panel (3) to be able to use the fryer again.

REFERENCE TABLE

The frying times indicated in the table are provided as a guideline only.

FOOD TYPE TEMPERATURE (C)
Frozen potatoes 170
Potatoes 190
Fish 170
Hake fingers 180
Cheese sticks 180
Donuts 190
Croquettes 190
Chicken 160
Fritters 180

CLEANING AND MAINTENANCE

Regularly clean the inside and outside of the fryer.

Clean the outside of the fryer with a damp cloth and dry with a soft, clean cloth.

Never use abrasive cleaners or sponges.

The basket (8) and the handle (9) can be cleaned with warm water and soap. Dry

well before using again.

*  When changing the oil you can also clean the inside of the oil bowl (7). Empty the
fryer. First clean the inside with kitchen paper and then with a cloth moistened with
soapy water. Allow to dry completely.

»  All the components, except for the electrical parts, can be cleaned with warm water
and soap. Dry thoroughly before use.

*  Not recommended for dishwashers.

ENVIRONMENTAL PROTECTION

Discarded electrical products should not be thrown out with household rubbish. You
should take this appliance to your local recycling centre for its safe disposal.

GUARANTEE AND SERVICE

If you need a service or information, or if you have a problem, please visit our website
www.palson.com or contact your distributor.

Thank you for your confidence in choosing one of our products.
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Nos produits sont développés afin d’atteindre les meilleures normes de qualité, de fonc-
tionnalité et de design. Nous espérons que vous serez satisfait de votre nouvelle friteuse
NEW ORLEANS de PALSON.

PRECAUTIONS DE SECURITE

Quand vous utilisez des appareils électriques, respectez toujours les précautions de
base de sécurité, y compris les suivantes:

1. Veuillez lire toutes les instructions d’'usage avant de commencer a utiliser la friteuse
et conservez ces instructions, y compris la garantie, le regu et, si possible, la boite
avec I'emballage interne. Si vous donnez cet appareil a une autre personne, inclure
les instructions d’usage.

Ne touchez pas les surfaces chaudes. Utilisez les poignées ou les pommeaux.
Afin d’éviter une décharge électrique, ne plongez pas le céble, la prise ou la friteuse
entiere dans de I'eau ou tout autre liquide.

Soyez trés prudent quand un appareil est utilisé par des enfants ou qu'il est situé
prés d’eux.

Débranchez I'appareil de la prise électrique quand vous ne l'utilisez pas ou quand
vous allez le nettoyer. Laissez-le refroidir avant de placer ou d’enlever les piéces,
et avant de le nettoyer.

6. Nallumez aucun appareil si le cable ou la prise sont endommagés, si I'appareil
fonctionne mal, ou s'il est endommagé. Apportez I'appareil au service technique
officiel le plus proche pour le faire réviser, réparer ou régler.

7. Nous ne recommandons pas l'usage d’accessoires non fournis par PALSON, car ils
peuvent provoquer des lésions.

8. Ne pas laisser le cable pendre au bord d’'une table et ne le laissez pas en contact
avec des surfaces chaudes.

@ 9. Ne pas le placer sur, ou prés d’un gaz chaud, d’une plaque électrique, ou d’un four @
chaud.

10. Soyez trés prudent quand vous bougez un appareil qui contient de I'huile chaude
ou d’'autres liquides.

11. Ne pas utiliser I'appareil pour un usage différent de celui qui a été congu pour ce
produit.

12. Ce produit n’est pas autorisé pur les enfants ou les personnes sans assistance ou
surveillance si leur état physique, sensoriel ou mental les limite pour l'utiliser en
toute sécurité. Les enfants doivent étre surveillés afin d’éviter qu’ils ne jouent avec
ledit produit.

13. Si le cable d’alimentation est endommagé, il faudra le remplacer par le fabricant,
son service technique officiel ou par un technicien qualifié, afin d’éviter tout danger.

14. Lappareil n'est pas prévu pour étre manipulé avec une minuterie externe ou un
systeme de contréle a distance.

o &~ b

INSTRUCTIONS GENERALES DE SECURITE

* Ne vous absentez jamais tant que I'appareil est allumé. Si vous devez sortir, étei-
gnez toujours I'appareil. Débranchez-le.

«  Vérifiez régulierement qu’il n’y a pas de dommages externes dans I'appareil et dans
le cable électrique. En cas de dommage, n'utilisez pas I'appareil.

* N’essayer pas de réparer vous méme |'appareil. Utilisez toujours les services d’'un
technicien officiel. Afin d’éviter tout risque, le fabricant et lui seul, ainsi que son ser-
vice technique officiel ou une personne qualifiée pourront changer un cable défec-
tueux, et le remplacer systématiquement par un du méme type ou réparer le produit.

«  Utilisez uniquement des piéces de rechange originales.

*  Gardez toujours I'emballage (sacs en plastique, boites en polystyréne) hors de por-
tée des enfants afin de garantir leur sécurité.
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« |l faut surveiller les enfants a tout moment pour assurer qu’ils ne jouent pas avec
I'appareil.

* Ne jamais rajouter de I'eau a I'huile.

* Les huiles et graisses peuvent briler quand elles sont surchauffées. Faites atten-
tion ! N'oubliez pas d’'éteindre I'appareil quand vous ne I'utilisez plus ! Tout d’abord,
placez la commande régulatrice de température minimum et, ensuite, débranchez
I'appareil.

*  Cet appareil est utilisé pour cuisiner des aliments dans de I'huile abondante. Il a été
exclusivement congu a cet effet et doit étre utilisé dans ce but. On utilisera I'appareil
uniqguement de la fagon décrite dans ces instructions. Il ne faut pas utiliser cette fri-
teuse a des fins industrielles. Tout autre usage de cette friteuse sera jugé inadéquat
et pourrait provoquer des dommages matériaux ou, méme, personnels.

* Ne pas utiliser 'appareil avec une minuterie externe ou avec un systéme de controle
a distance.

PREPARATION DE LA FRITEUSE

Avant la premiére utilisation .

1. Retirez 'emballage. Enlevez le couvercle de la friteuse. A l'intérieur, vous trouverez
un panier. Retirez tous les objets de la friteuse.

2. Nous vous recommandons fortement de nettoyer le couvercle, la carcasse, la cuve
qui contient le panier comme il est décrit dans le chapitre sur le nettoyage.

3. Extraire de son compartiment le cable de connexion.

Connexion électrique
1. Assurez-vous que la tension de I'appareil (voir la plaque d’identification) et celle du
réseau électrique coincident.
@ 2. La prise doit étre uniquement connectée par une prise électrique de @
220-240V~50/60Hz correctement installée comme prise de terre.

Puissance connectée

La consommation électrique totale de cet appareil peut atteindre 2200 W. Avec cette
charge connectée, nous recommandons une ligne d’alimentation a part, protégée par
un disjoncteur domestique de 10 A.

PRECAUTION EN CAS DE SURCHARGE

«  Sivous utilisez des rallonges, elles doivent avoir une section d’au moins 1,5 mm.
* Ne pas utiliser de blocs de connexion multiples, étant donné que cet appareil est
trop puissant.

Conseils d’utilisation

1. Avant de mettre en marche le produit, la friteuse devra toujours étre pleine d’huile
correspondante.

2. Retirez toujours tous les restes d’aliments qui resteraient dans I'huile. Changez
I’huile aprés plusieurs usages.

3. Les huiles utilisées doivent résister aux températures élevées. Ne pas utiliser de
margarine ni de beurre: elles ne sont pas adéquates pur la friture, étant donné
qu’elles commencent a brdler a des températures faibles.

4. Pour réduire le contenu d’acrylamide des aliments qui contiennent de la fécule (pa-
tates, céréales), la température ne doit pas dépasser 170 °C (ou, éventuellement
175 °C). De plus, il doit étre frit le moins longtemps possible, en cuisinant les ali-
ments jusqu’a ce qu’ils aient une couleur dorée.

5. Souvenez-vous que le bouton de sécurité (5) s’active en insérant élément de
contréle (3) dans le mécanisme guide (11).
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6. Choisissez la température correcte pour la friture et vérifiez I'état des aliments que
vous allez cuisiner. En général, les aliments précuits exigent des températures plus
élevées débranchez les aliments crus.

7. Ne changez pas ni ne déplacez pas la friteuse tant que I'huile est encore chaude.

8. Pour frire des aliments panés, retirez tout 'exces de pain pané et placez doucement
les portions dans I'huile.

9. Assurez-vous que la poignée du panier (9) soit correctement placée. Exercez
une pression sur les deux extrémes laches de la poignée a la fois. Insérez ces
extrémes dans les ancrages internes correspondants au panier.

10. Le panier (8) ne dit pas étre rempli au-dela du 2/3 de sa capacité. Ne pas surcharger
le panier.

11. Séchez les aliments humides avec un chiffon avant de les frire.

PRECAUTION

Dans le cas ou les aliments seraient trop humides (par exemple les frites congelées),
il pourrait se former une grande quantité de mousse, qui dans certaines circonstances
pourrait provoquer le débordement de I'huile.

UTILISATION

1. Assurez-vous que I'appareil soit éteint et débranché (le voyant lumineux indicateur
d’'allumage (1) est éteint).

2. Retirez le couvercle (10) de la friteuse.

3. Retirez le panier (8) et remplissez la cuve d’huile (7) (maximum 3 litres). Le niveau
de remplissage doit se situer entre les niveaux minimums et maximums.

4. Connectez la prise a une prise électrique. Le voyant indicateur d’allumage s’allume
@ (1). Choisissez la température désirée en tournant le thermostat (2) de température. @
5. Une fois la température désirée atteinte, placez doucement dans I'huile chaude le

panier (8) avec les aliments a frire.

6. Une fois passé le temps prévu (consultez 'emballage de I'aliment ou la recette),
accrochez le panier (8) dans le corps de la friteuse (6) au moyen du crochet du
panier (14).

7. Laisser s’égoutter I'huile.

8. Pour éteindre la friteuse, tournez le thermostat de la température (2) jusqu’a la po-
sition « O » et débranchez toujours I'appareil. Enroulez le céble en spirale dans le
compartiment prévu a cet effet (13).

AVERTISSEMENT

Débranchez toujours I'appareil avant de le nettoyer et laissez-le refroidir.
PRECAUTION

*  Ne jamais utiliser de brosse dure ni d’objets abrasifs.
*  Ne pas utiliser de détergents abrasifs ou acides.
* Ne pas introduire cet appareil dans de I'eau sous aucun prétexte.

Cuve de I’huile (7)

Pour changer 'huile, retirez la cuve de I'huile (7) de la friteuse et jetez I'huile.

Nettoyez la cuve (7), le couvercle (10) et le corps de la friteuse (6) avec un chiffon
humide et un détergent domestique si nécessaire. Vous pouvez nettoyer le panier (8)
normalement avec de I'eau savonneuse.
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Corps de la friteuse (6)
Aprés avoir utilisé la friteuse, nettoyez le corps avec un chiffon humide.

SOLUTION AUX PROBLEMES

La friteuse ne fonctionne pas:
- Vérifiez qu’elle soit connectée au réseau électrique.
- Vérifiez la position du thermostat.

Autres causes possibles:

- L'appareil dispose d’'un interrupteur de sécurité.

- Ceci empéche que la résistance ne s’allume accidentellement.
- Veérifiez que I'élément de contrble (3) soit bien placé.

Protection contre la surchauffe:

- Dans le cas ou la friteuse s’allumerait accidentellement sans huile a l'intérieur, la
protection contre la surchauffe s’active immédiatement. Vous ne pourrez plus utiliser
la friteuse. Débranchez-la.

- Attendez que la friteuse refroidisse complétement. Ensuite, vous pourrez activer le
bouton RESET (12), situé dans la partie arriere de I'élément de contrdle (3), pour
pouvoir réutiliser la friteuse.

MENU DE REFERENCE

Le temps de friture qui figure dans ce tableau est utile, mais n’est qu’'une référence.

@ TYPE D’ALIMENTS TEMPERATURE (°C) @
Frites congelées 170
Patates 190
Poisson 170
Batonnets de merlu 180
Batonnets au fromage 180
Donuts 190
Croquettes 190
Poulet 160
Beignets 180

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

*  Nettoyez régulierement l'intérieur et I'extérieur de la friteuse.

*  Nettoyez I'extérieur de la friteuse avec un chiffon humide et séchez avec un chiffon
doux et propre.

*  N'utilisez jamais de produits nettoyants abrasifs ou d’éponges.

*  Vous pouvez nettoyer le panier (8) et la poignée (9) avec de 'eau tiéde et du savon.
Séchez bien avant de I'utiliser a nouveau.

*  Quand vous changez I'huile, vous pouvez également nettoyer l'intérieur de la cuve
de I'huile (7). Videz la friteuse et commencez par nettoyer I'intérieur avec du papier
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et ensuite avec un chiffon humide avec de I'eau savonneuse et laissez sécher com-
plétement.

*  Vous pouvez laver tous les composants, sauf les parties électriques, avec de I'eau
tiede et du savon. Séchez parfaitement avant I'utilisation.

*  Nous déconseillons le lavage dans le lave-vaisselle.

PROTECTION ENVIRONNEMENTALE

Les produits électriques a jeter ne doivent pas étre éliminés avec les déchets domes-
tiques. Vous devez apporter cet appareil a son centre de recyclage local pour un traite-
ment s(r.

GARANTIE ET SERVICE

Si vous avez besoin d’'un service, d’informations ou que avez un quelconque probleme,
veuillez consulter notre site web www.palson.com ou contactez votre distributeur.

Merci de votre confiance et avoir choisi un de nos produits.
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Haww npogykTbl pa3paboTaHbl C Lenbio AOCTUXKEHUS BbICLUMX CTaHOApTOB KavecTsa,
yHKLUMOHaNbLHOCTN 1 An3anHa. Mbl Hageemcs, Bbl OydeTe AOBOMbHbI NCMOMb30BaHNEM
BaLlwen Hoson puTiopHULbl NEW ORLEANS ot PALSON.

MpepocTepexeHns 6ezonacHoCcTU.

Mpy ncnonb3oBaHWKM 3NEKTPONPMOOPOB credyeT Bcerga NposiBAsATb OCHOBHblE Mepbl
6e30nacHOCTU, 8 UMEHHO:
1. BHuMaTenbHO nNpPOYTWTE MHCTPYKUMIO MO 3KCNfyaTauuMu nepeq  Hayanowm
MCMOMb30BaHNA Mpubopa M COXpaHuTe ee BMeCTe C rapaHTUen, YekoM, W Mo
BO3MOXHOCTW, KOpPOOKOW C BHYTpeHHeln ynakoBkon. [lpu nepepave npubopa
TPeTbeMy NULY, NPUMOXUTE K HEMY MHCTPYKLMIO MO NPUMEHEHMUIO.
He poTtparuBavitecb 0O ropsunx NoBepxHOCTen. Icnonb3ynTe pyyku nnv pykosTku.
Bo wusbexaHune anekTpuyeckoro paspsiga, He onyckanWTe MpoBog, PO3eTKY WM
PUTIOPHULYY B LIENTOM B BOAY MNM KaKyto-nmbo Apyryto XXUAKOCTb.
Heobxoanmo nposiBNsATb O0COGEHHOE BHMMaHWE MpPU UCMONb3OBaHUWM annapata
AeTbMUW UM NPY UCMOMb30BaHNN €ro Henogarneky oT AeTen.
B cnyyae ecnu Bbl He ucnonb3dyete npubop wunm cobupaetecb €ro MnoMbiTb,
OTKMNOUMTE €ero OoT ceTu anekTponuTaHus. OcTaBbTe Npubop OCTbITb Mepes
YCTaHOBKOW €ro KOMMOHEHTOB UMW YNCTKON (DPUTIOPHULIbI.
6. He Bkntovarite HMKakow Npnbop B crnyvae ecnv NPOBOA UMW LUTENCENb NOBPEXAEHbI
nnv npubop HenpaswbHO YHKUMOHUPYET niun bbin nospexaeH. OTHecute npudop
B Onvxanwnii aBTOPU3MPOBAHHbBIN CEPBUCHBIV LEHTP Ha TEXOCMOTP, PEMOHT MIN
nepeHacTpOWKy.
7. PALSON He pekomMeHOyeT MCMosb30BaHWE aKCeccyapoB, MOCTaABMEHHbIX APYrMM
NPOU3BOAMTENEM, NOCKOSbKY 3TO MOXET NPUBECTU K MOBPEXAEHUAM.
8. He ponyckawte, 4TOObI NPOBOA CBUCAN Hajg Kpaem cTona Wiu mpukacancsa K
@ rOpsSiYMM MOBEPXHOCTSIM. @
9. He ycraHaBnusanTte npmbop BOGNu13u ropsiyero rasa, anekTponaHenu unm B ropsiyei
neuun.
10. lMposiBNanTe OCTOPOXHOCTL NpU NepeaBuxkeHny npnubopa ¢ cogep>xaHnem ropsyero
mMacna unm nbbix ApyrmMx XUAKOCTEN.
11. He ncnonb3yite Nnpmubop B LEensix, OTNIMYHbIX OT YCTAHOBMEHHBIX.
12. TNpubop He NpedHa3HayveH Ans UCMoNb30BaHUS AETbMY U NULAMY C MOHWKEHHBIMU
PU3NYECKMMU, YMCTBEHHBIMW W YYBCTBEHHBIMW CMOCOBHOCTAMW, €CNN OHU He
Haxo[dATCcsa Nog KOHTpONeM nu, OTBETCTBEHHbIX 3a MX 6e30MacHOCTb. [leTn A0MKHbI
HaxoA4MTbCs MOA KOHTPOMEeM AN HeJonyLeHUst Urpbl ¢ Npubopom.
13. B cny4ae HencnpaBHOCTM NPOBOAA 3NEKTPONUTAHUS, ero He06XO0OMMO 3aMEHUTL Y
NpPoOV3BOAMTENS, BATOPU3MPOBAHHOM CEPBUCHOM LIEHTPE Ui KBannduLmpoBaHHOTO
TeXHVKa BO M36exaHnn onacHOCTU.
14. Tpubop He npefHasHayYeH Ans MCNOMb30BaHWS BHELLUHEro TanMepa Unn CUCTEMbI
ANCTaHLUMOHHOIO KOHTPONS.

o &~ b

OCHOBHbIE MHCTPYKLUN BE3ONMACHOCTH

*  Hwukorga He ocTaBnavte 6e3 npucmotpa npubop ecnu oH pabotaer. Ecnn Bam
HeobX0AMMO MOKMHYTb MOMELLEeHVe, BCceraa Bblknoyante npubop. OTcoeamHuTe
€ro OT CETU 3MEKTPONUTaHus.

+  [lepvopmnyecku nposepsinTe NpubOpP 1 NPOBOA Ha HaNMM4ne BHELLHMX NOBPEXAEHWN.
B cnyyae obHapyxeHnsi ToBpeXAeHNs NPeKpaTnTb UCMOoNb3oBaHve npubopa.

* He crapainTecb camoCTOATENBHO OTPEMOHTUpoBaTh Npubop. Becero obpallantecs
3a ycryramv aBTOPU30BaHHOIO TEXHMYECKOro crneumanucta. Bo nsbexxaHnm puckos,
3aMEHUTbL NOBPEXAEHHbIV MPOBOZ, Ha HOBbI MAEHTUYHOTO BUAA UM OTPEMOHTUPOBATh
npubop, CMOryT MUCKMIOYMTENBHO MPOU3BOAMUTENb, aBTOPU30BaHHbIN  OTAEN
CepBMCHOro 06CnyXMBaHNA MW KBANMMULMPOBAHHbIN CrieLManucT.
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*  Wcnonb3yinTte UCKNYMTENIbHO OpUrMHarbHbIe 3amn.vacTy.

e XpaHuTb ynakoBKy npubopa (NONMUITUNEHOBbLIE MELLKM, KOPOOKM, MONMCTUPON) B
HEAOCTYMHOM [EeTsM MecTe B Liensx 6e3onacHocTu.

*  He ocrtaBnsTtb getent 6e3 npucmoTtpa psiaoM ¢ Npubopom 1 He fonyckaTb, YTOObI
OHY 06paLLanmnchb C HUM Kak C UrPYLLIKOWA.

*  Hwukorga He pob6aBnsaiTe Bogy B Macro.

*  Macna v Xvpbl MOTYT rOpeTb NpU Ype3aMepHOM HarpeBaHun. byaste ocTOpoXHbI !
He 3abyabte BbIkNOUMTE NpUBOP nocre 3aBepLUeHUs UCMoNb3oBaHUsA. B nepayto
ouepedb YCTaHOBUTE Mepeknioyatens TemnepaTtypbl Ha OTMETKY MWHUMarbHOW
Temneparypsbl, @ 3aTeM BbIKINIOYUTE NPUOOP 13 PO3ETKU.

e [aHHbin Nnpubop NpegHasHayeH Anst NpurotoeneHns oniog B 60nbLIOM KONMyecTee
macna. OH 6bin pa3paboTaH Anst UCNOMb30BaHMSA UCKIIOYUTENBHO B AAHHbIX LiENsX.
[omkeH Mcnonb3oBaTh WCKMYUTENBHO B PEXMME, YKa3aHHOM B HACTOSLLEN
WHCTPYKLUMKU. HacTosilwasn dpuTiopHULa He NpefHasHadeHa Ans MHOyCTpuanbHOro
ucnonb3oBaHus. Jlloboe apyroe ncnonb3oBaHns Npubopa cuMTaeTcst HeagekBaTHbIM
1 MOXET BbI3BaTb Kak MaTepuanbHbIi, Tak U NTMYHBIA yuiep6b.

*  He ucnonb3ynte npubop C BHELHUM TaluMEPOM UINN CUCTEMOWN OUCTaHLUOHHOIO
KOHTpOnS.

NnoaroToBKA K UCIMOJIb3OBAHUIO

[o nepBoro ucnonbL3oBaHusA

1. Ypanute Bcto ynakoBky. OTkponte dpuTiopHuLy. Bo BHyTpeHHen 4actu npubopa
0oGHapyxuTe kop3uHy. YoepuTte Bce aneMeHTbl U3 (OpUTIOPHULBI.

2. PekomeHayeTcsi MbITb KPbILLIKY, KOPMYC, KOP3WHY U €MKOCTb npubopa Tak, Kak 310
onucaHo B pa3sgene Yxop.

3. W3Bneyb 13 otgeneHus npubopa ceTeBoi LUHYP.

AnekTpuyeckoe noacoeguHeHue.

1. Yb6egutecb, 4TO HanpsbkeHve npubopa (CM.MOEHTUPUKALMOHHYIO Tabruuky)
COBMagaeT C 3NEKTPUYECKON CETbIO.

2. ltencenb OOMKeH MOAKNIOYATLCA UCKMOUYUTENBHO B po3eTky 220-240V5060Hz,
3a3eMJIEHHON Haanexalmm obpasom.

MoAaknoyeHHasi MOLWHOCTb.

Ob6Luee anekTpunyeckoe notpebreHve gaHHoro npubopa moxeT goctmdb 2 200 Bt. C
TaKoOW MOAKIKOYEHHOW Harpysko peKoOMeHOYEeTCA AOMOSHUTENbHAs NUHUSA NUTaHWS,
3alUULLeHHas AoMallHMM aBToMaTuYeckum Bbikntodatenem 10 A.

NPEAOCTEPEXEHWUE NEPEHATPY3KU

*  [pwn ncnonb3oBaHWM NPOBOAOB- YANVHUTENEN, AAaHHbIE NPOBOAbI AOMMKHbI UMETH
cevyeHne kak MUHUMYM 1,5 MM.
. He ncnonb3ywte TPOWHUKM, MOCKONbKY AaHHbLIN NPUBOP O4EHb MOLLHBIN.

CoBeTbl N0 3KcnnyaTauum

1. TMepen BknioyeHunem npubopa puTiopHMua fgomkHa ObiTb  3anonHeHa
COOTBETCTBYIOLLMM Macriom.

2. YpansiTte Bce BO3MOXHbIE OCTaTKM NPOAYKTOB, KOTOPbIE MO OCTaTbCH B Macre.
3ameHsnTe Macno Ha HOBOE NOCIe HECKONMbKMX NpUMeHeHn npubopa.

3. Wcnonb3yemble macna OOmkHbl ObiTb CTOAKUMW K BbICOKMM TemnepaTypam. He
UCMONb3yNTe HN MaprapuH, HW CNMBOYHOE MACIO: OHU HEe MPUroAHbI AN >KapKu
MOCKOMbKY HaYMHaOT ropeTb NpU HU3KUX Temneparypax.

4. [Onsa CHWXeHWs akpurnamuga B MNpoAyKTax, cogepxalimx kpaxman (kaptodens,
3nakn) TemnepaTtypa He [OSkHbl npeBbiwate 170 °C (unm Bo3moxHo 175 °C).
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Kpome Toro, Takvme nNpoayKTbl AOMMKHbI XapuTbCs B TEYEHVE MEHbLUENo BpeMeHu A0
npuobpeTeHns MMM 3010TUCTOrO OTTEHKA.

5. He s3abbiBante, 4to KHOMKa GesonacHocTn (5) akTMBUpyeTCs Mmocne NnoMeLLeHnst
naxenu ynpasrneHus (3) B MexaHnam HanpasnswoLwmx (11).

6. BbibepeTe npaBunbHyl0 TemnepaTtypy QAf1S Xapku W MpoBepbTe COCTOsHUE
NpoAyKTOB, KOTOPbIE XOTUTE NPUroToBUTL. Kak npaBumo MmonyrotoBble NPOAYKTbI
TpebytoT Gornee BbICOKOWN TeMnepaTypbl MO CPABHEHMIO C ChbIPbIMY NMPOAYKTaMMU.

7. He nepewmelyanTte, HU nepensurantTe PPUTIOPHULLYY ECNIN B HEN HAXOOUTCA ropsiyee
macro.

8. [AndA xapku NpoayKkToB B Knspe, ybepute M3BbITOK KMspa M OCTOPOXHA KnaguTe
nopuuu B Macno.

9. VYb6eaouTecb, 4YTO pyyka Kop3uHbl (9) npaBuWnbHO YycTaHoBneHa. HapasuTe
OOHOBpEeMEeHHO Ha o0b6a cBOOOAHBIX KOHLA@ PYyYku. YCTAHOBMTE 3TW KOHUbI BO
BHYTPEHHVE COOTBETCTBYIOLLME OTBEPCTUSA KOP3UHDI.

10. He HyxHO 3anonHATb Kop3uHy (8) OGonee, yem Ha 2/3. He cTtouT ype3amepHO
3aMONHATbL KOP3WHY.

11. TpocywunTte BNaxHble NPOAYKTbl C MOMOLLbIO TPSINKN Npexae, YeM roTOBUTb UX.

NMPEOOCTEPEXEHUE

B cnyyae, ecnv npogyKTbl CAMLLKOM BIaXHble (HanprvMep 3aMOPOXEHHbIN Hape3aHHbIN
KapTodenb) ecTb BepOsATHOCTb 06pa3oBaHMsA 6GOMbLIOrO KOMMYecTBa MeHbl, YTO B
onpepgerneHHbIX 06CTOATENbCTBAX MOXET NPUBECTU K pa3nvBy Macrna.
NCMNMONb30OBAHUE

1. Ybeawutecb, yTO |'|p|/|60p BbIKIMKO4YEH N OTCOeOdMHEH OT CEeTU NMUTaHUA (VIH/:I,VIKaTOp

@ BKITHOYEHUS (1) BbIKITHOYEH). @

2. [octaHbTe KpbIwKy (10) dopuTopHULBI.

3. [ocTaHbTe KOp3uHY (8) M HaMonHWTE eMKOCTb MacroM (7) (Makcumym 3 nutpa).
YpoBeHb 3anonHeHus JOMKeH ObiTb onpeaeneH Mexay OTMETKOM MUH. 1 Makc.

4. TlopknoumTe LWTencenb K WCTOYHMKY 3reKTponuTaHus. 3aropaeTcsi MHOMKaTop
BkrtoveHnsa (1). BbibepeTe >xemaemyio TemnepaTypy, NoBopayuBas pPerynsatop
TemnepaTtypsbl (2).

5. Tlocne [ocTmkeHns xenaemMon TemnepaTypbl OCTOPOXKHO YCTaHOBMTE KOP3MHY (8) ¢

npoAyKTamu npegHasHavYeHHbIMU A1 XapKu B ropsLlee macro.

6. [lo 3aBepLueHUN yCTAHOBIIEHHOTO BpeMeHu (06paTuTbCs K peLenTy Unn ynakoBke
npogykrta), pacnonoxurte kopauHy (8) Ha kopnyc ¢puTiopHULbBI(6) C NMOMOLLbIO
NnoABECKU KOP3uHbI(14) .

7. [Oante macny cteyb.

8. [ns BbIKMOYEeHUA OPUTIOPHULIBI MOBEPHUTE NepeKnoyaTens TemnepaTypsl (2) 4o
nosuumm “O” 1 Nocne 3TOro BCerga OTCOeAMHANTE NPUBOpP OT CETU NEKTPONUTaHUS.
3akpyTuTe WHyp B cnuparnb BHYTPWU COOTBETCTBYOLWEro otaeneHus (13).

NPEOOCTEPEXEHUE

Bcerga otcoeaumHsanTe npnbop OT CeTh anekTponuTaHns Nepes Hayanom MONKK, a Takke
AanTe ocTbITb Npubopy.

NMPEOOCTEPEXEHUE
*  He ncnonbayiiTe XecTkue LETKU UMK Kakne-Nmbo apyrue KecTkme npusopsi.

e He vcnonb3yiiTe arpeccuBHblE MOPOLLKA, HY KUCIOThI.
*  Hv npu kakux obcTOSITENLCTBAX HE NOrpyainTe NpuGop B BOAY.
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EmkocTb ans macna (7)

[Ina 3ameHbl Macna, BblHYyTb eMKOCTb ANst Macna (7) us dpuTiopHULbI M yAanuTe Macho.
BbiMbITb emkocTb (7), kpbiwKy (10) n kopnyc (6) dpUTIOPHULbI BRaXXHOW TPSAMKOW 1
[OMaLUHUM MOPOLLKOM B criydae HeobxognmocTu. KopanHy (8) MOXHO MbITb OObIYHBIM
cnocoboM B MbINbHON BOAE.

Kopnyc dpuTtiopHuubi (6)
[Mocne ncnonb3oBaHUSA PPUTIOPHULIBI MPOMOIWTE €€ KOPMYC CIerka BNaXXHOW TPSMKON.

PELLEHUE HEUCIMPABHOCTEWN

®dpuTropHULIA He paboTaeT:
- [NpoBepbTe npaBunbHOE NoAKMoYeHne Npnubopa K ANeKTpUYEeCcKon CeTu.
- TpoBepbTe nonoxeHne TepmocTaTa.

[pyrve BO3MOXHbIe NPUYMHBI:

- [Npubop ocHalleH NnpeaoxpaHuTeneMm.

- OTO NpenATCTBYET Cry4YariHOMY BKIOYEHWIO pe3ncTopa..

- [poBepbTe NpaBUNBHO NONOXEHWE KOHTPONbHOM NaHenu (3).

3awmTa oT nepeHarpeBaHus:

- B cnyyae ecnu dopuTiopHuua criydanHo BkntodaeTcs 6e3 cogepkaHus B Hel macna,
He3ameanuTenbHO akTUBMPYETCS 3alumTa OT nepeHarpeBaHus. [locne aToro Henb3s
ncnonb3oBaTb NpMbop. OTcoeanHNUTE ero OT CETU ANEKTPOMUTaHMS.

- [NopoxanTe, noka NpubBOP MOMHOCTLIO HE OCThIHET. 3aTeM MOXHO aKTMBMPOBATb
kHonky RESET (12), HaxoasLuyocsa B 3aHeN 4acTu KOHTPOIbHOW naHenu (3), Takum
06pa3om NOBTOPHO MCNONb30BaTb PPUTIOPHNULLY.

MEHIO

Bpewmsi ans gputiopa, ykasaHHoe B JaHHOW Tabnuue, ABsSeTcs OPUeHTUPOM.

BUAO BNIOOA TEMIMEPATYPA (°C)
3aMOopOoXeHHbIN kapTodenb 170
KapTtodenb 190
Pbiba 170
PbIGHbIE Nanoyku 180
CbIpHble Nanoyku 180
MoH4YmkK 190
KpokeTku 190
Kypuua 160
Onapgbu 180

MOWKA U OBCNYXXUBAHMUE NPUBOPA

*  [leproanyeckn npomblBaiTe BHYTPEHHIOK M BHELLHIOK YacTb npubopa.
*  MonTte BHELUHIOI YacTb (PPUTIOPHULLbI BNAXHOW TPAMKOW W BbITUPAWTE CYXOM U
YNCTOW TPSANKOW.
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*  Hukorga He ncnonb3ywTte arpecCrBHbLIX YUCTSALLMX CPEACTBa U ryook.

* KopavHa (8) n pyyka (9) MOXHO MbITb TEMNSOW MblNIbHOW BOAOW. TliaTenbHO
npocyLmTe npubop A0 NOBTOPHOIO NCMOMNb30BaHWS.

* [lpn 3ameHe macna Takke MOXHO NPOMbITb BHYTPEHHIOI 4YacTb €MKOCTM Macna
(7). B nepsyto ovepedb yaanuTe BCe 3MeMeHTbl M3 (PpUTIOPHULBI U BbIMOWTE
BHYTPEHHIOK 4YacCTb C NMOMOLLBIO Bymarn, a 3aTtem BRaKHON MbIIbHON TPSINKON U
ocTaBbTe, YTOObl NPMBOP NOMHOCTLIO BLICOX.

*  Bce KOMMNOHEHTbI, 3a UCKIMOYEHNEM ANEKTPUYECKUX YACTEWN, MOXKHO MbITb TEMMON
MbINIbHON BOAOW. TWaTenbHO BbICYLUNTb Nepes CrneayowmmM UCrnonb30BaHNEM.

*  He pekomeHayeTcs MbITb NPpUBOP B NOCYAOMOEYHON MaLLUHE.

3ALLUUTA OKPYXXAIOLLEEW CPEQbI

He BbiOpacbiBanTe anekTpuyeckuii npubop BMecTe ¢ ObITOBbIM MycOpOM. [daHHbIN
nprubop HeOBXOAMMO OTHECTU B NMYHKT NpremMa ObITOBbIX OTXOA0B ANs ero nepepaboTku.

FAPAHTUA U OBCITYXXUBAHUE

Ecnn Bam HeobxogvMo AononHWUTeNbHOE cepBUCHOE 0OCYXM1BaHWe nnv nHdopmawms,
a Takke Mpy BO3HUKHOBEHUW Kakux-nnbo npobnem, nepevgute Ha Hawl canT Www.
palson.com unu cBAXMTECH CO CBOMM AUCTPUOBLIOTOPOM.

Bnarogapvm Bac 3a gosepue 1 BbIGop 04HOMO M3 HaLmxX Nprbopos.
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Disposicion sobre los equipos eléctricos y electronicos antiguos (Aplicable en la unién
Europea y en otros paises europeos con sistemas de recogida selectiva)

Este simbolo, en un producto o en un paquete, indica que el producto no puede ser tratado
como un residuo doméstico. Por el contrario, debe depositarse en un punto de recogida
especializado en el reciclaje de equipos eléctricos y electronicos. Al hacer esto, usted ayuda
a prevenir |as potenciales consecuencias negativas que pueda sufrir el entorno y la salud
humana, que podrian producirse si este producto fuera desechado de forma incorrecta. E|
reciclaje de materiales ayuda a conservar los recursos naturales. Si desea mas informacion
acerca del reciclaje de este producto, contacte con la delegacion de su ciudad, con el servicio
de recogida de residuos o con la tienda en la que adquirié este producto.

Disposition concernant | es a nciens é quipements é lectriques e t électroniques
(applicable d ans I'Union Européenne etd ans d’autres p ays européens avec d es
systémes de collecte séparés)

Ce symbole sur le produit ou sur son emballage indique ce produit ne sera pas traité comme
perte ménagére. Au lieu de cela il sera remis au point de collecte dédié pour le recyclage
I'équipment électrique et électronique. En s’assurant que ce produit est trié et jeté correctement,
vous contribuerez & empécher de potentielles conséquences négatives pour I'environnement
etla santé humaine, qui pourraient autrement étre provoquées par la manutention de rebut
inadéquate de ce produit. La réutilisation des matériaux aidera & conserver les ressources
naturelles. Pour des informations plus détaillées sur la réutilisation de ce produit, vous pouvez
contacter votre mairie, la société de collecte et tri des rebuts ménagers ou le magasin ou vous
avez acheté le produit.

Disposal of old Electrical & Electronic Equipment (Applicable throughout the European
Union and other European countries with separate collection programs)

This symbol, found on your product or on its packaging, indicates that this product should
not be treated as household waste when you wish to dispose of it. Instead, it should be
handed over to an applicable collection point for the recycling of electrical and electronic
equipment. By ensuring this product is disposed of correctly, you will help prevent negative
consequences to the enviroment and human health, w hich c ould o therwise b e caused
by inappropiate disposal of this product. The recycling of materials will help to conserve
natural resources. For more detailed information about the recycling of this product, please
contact your local city office, household waste disposal service or the retail store where you
purchased this product.

Al g gsf iy sV AaTW) ol B pasd) dagail Ayt g IV 5 Al S Clpiall o puia g 5
(g o Tkl g L 55

A e Al il o il 13 ae Jalaill pae gy ) ol idle ol il e 1S Bl el 13
e el el 0 o) A s SOV A0l 5eSH 3 sall dmadie Cllsla ana 4pe ) o OF g (oSall e
e et S 13 e Jla (B Gl Aaa o g adll e 555 8 Al g Baad jllde qiins
i sale) Jsa 30 Cllasleey g 5 13 Ampball 2 sl e Aol 6 2oLy 2 sl s sile] o
il 4k ey 58 3 Jaall ol Akl pan e s pasall Clgal) 5l e il el e Sl ziiall

MocTaHc 06 otcny X CBOI CPOK 3NeKTPUYECKMX W ANEKTPOHHbIX Npubopax
(npumensietcsi B EBponeiickom cokose W ApYruX eBPONeNCcKUX CTpaHax Ans cuctem
pa3saenbHoro c6opa u yTnm3aunm oTXoAoB).

[laHHbI CUMBON, HAHECEHHbI Ha W3AeNnMe UMM Ha €ero YnakoBKy, O3HA4aeT, 4To C
13fenvem Henb3s obpallatbCs kak ¢ 0Bbl4HBLIM GbITOBBIM MYcOpOM, a CriedyeT CAaBaTb
B CMeLuanuanpoBaHHblil NyHKT Npuema 3MeKTPUYeckiX U 3MeKTPOHHbIX MpubopoB Ans
ero fanbHeiwen ytunusauuu. Cobnioaas aTto npasuro, Bbl MoMoraeTe NpefoTBpaTUTh
BO3MOXHbIE OTPULIATENbHbIE MOCNEACTBUSI HA OKPYXaloLylo Cpedy W 340poBbe NioAel,
KOTOpble MOryT BO3HUKHYTb, €cnu 3To u3aenue GyaeT BbIGPOLIEHO OBbIYHBIM MyTeMm.
YTUnu3aums matepuanos crnocobCcTByeT CoxpaHeHmio MPUPOAHBIX PecypcoB. [nsi nonyyeHus
[ONONHUTENbHOM MHchopMaLmMn 06 YTUNM3aLUM AaHHOTO M3AEenUst oBpaTuTech K ropoACKIM
BnacTsm, B cnyx6y cbopa GbITOBbIX OTXOOB UMW B MarasiH, rae Bbl Npuobpeni aToT npubop.

Pol. Ind. Les Ginesteres - C/ Hostalets, 2-4-6
08293 Collbaté - Barcelona (Spain)

Tel. +34 93 777 98 50 - Fax +34 93 777 93 07
www.palson.com e-mail: palson@palson.com
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