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Nuestros productos estan desarrollados para alcanzar los mas altos estandares de
calidad, funcionalidad y disefio. Esperamos que disfrute de su nueva freidora LOUISIANA
de PALSON.

PRECAUCIONES DE SEGURIDAD

Al utilizar aparatos eléctricos, debe respetar siempre las precauciones basicas de

seguridad, incluidas las siguientes:

Lea todas las instrucciones.

No toque las superficies calientes. Utilice las asas o pomos.

Para evitar una descarga eléctrica, no sumerja el cable, el enchufe o la freidora

completa en agua u otro liquido.

Se requiere una atenta supervision cuando cualquier aparato sea utilizado por

nifos o cerca de ellos.

Desenchufe el aparato de la toma eléctrica cuando no lo esté usando o cuando

vaya a limpiarlo. Déjelo enfriar antes de colocar o quitar las piezas, asi como antes

de limpiarlo.

6. No encienda ningun aparato en caso de que el cable o el enchufe estén dafiados,
en caso de que exista un mal funcionamiento del aparato, o si éste ha sufrido algun
tipo de dafio. Lleve el aparato al servicio técnico autorizado mas cercano para su
revision, reparacion o ajuste.

7. Elfabricante del aparato no recomienda el uso de accesorios no suministrados por
PALSON, ya que pueden causar lesiones.

8. No utilice el aparato en exteriores.

9. No deje que el cable cuelgue del borde de una mesa ni que toque superficies
calientes.

10. Nci lo coloque sobre, o cerca de gas caliente, una placa eléctrica, o en un horno
caliente.

11. Extreme las precauciones al mover un aparato que contenga aceite caliente u otros
liquidos calientes.

12. No utilice el aparato para ningun otro uso para el que ha sido disefiado este
producto.

13. Este producto no esta permitido para uso infantil u otras personas sin asistencia o
supervision si su estado fisico, sensorial o mental le limita de usarlo con seguridad.
Los nifios deberian ser supervisados para asegurar que no juegan con dicho
producto.

14. Si el cable de corriente esta dafado, debera ser sustituido por el fabricante, su
servicio técnico autorizado o por un técnico cualificado, con tal de evitar un peligro.

15. El aparato no estd disefiado para ser manejado a través de un temporizador
externo o de un sistema de control remoto.

INSTRUCCIONES GENERALES DE SEGURIDAD

Lea atentamente las instrucciones de uso antes de comenzar a utilizar la freidora y

guarde estas instrucciones, incluida la garantia, el recibo vy, si es posible, la caja con el

embalaje interno. Si da este aparato a otra persona, incluya con €l las instrucciones de
uso.

« Este electrodoméstico se ha disefiado exclusivamente para uso doméstico y para
la finalidad prevista. Esta freidora no es adecuada para uso industrial. No utilizar
en exteriores. Mantener alejada de fuentes de calor, de la luz directa del sol,
de la humedad (no sumergir en liquido alguno) y de bordes agudos. No utilizar
con las manos humedas. Si el aparato se humedeciese o mojase, desenchufelo
inmediatamente.

«  Para limpiarlo o guardarlo, apague el aparato y desenchufelo siempre que no esté
en uso (tirando del enchufe, no del cable), retirando ademas todos los accesorios.

* No se ausente nunca mientras el aparato esta encendido. Si necesita salir de la
estancia, deje siempre el aparato apagado. Desenchufelo.

«  Compruebe periddicamente la inexistencia de dafios externos en el aparato y en el
cable eléctrico. En caso de encontrar algun dafio, no debe usar el aparato.

* No intente reparar el aparato usted mismo. Utilice siempre los servicios de un

o b~ Wb~
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técnico autorizado. A fin de evitar riesgos, deberan ser Unicamente el fabricante,
su servicio técnico autorizado o una persona cualificada quienes cambien un cable
defectuoso, sustituyéndolo siempre por uno del mismo tipo.

«  Utilice unicamente piezas de repuesto originales.

* Mantenga siempre el embalaje (bolsas de plastico, cajas, poliestireno) fuera del
alcance de los nifios para garantizar su seguridad.

* Este dispositivo no esta disefiado para su uso por parte de personas (incluidos
nifos) con deficiencias fisicas, sensoriales o mentales y/o insuficiente experiencia
y/o conocimientos, a no ser bajo la supervision de una persona responsable de su
seguridad o tras recibir instrucciones sobre como utilizar este aparato.

*  Debe vigilar a los nifios en todo momento para asegurarse de que no utilizan este
aparato como juguete.

INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD ESPECIALES PARA ESTE APARATO
Nunca afada agua al aceite.

* Los aceites y grasas pueden arder cuando se calientan demasiado. jTenga
cuidado! jNo olvide apagar el aparato cuando haya terminado de usarlo! En primer
lugar, situe el termostato en posicion de temperatura minima y, a continuacion,
desenchufe el aparato.

*  No utilice el aparato con un temporizador externo o con un sistema de control
remoto.

APLICACION

Este aparato se utiliza para cocinar alimentos en aceite abundante. Se ha disefiado
exclusivamente para este propdsito y solo debe utilizarse con este fin. Se utilizara
Unicamente del modo descrito en estas instrucciones. Esta freidora no debe utilizarse
para usos industriales. Cualquier otro uso de esta freidora se considera inadecuado y
podria ocasionar dafios materiales o, incluso, personales.

PREPARACION DE LA FREIDORA

Antes del primer uso

1. Retire el embalaje. Destape la freidora. En su interior encontrara una cesta. Retire
todos los objetos de la freidora.

2. Se recomienda encarecidamente la limpieza de la tapa, la carcasa, la cubeta y la
cesta del modo descrito en el apartado Limpieza.

3. Extraiga de su compartimento el cable de conexion.

Conexion eléctrica

1. Asegurese de que la tensién del aparato (ver placa identificativa) y la de la red
eléctrica coinciden.

2. El enchufe solo debe conectarse a una toma eléctrica de 220-240V~50/60Hz
correctamente instalada con toma de tierra.

Potencia conectada

El consumo eléctrico total de este aparato puede alcanzar los 1.800 W. Con esta carga
conectada se recomienda una linea de alimentacion aparte protegida por un disyuntor
domeéstico de 10 A.

PRECAUCION SOBRECARGA:

. En caso de utilizar cables alargadores, éstos deben tener una seccion de cable de,
al menos 1,5 mm.

*  No utilice regletas de enchufes, ya que este aparato es demasiado potente.

Consejos de uso

1. Antes de conectar el programa de calor la freidora debera estar siempre llena del
aceite correspondiente.

2. Retire siempre todo resto de comida que pueda quedar en el aceite (p.ej. patatas
fritlag)aCambie el aceite después de varios usos. Para freir, utilice aceites de alta
calidad.
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3. Los aceites utilizados deben resistir altas temperaturas. No utilice margarina ni
mantequilla: no son adecuadas para freir, ya que comienzan a quemarse a bajas
temperaturas. Recomendamos el uso de aceite liquido para freir.

4. Para reducir el contenido de acrilamida de los alimentos que contienen fécula
(patatas, cereales) la temperatura no debe superar los 170 °C (o, posiblemente, los
175 °C). Ademas, debe freirse durante el menor tiempo posible, cocinandose los
alimentos hasta que adquieran unicamente un tono dorado.

5. Recuerde que el botén de seguridad (9) se activa al insertar el elemento de control
(12) en el mecanismo guia (13).

6. Elija la temperatura correcta para freir y compruebe el estado de los alimentos
que desea cocinar. Por norma general, los alimentos precocinados requieren
temperaturas mas altas que los alimentos crudos.

7. No traslade ni desplace la freidora mientras el aceite todavia esté caliente.

8. Para freir rebozados, retire todo exceso de rebozado y coloque las porciones
cuidadosamente en el aceite.

9. Asegurese de que el asa de la cesta (7) estd correctamente colocado.
Ejerza presién sobre ambos extremos sueltos del asa a la vez.
Inserte estos extremos en los anclajes internos correspondientes de la cesta.

10. La cesta (3) no debe llenarse hasta mas de 2/3 de su capacidad. No sobrecargue
la cesta.

11. Seque los alimentos humedos con un pafio antes de freirlos.

PRECAUCION:

En caso de que los alimentos estén demasiado humedos (p.ej. patatas fritas congeladas)
podria formarse una gran cantidad de espuma, que en determinadas circunstancias
podria provocar el desbordamiento del aceite.

uso
1. Asegurese de que el aparato esta apagado y desenchufado (el piloto indicador de
encendido (1) esta apagado).

2. Saque la tapa de la freidora.

3. Retire la cesta y llene la cubeta de aceite (maximo 2 litros). El nivel de llenado debe
situarse entre los niveles minimo y maximo.

4. Conecte el enchufe a una toma eléctrica. Se ilumina el piloto indicador de encendido
(1). Elija la temperatura deseada girando el termostato (2) de temperatura.

5. Una vez alcanzada la temperatura deseada, coloque con cuidado en el aceite
caliente la cesta (3) con los alimentos que desea freir.

6. Una vez transcurrido el tiempo previsto (consultar envoltorio del alimento o receta),
cuelgue la cesta (3) en el cuerpo de la freidora (4).

7. Deje escurrir el aceite.

8. Paraapagar la freidora, gire el termostato de temperatura (2) hasta la posiciéon “O” y
desenchufe siempre el aparato. Enrolle el cable en espiral dentro del compartimento
destinado a este fin (10).

ADVERTENCIA:

Desenchufe siempre el aparato antes de proceder a su limpieza y deje que enfrie.

PRECAUCION:

*  No utilice ninguin cepillo duro ni otros objetos abrasivos.
*  No utilice detergentes abrasivos o acidos. ) )
* Nointroduzca este aparato en agua bajo ninguna circunstancia.

Cubeta del aceite (6)

Para cambiar el aceite, extraiga la cubeta del aceite (6) de la freidora y deseche el
aceite.

Limpie la cubeta (6), la tapa (5) y el cuerpo de la freidora (4) con un pafio himedo y un
detergente doméstico si fuese necesario.

La cesta (3) puede limpiarse del modo habitual en agua jabonosa.
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Cuerpo de la freidora (4)
Después de usar la freidora, limpie el cuerpo de la freidora con un pafo ligeramente
humedecido.

SOLUCION DE PROBLEMAS

La freidora no funciona:

- Compruebe que esta conectada a la red eléctrica.
- Compruebe la posicion del termostato.

Otras posibles causas:

- El aparato dispone de un interruptor de seguridad.

- Esto impide que la resistencia se encienda accidentalmente.
- Compruebe que el elemento de control esta bien colocado.

Proteccion contra el sobrecalentamiento:

- En caso de que la freidora se encienda accidentalmente sin contener aceite en su
interior, se activa inmediatamente la proteccién contra sobrecalentamiento. Ya no podra
utilizar la freidora. Desenchufela.

- Espere a que la freidora enfrie por completo. A continuacién, podra activar el botén
RESET (8), situado en la parte trasera del elemento del control (12), para volver a utilizar
la freidora de nuevo.

MENU DE REFERENCIA
El tiempo de fritura que figura en esta tabla es util unicamente como referencia.

TIPO DE COMIDA TEMPERATURA (°C)

Patatas congeladas 170
Patatas 190
Fondue de parmesano 170
Pescado 170
Varitas de Merluza 180
Palitos de queso 180
Donuts 190
Croquetas 190

Pollo 160
Bunuelos 180

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO
Limpie el interior y el exterior de la freidora con regularidad.

. L||mp|e el exterior de la freidora con un pafio hiumedo y seque con un pafio suave
y limpio.

*  Nunca use limpiadores abrasivos o esponjas.

* Lacesta (3)yelasa(7) se pueden limpiar con agua tibia y jabon. Seque bien antes
de usar de nuevo.

*  Cuando cambie el aceite también se puede limpiar el interior de la cubeta del aceite
(6). Vacie la freidora y primero limpie el interior con papel y luego con un pafio
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humedecido en agua jabonosa y déjela secar por completo.

* Todos los componentes, con la excepcion de las partes eléctricas, se pueden
limpiar con agua tibia y jabon. Secar a fondo antes de su uso.

* No se recomienda la limpieza en lavavaijillas.

PROTECCION MEDIOAMBIENTAL
Los productos eléctricos desechados no deben eliminarse con la basura doméstica.
Este aparato debe llevarse a su centro de reciclaje local para un tratamiento seguro.

GARANTIA Y SERVICIO
Si necesita servicio, informacion o tiene cualquier problema, por favor visite nuestro sitio
web www.palson.com o péngase en contacto con su distribuidor.

Gracias por demostrarnos su confianza al elegir uno de nuestros productos.
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Our products have been developed to meet the highest standards of quality, functionality
and design. We hope you enjoy your new LOUISIANA fryer from PALSON.

SAFETY PRECAUTIONS

Always respect the basic safety precautions when using electrical appliances, including
the following:

1. Read all the instructions.

2. Do not touch hot surfaces. Use the handles and knobs.

3. To avoid electric shock do not immerse the cord, plug or fryer unit into water or any
other liquid.

4. Careful supervision is required when the appliance is being used by children, or
near them.

5. Unplug the appliance from the power outlet when not in use or when it is being
cleaned. Allow to cool down before replacing or removing parts and before cleaning.

6. Never switch on the appliance if the power cord or plug is damaged, if the appliance

is not working properly or if it shows any signs of damage. Take it to your nearest
authorised technical service for review, repair or adjustment.

7. The appliance manufacturer does not recommend the use of accessories which
have not been supplied by PALSON, as they may cause damage.

8. Do not use the appliance outdoors.

9. Do not leave the cord hanging over the edge of the table or touching hot surfaces.

10. Do not place on or near a hot gas, electric burner, or in a heated oven.

11. Exercise extreme precaution when moving an appliance that contains hot oil or
other hot liquids.

12. Do not use the appliance for any purpose other than that for which the product has
been designed.

13. This product is not to be used by children or other persons without assistance or
supervision if their physical, sensory or mental capabilities hinder its safe use.
Children should be supervised to ensure that they do not play with the product.

14. If the power cord is damaged it should only be replaced by the manufacturer, their
authorised technical service, or by a qualified technician in order to avoid any danger.

15. The appliance is not designed to be operated via an external timer or a remote
control system.

GENERAL SAFETY INSTRUCTIONS

Carefully read the instructions for use before starting to use the fryer, and keep these

instructions, including the guarantee, the receipt and, if possible, the box with the inner

packaging. If you give this appliance to another person, include the instructions for use
with it.

*  This electrical appliance has been designed exclusively for domestic use and for the
purpose indicated. This fryer is not suitable for industrial use. Do not use outdoors.
Keep away from sources of heat, direct sunlight, humidity (do not immerse in any
liquid) and from sharp edges. Do not use with wet hands. If the appliance becomes
damp or wet, unplug it immediately.

*  For cleaning and storage, turn off the appliance and always unplug it when not in
use (pulling the plug, not the cord), and remove all accessories.

*  Never leave the appliance unattended during operation. If you need to leave the
room, make sure the appliance is switched off. Unplug it.

*  Periodically check that there is no damage to the exterior of the appliance or the
power cord. If you notice any damage, do not use the appliance.

Do not try to repair the appliance yourself. Always use the services of an authorised
technician. To avoid risk, only the manufacturer, their authorised technical service,
or a qualified person should change a defective cord, replacing it always with the
same type of cord.

*  Only use original spare parts.

« Always keep the packaging (plastic bags, boxes, polystyrene) out of the reach of
children to ensure their safety.

e This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced
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physical, sensory, or mental capabilities or who lack sufficient experience and
knowledge, unless supervised by a person responsible for their safety or unless
they have been instructed on how to use the appliance.

*  Children must be supervised at all times to ensure that they do not use the appliance
as a toy.

SPECIAL SAFETY INSTRUCTIONS FOR THIS APPLIANCE

1. Never add water to the oil.

2. Oils and fats may catch fire if they become too hot. Be careful! Do not forget to
turn off the appliance when you are finished using it! First set the thermostat at the
minimum temperature and then unplug the appliance.

3. Do not use the appliance with an external timer or a remote control system.

APPLICATION

This appliance is used for cooking food in a large amount of oil. It has been exclusively
designed for this purpose and should only be used for this purpose and used only in the
way described in the instructions. This fryer is not for industrial use. Any other use of this
fryer is unsuitable and may cause material damage or even personal injury.

PREPARING THE FRYER

Before first use

« Remove the packaging. Take the lid off the fryer. Inside you will find a basket.
Remove all objects from the fryer.

* ltis strongly recommended to clean the lid, casing, bowl and basket as described
in the Cleaning section.

*  Remove the power cable from its compartment.

Electrical connection
1. Check that the appliance voltage (see rating plate) is compatible with that of the

mains supply. @
2. The plug should only be connected to a properly installed and grounded power

outlet of 220-240V~50/60Hz.

Connected power

The total energy consumption of this appliance may reach up to 1,800 W. With this
connected load we recommend a separate supply line protected by a 10 A domestic
circuit-breaker.

OVERLOAD PROTECTION:
» If using extension cords, these must have a cable section of at least 1.5 mm.
» Do not use extension sockets, as this appliance is too powerful.

Usage tips

1. Before connecting the heat programme the fryer should always be full of oil.

2. Always remove any food residue remaining in the oil (e.g. chips). Change the oil
after a few uses. Use high-quality oil for frying.

3. The oil used must be able to withstand high temperatures. Do not use margarine or
butter: they are not suitable for frying, because they start to burn at low temperatures.
We recommend using liquid oil for frying.

4. Toreduce the acrylamide content of foods that contain starch (e.g. potatoes, cereals)

the temperature should not exceed 170 °C (or 175 °C perhaps). You should fry for

the least time possible, cooking the foods only until they are a golden colour.

Remember, the safety button (9) activates when the control element (12) is inserted

in the guide mechanism (13).

Select the correct temperature for frying and check the food you wish to cook. In

general, pre-cooked food requires higher temperatures than raw food.

Do not move the fryer whilst the oil is still hot.

When frying breaded foods, remove any excess coating and place the portions

carefully in the oil.

oN o o
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9. Make sure that the basket handle (7) is correctly placed Squeeze the two prongs
of the handle at the same time Insert these prongs into the corresponding brackets
inside the basket.

10. The basket (3) should not be filled more than 2/3 of its capacity. Do not overload

the basket.
11. Dry moist food items with a cloth before frying them.
PRECAUTION

If the food items are too moist (e.g. frozen chips) they may create a large amount of foam
which, in certain circumstances, could cause the oil to spill over.

USE
1. Make sure that the appliance is turned off and unplugged (the power-on indicator
(1) is off).

2. Remove the lid of the fryer.

3. Remove the basket and fill the bowl with oil (maximum 2 litres). The fill level should
be somewhere between the minimum and maximum levels.

4. Connect the plug to a power outlet. The power-on indicator light will come on (1).
Set the desired temperature by turning the temperature thermostat (2).

5. Once the desired temperature has been reached, carefully place the basket (3) into
the hot oil with the food you wish to fry.

6. Once the set time has elapsed (see food product packaging or recipe) hang the
basket (3) in the body of the fryer (4).

7. Let the oil drain off.

8. To switch off the fryer, turn the temperature thermostat (2) to position “O” and
always unplug the appliance. Wind up the cord in the compartment designed for
this purpose (10).

Warning:

Always unplug the appliance and allow it to cool down before cleaning.

PRECAUTION:

Do not use a hard brush or any abrasive material.
» Do not use abrasive or acidic detergents.
Do not put this appliance into water under any circumstances.

Oil bowl (6)

To change the oil, remove the oil bowl (6) from the fryer and discard the oil.

Clean the bowl (6), the lid (5), and the body of the fryer (4) using a damp cloth and a
household detergent if necessary.

The basket (3) can be cleaned the usual way in soapy water.

Fryer body (4)

After use, clean the fryer body with a slightly damp cloth.

TROUBLESHOOTING

The fryer doesn’t work:

- Check that it is connected to the mains.
- Check the position of the thermostat.

Other possible causes:

- The appliance has a safety switch.

- This prevents the heating element from switching on accidentally.
- Check that the control element is properly placed.

Protection against overheating:

- If the fryer is turned on accidentally without any oil inside, the overheating protection
system will immediately be activated. You will not be able to use the fryer. Unplug it.

- Wait for the fryer to cool down completely. Then press the RESET button (8) located on
the back of the control element (12) to be able to use the fryer again.
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REFERENCE TABLE
The frying times indicated in the table are provided as a guideline only.

FOOD TYPE TEMPERATURE (C°)

Frozen chips 170
Potatoes 190
Parmesan fondue 170
Fish 170

Hake fingers 180
Cheese sticks 180
Doughnuts 190
Croquettes 190
Chicken 160
Fritters 180

MAINTENANCE AND CLEANING

Regularly clean the inside and outside of the fryer.

Clean the outside of the fryer with a damp cloth and dry with a soft, clean cloth.

Never use abrasive cleaners or sponges.

The basket (3) and the handle (7) can be cleaned with warm water and soap. Dry

well before using again.

*  When changing the oil you can also clean the inside of the oil bowl (6). Empty the
fryer and clean the inside with a paper towel first and then with a cloth moistened
with soapy water. Allow to dry completely.

* All the components, except for the electrical parts, can be cleaned with warm water
and soap. Dry thoroughly before use.

*  Not recommended for cleaning in a dishwasher.

ENVIRONMENTAL PROTECTION

Electrical products that are no longer in use should not be thrown out with household
rubbish. It is recommended that you take this appliance to your local recycling centre for
its safe disposal.

GUARANTEE AND SERVICE
If you need information or a service, or if you have a problem of any kind, please visit our
website (www.palson.com) or contact your distributor.

Thank you your confidence in choosing one of our products.
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Nos produits sont développés afin d’atteindre les meilleures normes de qualité, de
fonctionnalité et de design. Nous espérons que vous serez satisfait de votre nouvelle
friteuse LOUISIANA de PALSON.

PRECAUTIONS DE SECURITE

Quand vous utilisez des appareils électriques, respectez toujours les précautions de

base de sécurité, y compris les suivantes:

1. Veuillez lire toutes les instructions.

2. Ne touchez pas les surfaces chaudes. Utilisez les poignées ou les pommeaux.

3. Afin d’éviter une décharge électrique, ne plongez pas le cable, la prise ou la friteuse
entiére dans de I'eau ou tout autre liquide.

4. Soyez trés prudent quand un appareil est utilisé par des enfants ou qu’il est situé
prés d’eux.

5. Débranchez I'appareil de la prise électrique quand vous ne I'utilisez pas ou quand
vous allez le nettoyer. Laissez-le refroidir avant de placer ou d’enlever les pieces,
et avant de le nettoyer.

6. N’allumez aucun appareil si le cable ou la prise sont endommagés, si I'appareil
fonctionne mal, ou s’il est endommagé. Apportez I'appareil au service technique
officiel le plus proche pour le faire réviser, réparer ou régler.

7. Le fabricant de I'appareil ne recommande pas d'utiliser des accessoires non fournis
par PALSON, car ils peuvent provoquer des lésions.

8. Ne pas utiliser I'appareil a I'extérieur.

9. Ne pas laisser le cable pendre au bord d’une table et ne le laissez pas en contact
avec des surfaces chaudes.

10. Ne pas le placer sur, ou prés d’'un gaz chaud, d’'une plaque électrique, ou d’un four
chaud.

11. Soyez tres prudent quand vous bougez un appareil qui contient de I'huile chaude
ou d’autres liquides chauds.

12. Ne cﬁ)as utiliser I'appareil pour un usage différent de celui qui a été congu pour ce
produit.

13. Ce produit n'est pas autorisé pur les enfants ou les personnes sans assistance ou
surveillance si leur état physique, sensoriel ou mental les limite pour l'utiliser en
toute sécurité. Les enfants doivent étre surveillés afin d’éviter qu'ils ne jouent avec
ledit produit.

14. Si le cable d’alimentation est endommagé, il faudra le remplacer par le fabricant,
son service technique officiel ou par un technicien qualifié, afin d’éviter tout danger.

15. L'appareil n’est pas prévu pour étre manipulé avec une minuterie externe ou un
systeme de contrdle a distance.

INSTRUCTIONS GENERALES DE SECURITE

Veuillez lire attentivement les instructions avant de commencer a utiliser la friteuse

et gardez ces instructions, y compris la garantie, le regu et, si possible, la boite avec

I'emballage interne. Si vous donnez cet appareil a quelqu’'un autre, donnez-lui les

instructions d’usage.

*  Cetappareil électrodomestique a été exclusivement congu pur un usage domestique
et pour la finalité prévue. Cette friteuse n’est pas prévue pour un usage industriel.
Ne pas utiliser a I'extérieur. Maintenez I'appareil loin des sources de chaleur, de la
lumiere directe du soleil, de I'humidité (ne pas le plonger dans des liquides) et des
bords tranchants. Ne pas utiliser avec les mains humides. Si I'appareil était humide
ou mouillé, débranchez-le immédiatement.

e Pour le nettoyer ou le garder, éteignez I'appareil et débranchez-le quand il
ne fonctionne pas (en tirant la prise, pas le cable), en retirant de plus tous les
accessoires.

* Ne vous absentez jamais tant que I'appareil est allumé. Si vous devez sortir,
éteignez toujours I'appareil. Débranchez-le.

«  Veérifiez régulierement qu’il 'y a pas de dommages externes dans I'appareil et dans
le cable électrique. En cas de dommage, n'utilisez pas I'appareil.

*  N’essayer pas de réparer vous méme I'appareil. Utilisez toujours les services d’'un
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technicien officiel. Afin d’éviter tout risque, le fabricant et lui seul, ainsi que son
service technique officiel ou une personne qualifi€e pourront changer un cable
défectueux, et le remplacer systématiquement par un du méme type.

»  Utilisez uniquement des piéces de rechange originales.

* Gardez toujours I'emballage (sacs en plastique, boites en polystyréne) hors de
portée des enfants afin de garantir leur sécurité.

*  Ce dispositif n'est pas congu pour étre utilisé par de personnes (y compris des
enfants) ayant des déficiences physiques, sensorielles ou mentales et/ou n’ayant
pas suffisamment d’expérience et/ou de connaissances, a moins qu’elles ne soient
surveillées par une personne responsable de leur sécurité ou aprés avoir regu des
instructions sur I'utilisation de cet appareil.

. III faut sulrveiller les enfants a tout moment pour assurer qu’ils ne jouent pas avec
"appareil.

INSTRUCTIONS DE SECURITE SPECIALES POUR CET APPAREIL
Ne jamais rajouter de I'eau a I'huile.

* Les huiles et graisses peuvent brller quand elles sont surchauffées. Faites
attention ! N'oubliez pas d’éteindre I'appareil quand vous ne I'utilisez plus ! Tout
d’abord, placez le thermostat en position de température minimum et, ensuite,
débranchez 'appareil.

* Ne pas utiliser 'appareil avec une minuterie externe ou avec un systéme de contrble
a distance.

APPLICATION

Cet appareil est utilisé pour cuisiner des aliments dans de I'huile abondante. Il a été
exclusivement congu a cet effet et doit étre utilisé dans ce but. On utilisera I'appareil
uniquement de la fagon décrite dans ces instructions. Il ne faut pas utiliser cette friteuse
a des fins industrielles. Tout autre usage de cette friteuse sera jugé inadéquat et pourrait
provoquer des dommages matériaux ou, méme, personnels.

PREPARATION DE LA FRITEUSE

Avant la premiére utilisation

1. Retirez 'emballage. Enlevez le couvercle de la friteuse. A l'intérieur, vous trouverez
un panier. Retirez tous les objets de la friteuse.

2. Nous vous recommandons fortement de nettoyer le couvercle, la carcasse, la cuve
qui contient le panier comme il est décrit dans le chapitre sur le nettoyage.

3. Extraire de son compartiment le cable de connexion.

Connexion électrique

1. Assurez-vous que la tension de I'appareil (voir la plaque d’identification) et celle du
réseau électrique coincident.

2. La prise doit étre uniquement connectée par une prise électrique de
220-240V~50/60Hz correctement installée comme prise de terre.

Puissance connectée

La consommation électrique totale de cet appareil peut atteindre 1.800 W. Avec cette
charge connectée, nous recommandons une ligne d’alimentation a part, protégée par un
disjoncteur domestique de 10 A.

PRECAUTION EN CAS DE SURCHARGE:

. Si vous utilisez des rallonges, elles doivent avoir une section d’au moins 1,5 mm.

* Ne pas utiliser de blocs de connexion multiples, étant donné que cet appareil est
trop puissant.

Conseils d’utilisation

1. Avant de connecter le programme de chaleur, la friteuse devra toujours étre pleine
d’huile correspondante.

2. Retirez toujours tous les restes d’aliments qui resteraient dans I'huile (par exemple
les frites). Changez I'huile aprés plusieurs usages. Pour frire, utilisez des huiles de
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qualité.

3. Les huiles utilisées doivent résister aux températures élevées. Ne pas utiliser de
margarine ni de beurre: elles ne sont pas adéquates pur la friture, étant donné
gu’elles commencent a brller a des températures faibles. Nous recommandons
d’utiliser de I'huile liquide pour la friture.

4. Pour réduire le contenu d’acrylamide des aliments qui contiennent de la fécule
(patates, céréales), la température ne doit pas dépasser 170 °C (ou, éventuellement
175 °C). De plus, il doit étre frit le moins longtemps possible, en cuisinant les
aliments jusqu’a ce qu'’ils aient une couleur dorée.

5. Souvenez-vous que le bouton de sécurité (9) s’active en insérant élément de
controle (12) dans le mécanisme guide (13).

6. Choisissez la température correcte pour la friture et vérifiez I'état des aliments que
vous allez cuisiner. En général, les aliments précuits exigent des températures plus
élevées débranchez les aliments crus.

7. Ne changez pas ni ne déplacez pas la friteuse tant que I'huile est encore chaude.

8. Pour frire des aliments panés, retirez tout 'excés de pain pané et placez doucement
les portions dans I'huile.

9. Assurez-vous que la poignée du panier (7) soit correctement placée.

Exercez une pression sur les deux extrémes laches de la poignée a la fois.
Insérez ces extrémes dans les ancrages internes correspondants au panier.
10. Le panier (3) ne dit pas étre rempli au-dela du 2/3 de sa capacité. Ne pas surcharger

le panier.
11. Séchez les aliments humides avec un chiffon avant de les frire.
PRECAUTION:

Dans le cas ou les aliments seraient trop humides (par exemple les frites congelées),
il pourrait se former une grande quantité de mousse, qui dans certaines circonstances
pourrait provoquer le débordement de I'huile.

UTILISATION

1. Assurez-vous que I'appareil soit éteint et débranché (le voyant lumineux indicateur
d’allumage (1) est éteint).

Retirez le couvercle de la friteuse.

Retirez le panier et remplissez la cuve d’huile (maximum 2 litres). Le niveau de
remplissage doit se situer entre les niveaux minimums et maximums.

Connectez la prise a une prise électrique. Le voyant indicateur d’allumage s’allume
(1). Choisissez la température désirée en tournant le thermostat (2) de température.
Une fois la température désirée atteinte, placez doucement dans I'huile chaude le
panier (3) avec les aliments a frire.

Une fois passé le temps prévu (consultez 'emballage de I'aliment ou la recette),
accrochez le panier (3) dans le corps de la friteuse (4).

Laisser s’égoutter I'huile.

Pour éteindre la friteuse, tournez le thermostat de la température (2) jusqu’a la
position « O » et débranchez toujours I'appareil. Enroulez le cable en spirale dans
le compartiment prévu a cet effet (10).

AVERTISSEMENT:
Débranchez toujours I'appareil avant de le nettoyer et laissez-le refroidir.

N o o bk~ N

PRECAUTION:

*  Ne jamais utiliser de brosse dure ni d’objets abrasifs.

* Ne pas utiliser de détergents abrasifs ou acides.

*  Ne pas introduire cet appareil dans de 'eau sous aucun prétexte.

Cuve de I’huile (6)

Pour changer I'huile, retirez la cuve de 'huile (6) de la friteuse et jetez I'huile.

Nettoyez la cuve (6), le couvercle (5) et le corps de la friteuse (4) avec un chiffon humide
et un détergent domestique si nécessaire.

Vous pouvez nettoyer le panier (3) normalement avec de I'eau savonneuse.
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Corps de la friteuse (4)
Apres avoir utilisé la friteuse, nettoyez le corps avec un chiffon humide.

SOLUTION AUX PROBLEMES

La friteuse ne fonctionne pas:

- Vérifiez qu’elle soit connectée au réseau électrique.
- Vérifiez la position du thermostat.

Autres causes possibles:
- L'appareil dispose d’un interrupteur de sécurité.

- Ceci empéche que la résistance ne s’allume accidentellement.
- Vérifiez que I'élément de contrdle soit bien placé.

Protection contre la surchauffe:

- Dans le cas ou la friteuse s’allumerait accidentellement sans huile a l'intérieur, la
protection contre la surchauffe s’active immédiatement. Vous ne pourrez plus utiliser la
friteuse. Débranchez-la.

- Attendez que la friteuse refroidisse complétement. Ensuite, vous pourrez activer le
bouton RESET (8), situé dans la partie arriere de I'élément de contrdle (12), pour pouvoir
réutiliser la friteuse.

MENU DE REFERENCE
Le temps de friture qui figure dans ce tableau est utile, mais n’est qu'une référence.

TYPE DALIMENTS TEMPERATURE (°C)

Frites congelées 170
Patates 190
Fondue de parmesan 170
Poisson 170
Batonnets de merlu 180
Batonnets au fromage 180
Donuts 190
Croquettes 190
Poulet 160
Beignets 180

NETTOYAGE ET ENTRETIEN
Nettoyez régulierement I'intérieur et I'extérieur de la friteuse.

*  Nettoyez I'extérieur de la friteuse avec un chiffon humide et séchez avec un chiffon
doux et propre.

*  N'utilisez jamais de produits nettoyants abrasifs ou d’éponges.

*  Vous pouvez nettoyer le panier (3) et la poignée (7) avec de I'eau tiede et du savon.
Séchez bien avant de l'utiliser a nouveau.

*  Quand vous changez 'huile, vous pouvez également nettoyer l'intérieur de la cuve
de 'huile (6). Videz la friteuse et commencez par nettoyer l'intérieur avec du papier
et ensuite avec un chiffon humide avec de I'eau savonneuse et laissez sécher
complétement.
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*  Vous pouvez laver tous les composants, sauf les parties électriques, avec de I'eau
tiéde et du savon. Sechez parfaitement avant I'utilisation.
*  Nous déconseillons le lavage dans le lave-vaisselle.

PROTECTION ENVIRONNEMENTALE
Les produits électriques a jeter ne doivent pas étre éliminés avec les déchets domestiques.
Vous devez apporter cet appareil a son centre de recyclage local pour un traitement sdr.

GARANTIE ET SERVICE
Si vous avez besoin d'un service, d’informations ou que avez un quelconque probléme,
veuillez consulter notre site web www.palson.com ou contactez votre distributeur.

Merci de votre confiance et avoir choisi un de nos produits.
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L RUJ

Hawwn npogykTel paspaboTaHbl C Lenbio AOCTWKEHUS BbICLUMX CTaHAAPTOB KayecTsa,
dYHKUMOHaNLHOCTN 1 An3anHa. Mbl Hageemcs, Bbl ByaeTe [OBOMbHbI NCMNONb30BaHNEM
BaLuen Hoson ppuTiopHuLbl LOUISIANA ot PALSON.

NMPEAOCTEPEXEHUA BE3OMNACHOCTM.

[Mpu ncnonb3oBaHWMM anekTponpubopoB cneayeT BCerga NposiBrATb OCHOBHblE Mepbl

6e3onacHoOCTH, a UMEHHO:

MpoyTnTe BCE MHCTPYKLMM NO 3KCNyaTaumn.

He poTparvBaiitecb A0 rops4mx NOBEPXHOCTEN. ICMoNb3ynTe pyYKkun U PyKOATKN.

Bo wusbexaHune anekTpuyeckoro paspsifa, He onyckamte LUHYp, BUIKY WK

dpUTIOPHMLY B LIENIOM B BOAY UK Kakyo-nnmbo Apyryto KUAKOCTb.

Heobxoanmo nposenAaTb ocobeHHOoe BHMMaHWe MNpu MCMNOoMb3oBaHWM npubopa

AEeTbMU UMK MNPV UCMOMb30BaHNM ero Hernogarneky oT AeTew.

B cnyyae ecnun Bbl He ucnonb3yeTte npubop unu cobupaetecb NOYUCTUTL €ro,

OTKMIouUTE PPUTIOPHULY OT ceTun anekTponuTaHusa. OcTtaBsTe npubop OCTbITb

nepeps yCTaHOBKOW €ro KOMMOHEHTOB UM YUCTKON OPUTIOPHULLbI.

6. He BkntoyanTe HWKakon NpMGop B Criydae ecnv NpoBOA UMW BUIIKA NOBPEXAEHDI,
unu npubop HenpasunbHO yHKUMoHupyeT. OTHecuTe npubop B Gnvxanwni
aBTOPM30BaHHbIN CEPBUCHbIN LIEHTP HA TEXOCMOTP, PEMOHT MUINWN NEPEHACTPONKY.

7. PALSON He pekomeHAyeT MCMOMb30BaHWE akCeccyapoB, MOCTaBMNEHHbIM ApPYrUM
nNpoun3BoAuTENEeM, NOCKOMbKY 3TO MOXET MPUBECTMU K NOBPEXAEHNAM.

8. He ncnonbayiite npubop Ha ynuue.

9. He ponyckavite, 4TOObI 3NEKTPOLUHYP CBMUCAN Hag Kpaem cTorna WUnu npukacancs K
rOpsiYM NOBEPXHOCTAM.

10. He ycraHaBnuBante npubop BONM3M ropsyero rasa, anekTponaHenu unm B ropsyen
neyu.

11. TMposBnsnTe OCTOPOXHOCTbL MPW NEepeaBMKeHNN Mpnbopa C CoaepKaHNeM ropayero
macna unu nmobbIX ApYrmX ropsynx XULKOCTEN.

12. He ucnonb3ynTte npnbop B LENSAX, OTIINYHbIX OT YCTAHOBIEHHbIX.

13. MNpubop He NnpegHa3Ha4YeH ansg UCNonb30BaHWS AETbMY U NL@MM C MOHWKEHHBIMN
Pn3NYECKMMUN, YMCTBEHHBIMU W YYBCTBEHHBLIMW CMOCOBHOCTSIMU, €CMU OHU He
HaxoAATCHA Nog KOHTPOEM NiL, OTBETCTBEHHbIX 3a X 6e3onacHOCTb. [leT! 4OMKHbI
HaxoAMTbCs MO KOHTPONEeM A HeAONYyLEeHNs Urpbl ¢ Npubopom.

14. B cnyyae HeucnpaBHOCTU 3MNEKTPOLLUHYypa, €ero HeobxoaumMoO 3aMeHUTb Yy
NMPOV3BOAUTENS, BaBTOPU30BaHHOM CEPBUCHOM LIEHTPE NNy KBanNnULMPOBaHHOTO
cneuvanucta Bo u3bexaHue onacHoCTy.

15. MNpubop He NpegHasHayeH AMs UCNOMNb30BaHWSI BHELLHErO Tanmepa Unmn cucTembl
AVNCTaHUMOHHOIO KOHTPONS.

OCHOBHBbIE UHCTPYKLUWW BE3OMNACHOCTHU

BHMMaTenbHO NpoYTUTE MHCTPYKLMIO MO IKCNyaTaummn nepes Ha4yanom UCrnosb30BaHNs

npubopa n coxpaHnte ee BMeCTe C rapaHTUEN, YEKOM, N MO BO3MOXHOCTU, KOPOBKON C

BHYTPEHHen ynakoBkow. [pu nepegade npubopa TpeTbemy nuuy, NpuioxuTte K Hemy

WHCTPYKLIMIO MO NMPUMEHEHMIO.

*  [JaHHbin anekTponpubop 6bin paspaboTaH WCKYUTENbHO ANS UCMOMNb30BaHMSA
B AOMALLHMX YCMOBWUSIX M B YCTAHOBMEHHbIX Uensax. Hacrtoswas dputiopHuua
He npegHas3HayeHa ANs MHOYCTpPWanbHOrO Mcnonb3oBaHus. He umcnonb3oBaTtb
3a npegenamn MomeLLeHWn. YCTaHaBnuBaTb Ha [OCTATOMHOM PacCTOSHUM OT
WCTOMHUKOB Tenna, nonagaHuns MpsMOro COMHEYHOro CBeTa, BNaXHOCTU (He
norpyxate B Kakyto-nMbo XMAKOCTb) M OT OCTPbIX yrnoB. He uvcnonb3oBaTtb
BraXHbIMW pykamu. B cnyyae HamokaHust npubopa He3aMeanuTenbHO BbIKMOYNTL
N3 PO3ETKN.

e Bebiknounte npnbop, N OTCOEAUHUTE OT CETU NUTaHWA, Npexae Yem ybupatb nnm
MbITb €ro (gepraTb 3a BUMKY, a He 3a LUHYP), a Takke ybepute Bce akceccyapbl.

*  Hukorga He ocTaBnsnTe 6e3 npucmoTpa npubop, ecnu oH pabortaetr. Ecnu Bam
HeoOX0AMMO MOKMHYTb MOMeLLeHWe, BCeraa Bbikmoyante npmbop. OTcoeguHuTe
€ro OT CETU AMEKTPONUTaHuS.

*  [MNepvognyeckun npoBepsnTe NpMbOP 1 NPOBOA Ha HaNMYMe BHELLHUX NOBPEXAEHWUN.

o b~ wdh~
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B cnyyae obHapyxeHusi NoBpexaeHns npekpaTuTb UCMonb3oBaHne npudopa.

* He crapavitecb camocTosATENbHO OTPEMOHTMPOBaTL Npnbop. Beero obpalanTecs
3a ycnyramy aBTOPU3MPOBAHHONO TEXHUYEecKoro cneumanucta. Bo usbexaHue
PVCKOB 3aMeHWTb MOBPEXAEHHbI MPOBO4 Ha HOBbIA, WAEHTUYHOrO TWNa,
CMOTYT MCKIIOYUTENBHO MPOU3BOAWTENb, aBTOPW30BAHHBLIN LEHTP CEPBUCHOIO
obcnyXnBaHMA UNu KBannMULMPOBaHHbLIN CNeLnanmcT.

*  Vcnonb3yiTe UCKMIOYUTENBHO OpUrMHasbHbIE 3amn.4acTu.

*  XpaHuTb ynakoBky npubopa (MonmaTUneHoBble MELLKM, KOPobKM, Nonuctupon) B
HEe[oCTYyMHOM AeTsM MecTe B Lensx 6e3onacHocTw.

*  [lpubop He npegHasHayeH ANsi UCMONb30BaHMSA NuuaMu (B TOM 4ucne AeTen) ¢
MOHWKEHHBIMW (U3NYECKMMMN, YMCTBEHHBLIMM /UMW YyBCTBEHHBLIMM COCOBGHOCTAMMY,
a Takke nabMU, He VMEeRLWMUX [AOCTaTOYHbIX 3HaHUMW K onbita paboTbl C
anekTponpubopamn, ecnv 3a HUMK He NMpUCMaTpMBaloT Nnua, OTBETCTBEHHbIE 3a
nx 6e30MacHOCTb, UM €CnN OHU NPEeABapUTENbHO HE MOMYYUM UHCTPYKLMK NO
npyMeHeHuto npubopa.

* He octaenatb geten 6e3 npucmoTpa psgoM ¢ Nprbopom M He JonyckaTb, YTOObI
OHM 0BpaLLannCb C HAM Kak C UrpyLLIKOW.

CI1ELIVIAJ1beIE MWHCTPYKUWUN BE3OMNACHOCTHU And OAHHOIO NPUBOPA
Hukoraa He pobasnavite Body B Macho.

*  Macna v Xvpbl MOTyT ropeTb Npu Ype3mMepHOM HarpeBaHuu. byaste oCcTOpoXHbI!
He 3abyapbTte BbIKMIOYMTE NpUOOP nocrne 3aBepLUeHUss UCMoNb3oBaHus. B nepsyto
oyepeb yCTaHOBMTE TEPMOCTAT Ha OTMETKY MUHMManbHOW TemnepaTtypsbl, a 3atem
BbIKIIOYMTE NpUBOP 13 PO3ETKM.

*  He ucnonb3ynte npubop C BHELUHWM TaiMEPOM WM CUCTEMOWN AWCTaHLMOHHOIO
KOHTpOnS.

NMPUMEHEHUE

[aHHbn Npubop npefHasHayYeH Ans NpUroToBrneHust 6nog B GOMbLIOM KonuyecTse
mMacna. OH 6bin paspaboTaH A UCMONb30BaHUSA UCKITYUTENBHO B AAHHbIX LEnsX.
[omkeH WnCNonb30BaTbCA WUCKMIOUUTENBHO B peXrMe, YKa3aHHOM B HacTosiLen
WHCTPYKUMKN. Hactosiwasi dpuTiopHMLa He npefHasHaveHa Ans WHOYCTpuarnbHOro
ncnonb3oBaHus. Jlloboe apyroe ncnonb3oBaHus npubopa cuMTaeTcs HeageKkBaTHbIM 1
MOXET BbI3BaTb Kak MaTepuarbHbIi, Tak 1 NUYHbIN yLiepo.

noaroToBKA K UCMNONb30OBAHUIO
D.o NnepBOro UCMosfib3oBaHUs
. Ypanute Bcto ynakoBky. OTkponTe dpuTiopHULy. Bo BHyTpeHHen yactu npubopa
oBHapyxuTe KopanHy. Y6epute Bce anieMeHTbl 3 (PUTIOPHULIbI.
2. PekomMeHOyeTCst MbITb KPbILLKY, KOPMYC, KOP3UHY U €MKOCTb npubopa Tak, kak 3To
onucaHo B pasgene Yuctka.
3. MsBne4yb 13 otaeneHns npubopa CoeanHNTENbHbIN MPOBOA.

AnekTpuyeckoe noacoeAnHeHue.

1. Ybeoutecb, 4TO HanpsbkeHue npubopa (CM.MAEHTUMDUKALMOHHYIO Tabnuuky)
COBMajaeT C 3MeKTPUYECKON CETLHO.

2. LlWTtencenb JomkeH NOAKMHYATLCS UCKMOYMTENBHO B po3eTky 220-240V~50/60Hz,
3a3eMIIeHHOM Haanexalum obpasom.

MoaknioyeHHasA MOLWHOCTb.

OOwee anekTpuyeckoe notpebrneHne gaHHoro npubopa MoxeT gocturatb 1800 BrT.
C Takomn NoAKMYEHHON Harpy3kom pekoMeHOYeTCst AONOMHUTENbHAA NNUHUS NUTaHUA
3aluLLEeHHas JOMaLUHMM aBTOMaTM4eckM Belikmntodatenem 10 A.

NMPEQOCTEPEXEHUE NEPEHATPY3KU

*  [lpu ncnonb3oBaHMM NPOBOAOB- YANMUHUTENEW, AaHHbIe NPOBOAA AOMKHbI UMETb
ceveHne Kkak MUHUMym 1,5 mm.

*  He ncnonb3yiite TPOWHMKN, NOCKOMNBKY AaHHbIN NPUOOP O4E€Hb MOLLHBIN.
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COBETbI MO 3KCMIYATALIUM

1. Tlepen noak/OYEHVEM MNpOrpamMmMbl HarpeBaHWs (PUTIOPHULA [OOShkHa ObiTb
3anosiHeHa COOTBETCTBYIOLLIMM MaCIOM.

2. YpansiTe Bce BO3MOXHblE€ OCTaTKM MPOAYKTOB, KOTOPbIE MOIMI OCTaTbCs B Macre

(Hanpumep xapeHblii kapTodens). 3ameHsANTe Macno Ha HOBOE MOCHE HECKOMNbKUX
npumeHeHnn npubopa. Mcnonb3ynte macno BbICOKOrO KavecTBa Ans XKapku BO
dpuTIOpHULIE.

3. Wcnonbsyemble Macna [OMmKHbl ObiTb CTOMKMMWU K BBLICOKMM TeMMepaTypam.
He wcnonb3yiiTe HM MaprapviH, HUW CIMBOYHOE MAacrio: OHW He MNPUrogHbl Ans
XapKu MOCKOMbKY Ha4MHalOT ropeTb MpU HU3KUX TemnepaTypax. PekomeHayem
NCMONb30BaHUE XUOKOro Macna Ans apKku.

4. [Onsa cHwkeHWs akpunamupa B MpOAyKTax, CoAepXalmx Kpaxman (kapTodens,
3nakun) Temnepatypa He AOrmkHbl npeBbiwate 170 °C (unn Bo3amoxHo 175 °C).
Kpowme Toro, Takue npofdyKTbl JOMKHbI XapUTbCsi B TEYEHNE MEHBLLETO BPEMEHMW [0
nprnobpeTeHns MU 301I0TUCTOrO OTTEHKA.

5. He 3abbiBaiiTe, 4TO KHOMKa GesonacHOCTU (9) akTMBMPYETCS Mocrne NnoMeLLeHns
anemeHTa KoHTpons (12) B MexaHu3am Hanpasnstowen (13

6. Bblbepete npaBunbHyl Temnepatypy [Afs Xapku W NpoBepbTe COCTOsIHWE
NPOAYKTOB, KOTOpbIE XOTUTE NPUroToBUTL. Kak npaBmno MomnyrotoBble NpPOAyKThbI
TpebytoT 6onee BbICOKOW TeMNepaTypbl MO CPABHEHMIO C ChIPbIMU NPOAYKTaMMU.

7. He nepemelyanTte, H1 nepeaBuranTe MPUTIOPHULLYY €CIN B HEN HAXOAMTCH ropsiyee
macno.

8. [ns xapku nNpoayKToB B Kknsipe, ybepuTe M30ObITOK KNsipa U OCTOPOXHA Krnagute
nopuu1 B Macrio.

9. Ybeputech, YTO pyyKa KOP3WHbI (7) NPaBWIbHO yCTaHOBIEHA.

HapaBute ofgHOBpeEMEHHO Ha 06a CBOBGOAHbLIX KOHLLA PYYKU.
YcTaHOBWTE 3TU KOHLIbl BO BHYTPEHHNE COOTBETCTBYIOLLME OTBEPCTUS KOP3MHbI.

10. He HyxHO 3anonHsTb kop3uHy (3) Gonee, yem Ha 2/3. He ctouT 4pesmepHo
3aMOSHATE KOP3UHY.

11. TpocywmnTe BnaxHble NPOAYKTbl C MOMOLLBIO TPSAMKW Npexae, Yem XKapuTb UX.

NMPEOOCTEPEXEHUE:

B cnyyae ecnu npoayKTbl CANLWIKOM BriaXkHble (Hanpumep, 3aMOPOXKEHHbIN Hape3aHHbIN
kapTodenb), ecTb BepOsTHOCTb 0Opa3oBaHUsi GOMbLUIOrO KOMMYeCTBa MeHbl, YTO B
onpeAeneHHbIX 06CToATENbCTBAaX MOXET NMPUBECTU K pasnvey macna.

UCMNOJIb3OBAHUE
1. Yb6eguTecb, 4To NpUOOP BLIKMIOYEH W OTCOEAUHEH OT CETW NUTaHUs (MHAMKaTOp
BKItoYeHUs (1) BbIKIIOYEH).

2. [ocTtaHbTe KpbILLKY (OPUTIOPHULIbI.

3. [JocTtaHbTe KOP3WHY M HamnomnHMTe eMKOCTb Macnom (MakcuMyMm 2 nuTpa). YpoBeHb
3anoNHeHNst JOMKEH ObITb onpeaerneH Mexay OTMETKON MUH. Y Makc.

4. Topgkntounte LWITENcenb K MCTOYHUKY 3MeKTponuTaHus. 3aropaeTtcs WHAMKaTop
BkntodeHus (1). BoibepeTe xenaemyto Temnepatypy, noBopaynsasi Tepmoctar (2)
Temneparypbl.

5. Tlocne pocTuxeHus xxenaemor TemnepaTypbl OCTOPOXHO YCTaHOBUTE KOP3UHY (3)
C NPOAYKTaMu NpeaHa3HaYeHHbIMN ANS XapKv B ropsiliee macno.

6. [lo 3aBepLUeHVN YCTaHOBMEHHOrO BpeMeHW (06paTuTbCA K pelenTy), noseckTe
KOp3uHy (3) Ha kopnyc (4) dpUTIOPHULIbI.

7. [ante macny crteyb.

8. [Ons BbIKNOYEHUS PUTIOPHMLBLI MOBEPHWUTE TepmocTaT TemnepaTypbl (2)

noauummn «Ox» 1 nocre 3Toro Bceraa OTCoeaMHsIATE MPUMGOP OT CETU ANEKTPONUTAHUS.
3akpyTuTe aneKTPOLLHYp B crvparb BHYTPK COOTBETCTBYtoLLero otaeneHus (10).

NMPEOOCTEPEXEHUA:
Bcerga otcoeauHsinTe npubBop OT CeTW NeKTPONUTaHWs nepen Hadarnom YUCTKM, a
Takke ganTe oCTbITb NpUBOopY.
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NMPEOOCTEPEXEHMUE:

*  He ucnonbayiite XecTkve LLETKU UK Kakue-nnbo Apyrue XecTkue npueopsi.
e He ucnonb3yite arpeccuBHble NOPOLLKU, HU KACTIOTbI.

*  Hu npu kaknux obcTosITENLCTBAX HE NOrpyxaiTe NpuGop B BOAY.

EmkocTb gnsa macna (6)

[nsa 3ameHbl Macna, BbIHyTb EMKOCTb AN Macna (6) u3 dpuTiopHULbl 1 yaanMTe Macro.
BbiMbITb emKocTb (6), KpbiwKy (5) n kopnyc (4) dpuUTIOPHULBI BRaXXHOW TPSAMKON U
JOMaLUHUM NMOPOLLUKOM B Criy4ae HeobxoaMMOoCTH.

KopauHy (3) MOXXHO MbITb OObIYHLIM CMOCOGOM B MbINIbHOW BOAE.

Kopnyc dputiopHuLbi (4)

Mocne ncnonb3oBaHns PpUTIOPHMLLI MPOMOWTE €€ KOPMYC Crnerka BnaXHON TPANKoN.

YCTPAHEHUE HEUCINMPABHOCTEU

®puTopHULIA He paboTaeT:

- [poBepbTe NpaBUbHOE NOAKMHOYEHME NPUGOpPa K 3NEKTPUYECKOR CETU.
- MpoBepbTe nonoxeHne TepmocTaTa.

[pyrve BO3MOXHble NMPUYMHbBI:

- MNpnbop ocHalleH NnpegoxpaHuTenem.

- OTO NpensaTcTBYET Cry4YaHOMY BKITHOYEHMIO pe3ncTopa.

- MNpoBepbTe NpaBUbHOE NOSOXEHNE 3NIEMEHTA KOHTPONS.

3awuTa oT NnepeHarpeBaHus:

- B cniyyae ecnv puTIopHULILI CryYaiiHO BKItoYaeTcs 6e3 cogepxaHus B Heil macna,
He3aMeanUTENbHO aKTUBUPYETCS 3aluMTa OT rnepeHarpeBaHusi. [locne 3Toro Henb3st
ncnonb3oBatb Npubop. OTCoeanMHUTE ero OT CETU ANEKTPOMNUTAHNUS.

- Mopoxpaunte, Noka NpMGoOpP NOMHOCTLI0 HE OCTBLIHET. 3aTEM MOXKHO aKTUBMPOBATL KHOMKY
RESET (8), HaxoasiLLytocst B 3aHEeW YacTu afneMeHTa KoHTpons (12), Takum obpasom
MOBTOPHO MCMOSb30BaTh (OPUTIOPHMILLY.

MEHIO
Bpewms anst ppuTiopa, ykazaHHOe B AaHHOM Tabnuue, ABnAeTcs OPUEHTUPOM.

BUJI BITIOA TEMIIEPATYPA (°C)

3aMOpO>KEHHBbIII
KaIETO(be}Ib 170
Kaprodenn 190
DoHJ0 13 MapMe3aHa 170
Ppi6a 170
Ppr6HbIe TTATTOYKN 180
ChIpHBI€ ITaJIOYKN 180
[Tonunkn 190
KpoxeTtkn 190
Kypnia 160
Onanpn 180
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l‘II!ICTKA N OBCNY>KUBAHUE NMPUBOPA
lMeproanyeckn NPOMbIBANTE BHYTPEHHIOK 1 BHELLHIOW YacTb npubopa.

*  MonTe BHELLHIOW YacTb (MPUTIOPHULIbI BNEXHON TPAMKOW U BbITUPANTE YUCTOW U
MSITKON TPSINKON.

*  Hukorga He NCMonb3ynTe arpeccuBHbIX YACTALLUMX CPeACcTBa UK ryGoK.

* KopanHa (3) u pydka (7) MOXHO MbITb TENMOW MbINBHOW BOAOW. TLiaTenbHO
npocyLmTe Npubop A0 NOBTOPHOIO NCMOMb30BaHWS.

* [lpu 3ameHe macna TaKke MOXHO NPOMbITb BHYTPEHHIOIO YacTb €MKOCTVM Macna
(6). B nepByto ouyepedb yganuTe BCe 3MIEMEHTbl U3 (DPUTIOPHULIEI U BbIMOWTE
BHYTPEHHIOIO YacTb C MOMOLLb0 Bymarn, a 3aTem BaXHOW MblNIbHON TPSNKOW U
ocTaBbTe, YTOObI NPMBOP NOMHOCTLIO BLICOX.

*  Bce KOMNOHEHTHLI, 3a UCKIMIOYEHNEM 3NEKTPUYECKUX YaCTeN, MOXHO MbITb TENON
MbINbHON BOAOW. TLiaTenbHO BbICYLUNTL Nepes creayoLwmm UCNonb30BaHNEM.

*  He pekomeHnagyeTcs MbiTb NpMBOP B NOCYAOMOEYHOM MaLLWHE.

3ALLUUTA OKPYXAIOLLEM CPEQDI
He BbiGpacbiBaiiTe anekTpuyeckuii npubop BMecTe ¢ ObITOBbIM MyCOpPOM. [aHHbIN
npmbop HeobxoaMMO OTHECTU B NYHKT Nprema ObITOBbIX OTXOA0B Ans ero nepepaboTku.

FAPAHTUA N OBCITY>KUBAHUE

Ecnv Bam Heobxoanmo AOMOMHUTENBHOE CepBUCHOE 0BCMYXUBaHNE Unm nHpopmMaums,
a TaKKe MpyM BO3HWKHOBEHUW KaKux-Nubo npobrem, nepervauTe Ha Haw canuT Www.
palson.com nnu cBAXUTECH CO CBOUM AUCTPUOBLIOTOPOM.

Bnarogapvm Bac 3a gosepue v BbIGop 0QHOTO 13 Hawmx npnbopos.

25

30647_manual_louisiana.indd 25 @ 08/07/14 10:21



Disposicion sobre los equipos eléctricos y electronicos antiguos (Aplicable en la union
Europea y en otros paises europeos con sistemas de recogida selectiva)

Este simbolo, en un producto o en un paquete, indica que el producto no puede ser tratado
como un residuo doméstico. Por el contrario, debe depositarse enun punto de recogida
especializado en el reciclaje de equipos eléctricos y electronicos. Al hacer esto, usted ayuda
a prevenir las potenciales consecuencias negativas que pueda sufrir el entorno y la salud
humana, que podrian producirse si este producto fuera desechado de forma incorrecta. El
reciclaje de materiales ayuda a conservar los recursos naturales. Si desea mas informacion
acerca del reciclaje de este producto, contacte con la delegacién de su ciudad, con el servicio
de recogida de residuos o con la tienda en la que adquirié este producto.

Disposition concernant | es a nciens é quipements é lectriques e t électroniques
(applicable d ans I'Union Européenne etd ans d’autres p ays européens avec d es
systémes de collecte séparés)

Ce symbole sur le produit ou sur son emballage indique ce produit ne sera pas traité comme
perte ménagere. Au lieu de cela il sera remis au point de collecte dédié pour le recyclage
I'équipment électrique et électronique. En s’assurant que ce produit est trié et jeté correctement,
vous contribuerez & empécher de potentielles conséquences négatives pour I'environnement
etla santé humaine, qui pourraient autrement étre provoquées par la manutention de rebut
inadéquate de ce produit. La réutilisation des matériaux aidera & conserver les ressources
naturelles. Pour des informations plus détaillées sur la réutilisation de ce produit, vous pouvez
contacter votre mairie, la société de collecte et tri des rebuts ménagers ou le magasin ot vous
avez acheté le produit.

Disposal of old Electrical & Electronic Equipment (Applicable throughout the European
Union and other European countries with separate collection programs)

This symbol, found on your product or on its packaging, indicates that this product should
not be treated as household waste when you wish to dispose of it. Instead, it should be
handed over to an applicable collection point for the recycling of electrical and electronic
equipment. By ensuring this product is disposed of correctly, you will help prevent negative
consequences to the enviroment and human health, w hich c ould o therwise b e caused
by inappropiate disposal of this product. The recycling of materials will help to conserve
natural resources. For more detailed information about the recycling of this product, please
contact your local city office, household waste disposal service or the retail store where you
purchased this product.
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MocTaHoBneHUe 06 OTCNYXMBILNX CBOM CPOK 3NeKTPUYECKMX U 3NEKTPOHHbLIX NpuGopax
(npumensietcs B EBponeiickoM colose M Apyrux eBponeicKUx CTpaHax Ans cUCTeM
paspgenbHoro c6opa W yTUnM3aLuum oTxoAoB).

[laHHbIi CMMBON, HAHECEHHbII Ha W3AENWe WKW Ha €ro YnakoBKy, O3HA4aeT, 4To C
u3nenuem Herb3s obpalaTbes kak ¢ 06blYHbIM GLITOBBIM MYCOPOM, @ CriefyeT chaBaTb
B CMeunanuavupoBaHHblii NYHKT Npuema 3NeKTPUYECKUX W 3NEeKTPOHHbLIX NpuBOpoB Ans
ero AanbHewnweit ytunusaumn. Cobniogas 310 npasuno, Bbl NOMOraete npefoTBpaTuTh
BO3MOXHbIE OTPULIATENbHbIE MOCNEACTBUS HA OKPYXaloLLylo CPedy W 300pOoBbe NIOAEH,
KOTOpbIE MOTYT BO3HWKHYTb, €CMM 3TO u3fenue GyAeT BbIGPOLIEHO OGbIYHBIM MyTeM.
YTunusauust matepuanoB cnocobCTByeT COXpaHeHUIo NPUPOLHbIX pecypcoB. [nsi nonyyeHus
[ONOMHUTENBHON MHGOpMaLMK 06 yTUnM3aumn SaHHoro uagenus obpatutech K ropoackuM
BnacTsiM, B cryxGy c6opa GbITOBbIX OTXOLOB UMK B MaraaH, rae Bbl NpuoGpenit aToT npubop.

Pol. Ind. Les Ginesteres - C/ Hostalets, 2-4-6
® 08293 Collbaté - Barcelona (Spain)

Tel. +34 93 777 98 50 - Fax +34 93 777 93 07

www.palson.com e-mail: palson@palson.com

MADE IN CHINA
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