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1. Amasadora dlse 1

2. Cuerpo de la amasadora Wlaall JS0 2

3. Boton liberador de varillas gyl i 5 3

4. Selector velocidad Ao pully Kol ~lie 4

5. Boton turbo 0505 .5

6. Boton desanclaje amasadora Dlasd el by o) 6

7. Boton desanclaje bol elesl el ady s 7

8. Bol sles .8

9. Varillas mezcladoras Llalgdal .9

10. Varillas batidoras Gadl g3l 10

11. Tomas para encajar varillas gobay) cudil ke 11

1. Mixer 1. Tectomec

2. Mixer body 2. Kopnyc Tectomeca

3. Whisk release button 3. KHonka nsBneyeHus Hacagok

4. Speed selection 4. Tlepekntoyarenb CKOPOCTH

5. Turbo button 5. Typ6o kHonka

6. Mixer release button 6. KHonka nseneveHus tectomeca

7. Bowl release button 7. KHonka nseneveHus vaum

8. Bowl 8. [exa

9. Mixing whisks 9. BeHunkn ans cmelunBaHus

10. Beating whisks 10. BeH4ukn ans B3bGuBaHus.
@ 11. Whisk sockets 11. MocafnoyHble oTBEPCTUS @

1. Pétrisseuse

2. Corps de la pétrisseuse

3. Bouton libérateur des fouets

4. Sélecteur de vitesses

5. Bouton turbo

6. Bouton décrochage de la pétrisseuse

7. Bouton décrochage bol

8. Bol

9. Fouets mélangeurs

10. Fouets batteurs

11. Brides pour emboiter les fouets
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Nuestros productos estan desarrollados para alcanzar los mas altos estandares
de calidad, funcionalidad y disefio. Esperamos que disfrute de su nueva amasadora
COMPACT VANGUARD de PALSON.

IMPORTANTE

Lea atentamente las instrucciones de uso antes de comenzar a utilizar la amasadora
y guarde estas instrucciones, incluida la garantia, el recibo y, si es posible, la caja con
el embalaje interno. Si da este aparato a otra persona, incluya con él las instrucciones
de uso.

Advertencia

+  Compruebe si el voltaje indicado en el aparato se adapta a la toma de corriente.

* No utilice el aparato si hay algun dafo en el enchufe, el cable principal o en otras
partes.

* No intente reparar el aparato usted mismo. Utilice siempre los servicios de un
técnico autorizado. A fin de evitar riesgos, deberan ser Unicamente el fabricante,
su servicio técnico autorizado o una persona cualificada quienes cambien un cable
defectuoso, sustituyéndolo siempre por uno del mismo tipo.

*  Mantenga el aparato y el cable de alimentacién fuera del alcance de los nifios.

* Mantenga el cable de alimentacion alejado de superficies calientes.

*  No conecte el aparato o utilice el panel de control con las manos mojadas.

*  Conecte el aparato sélo a un enchufe con toma de tierra. Asegurese siempre de
que el enchufe esté insertado en la toma de pared correctamente.

*  No conecte el aparato a un interruptor con temporizador externo.

*  No coloque el aparato sobre o cerca de materiales combustibles, como un mantel
0 una cortina.

@ *  No utilice el aparato para otros fines no descritos en este manual. @

*  No permita que el aparato funcione sin vigilancia.

*  Coloque siempre el producto en una superficie nivelada, plana y estable para su
uso.

+ Este aparato no esta disefiado para ser utilizado por personas (incluidos nifios)
con discapacidades fisicas, sensoriales 0 mentales, o la falta de experiencia y
conocimiento, a menos que sean supervisados o instruidos acerca del uso del
aparato por una persona responsable de su seguridad.

* Los nifios deben ser supervisados para asegurarse de que no jueguen con el
aparato.

*  No utilizar durante mas de 5 minutos seguidos.

*  No utilizar durante mas de 1 minutos seguidos con las varillas.

MODO DE EMPLEO

Las varillas mezcladoras (9): sirven para hacer pasteles, galletas, rellenos de pasteles
y puré de patatas.

Las varillas batidoras (10): sirven para batir huevos, hacer crema, merengues, pasteles
de queso, mousse y soufflés.

No utilice la amasadora para hacer mezclas muy espesas, como por ejemplo, grasa o
azucar en formacion de crema, podria dafar la amasadora.

Insercién de las varillas

- Compruebe que el selector de velocidad (4) esta en la posicion “0” (OFF), después
coloque las varillas (9 o 10), empuje suavemente en las tomas para encajar varillas
(11) en la parte inferior del aparato hasta que queden encajados en su sitio.
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- Montar la amasadora (1) en el soporte del cuerpo de la amasadora (2) deslizando
la parte delantera de la amasadora sobre la pestafia en la parte delantera. Presione
suavemente en la parte superior del cuerpo de la amasadora (2) para activar en el
mecanismo de bloqueo.

- Pulse el botdn de desanclaje de la amasadora (6) en la parte posterior del cuerpo de
la amasadora y deslice la amasadora (1) hacia atras.

- Si se utiliza como una batidora de mano, quitar la amasadora (1) del soporte
presionando el botén desanclaje de la amasadora (6).

- Enchufe el aparato en una toma de corriente.

Mezcla

- Unavez que la mezcla esta en el bol (8), seleccionar la velocidad deseada moviendo
el selector de velocidad (4) con el pulgar. La velocidad puede ser cambiada en
cualquier momento - incluso mientras el amasador esta en funcionamiento.

- El bol (8) girara automaticamente para la operaciéon de manos libres.

- Para asegurar que todos los ingredientes estén bien mezclados, use una espatula
para raspar los lados del bol (8).

Quitar las varillas

- Desconecte el aparato de la toma de corriente.

- Levante el amasador (1) pulsando el botén de desanclaje de la amasadora (6).
- Pulse el boton liberador de varillas (3) y extraigalas.

IMPORTANTE:
1. Apague y raspe el bol (8) con una espatula con frecuencia.
2. Para batir mas facilmente huevos, estos han de estar a temperatura ambiente.
3. Antes de batir las claras de huevo, asegurese de que no hay grasa o yema de huevo
@ en el bol de la amasadora. @
4. Use los ingredientes frios para pasteleria a menos que su receta indique lo contrario.

CARACTERISTICAS

- 5 velocidades de mezcla.

- Potencia motor 300W.

- Bol giratorio automaticamente para la operacion de manos libres.

- Botén liberador de varillas.

- Cabezal mezclador extraible permite utilizar como una batidora de mano.
- Estable talon de apoyo de seguridad.

ELABORACION DE PAN

1. Nunca exceda de la capacidad maxima, de lo contrario se sobrecarga el aparato.

2. Siescucha un sonido extrafio, apaguela, quite la mitad de la masa y volver a poner
la amasadora en funcionamiento.

3. Losingredientes se mezclaran mejor si usted pone primero los ingredientes liquidos.
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u otras bebidas

Alimento Max. cantidad | Instrucciones Accesorio
Masa de 1600 gramos | Harina y agua en una proporcion | Varillas
levadura espesa de 5-3. mezcladoras
Pre-tratamiento de la masa: 9)
Velocidad 1-2 durante 10 seg.
Periodo de la operacion:
Velocidad 3-4 durante 180 seg.
Masa de 2000 gramos | Harina y agua en una proporcion | Varillas
levadura suave de 1-1. mezcladoras
Pre-tratamiento de la masa: (9)
Velocidad 1-2 durante 30 seg.
Periodo de la operacion:
Velocidad 8-10 durante 120 seg.
Clara de huevo 16 huevos Batir las claras de huevo durante | Varillas
3-4 minutos. batidoras
Velocidad 5 (10)
Crema batida Crema fresca | Velocidad 1 a4 Varillas
300ml aproximadamente 5 minutos. batidoras
(10)
Batidos, cocteles | 1 litro Velocidad 1 durante Varillas

aproximadamente 4 minutos.

mezcladoras

9)

LIMPIEZA

aparato.

o0 rw M=

MEDIO AMBIENTE

Limpie la unidad motor con un pafio humedo.
No utilice un estropajo grueso o detergentes fuertes para limpiar el aparato, podrian
dafar el aspecto.
Limpie todos los accesorios por separado.

Deje que se seque completamente antes de volver a usarla.

Desconecte y apague, deje que el aparato se enfrie antes de limpiarlo.
No sumerja la unidad del motor en agua y asegurese de que no entre agua en el

No tire el aparato junto con la basura normal del hogar cuando se estropee, debe
entregarlo en un punto de recogida oficial para su reciclado. Al hacer esto, usted hace la
contribucion a la proteccion del medio ambiente.

GARANTIA Y SERVICIO

Si necesita servicio técnico o informacién o tiene cualquier problema, por favor visite
nuestro sitio web www.palson.com o péngase en contacto con su distribuidor.

Gracias por demostrarnos su confianza al elegir uno de nuestros productos.
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Our products have been developed to meet the highest standards of quality, functionality
and design. We hope you enjoy your new VANGUARD COMPACT mixer from PALSON.

IMPORTANT

Carefully read the instructions before using the mixer and save these instructions
including the warranty, the receipt and, if possible, the box with inner packaging. If you
give this appliance to another person, include these instructions.

Warning

«  Check if the voltage on the appliance is the same as the voltage of the electric outlet.
» Do not use if there is any damage to the plug, the cord or any other parts.

Do not attempt to repair the appliance yourself. Always use the services of an
authorized technician. To avoid risks only the manufacturer, an authorized service
agent or a qualified person should change a faulty cable, replacing it with an identical
one.

Keep the appliance and the power cord out of the reach of children.

Keep the power cord away from heated surfaces.

Do not connect the appliance or use the control panel with wet hands.

Connect only to a grounded outlet. Always make sure the plug is inserted into the
wall outlet properly.

Do not connect the appliance to an external timer switch.

Do not place the appliance on or near combustible materials such as a tablecloth
or curtains.

Do not use the appliance for purposes other than those described in this manual.
Do not let the appliance operate unattended.

Always place the product on a level, flat and stable surface for use.

This appliance is not intended for use by people (including children) with reduced @
physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge,
unless given supervision or instruction concerning use of the appliance by a person
responsible for their safety.

»  Children should be supervised to ensure they do not play with the appliance.

* Do not use for more than 5 minutes continuously.

* Do not use the whisks for more than 1 minute continuously.

INSTRUCTIONS FOR USE

Mixing whisks (9): used to make cakes, cookies, pie fillings and mashed potatoes.
Beating whisks (10): used to beat eggs, pastry cream, meringues, cheesecakes,
mousses and soufflés.

Do not use the mixer to make very thick mixtures, such as fat or sugar creaming as it
could damage the mixer.

Inserting the whisks

- Check that the speed selector (4) is in the “0” position (OFF), then insert the whisks
(9 or 10), push gently into sockets (11) to fit them in at the bottom of the unit until they
are fixed into place.

- Fit the mixer (1) in the mixer body stand (2) by sliding the front of the mixer on the
tab on the front. Press gently on the top of the mixer body (2) to activate the locking
mechanism.

- Press the mixer release button (6) on the back of the body of the mixer and slide the
mixer (1) backwards.

- If used as a hand mixer, remove the mixer (1) from the stand by pressing the release
button (6).

- Plug the equipment into an electric outlet.
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Mixture

Once the mixture is in the bowl (8), select the desired speed by moving the speed
selector (4) with the thumb. The speed can be changed at any time - even while the
mixer is in operation.

The bowl (8) will automatically rotate for hands-free operation.

To ensure that all ingredients are well mixed, use a spatula to scrape the sides of the
bowl (8).

Removing the whisks

Unplug from the outlet.
Lift the mixer (1) by pressing the mixer release button (6).
Press the whisk release button (3) and remove them.

IMPORTANT:

1.
2.
3.
4.

Turn off and scrape the bowl (8) with a spatula frequently.

To beat eggs easier, they should be at room temperature.

Before whisking egg whites, make sure there is no fat or egg yolks in the mixer bowl.
Use cold ingredients for pastries unless your recipe specifies otherwise.

CHARACTERISTICS

5-speed mixing.

Motor Power 300W.

Automatically rotating bow for hands-free operation.
Whisk release button.

Removable mixing head can be used as a hand mixer.
Stable safety rest stand.

BREAD MAKING

1.
2.

3.

Never exceed the maximum capacity, otherwise the device will overload.

If you hear a strange sound, switch off, remove half the dough and operate the mixer
again.

The ingredients will mix better if you put the liquid ingredients in first.

INGREDIENTS

Food

Maximum

Instructions Accesso
Amount ry

Thick yeast mix | 1600 grams Flour and water in a 5-3 Mixing

proportion. whisks (9)
Pre-treatment of the mixture:
Speed 1-2 for 10 sec.
Operation time:

Speed 3-4 for 180 sec.

Soft yeast mix 2000 grams Flour and water in a 1-1 Mixing

proportion. whisks (9)
Pre-treatment of the mixture:
Speed 1-2 for 30 sec.
Operation time:

Speed 8-10 for 120 sec.




® H = HEEN

other drinks

Egg whites 16 eggs Beat egg whites for 3-4 minutes. | Beating
Speed 5 whisks (10)
Whipped cream | Fresh cream Speed 1 to 4 for approximately 5 | Beating
300ml minutes. whisks (10)
Shakes, 1 litre Speed 1 for approximately 4 Mixing
cocktails and minutes. whisks (9)

CLEANING

appliance.

o0 AW M=

ENVIRONMENTAL PROTECTION

Unplug and turn off, allow the appliance to cool before cleaning.
Do not immerse the motor unit in water and make sure that no water enters the

Clean the motor unit with a damp cloth.
Do not use a thick cloth or strong detergents to clean the appliance as they could
damage its appearance.
Clean all accessories separately.

Let the appliance dry completely before use.

Do not throw the appliance out with normal household waste if it is broken; take it to
an official collection point for recycling. By doing this, you contribute to protecting the

environment.

@ WARRANTY AND SERVICE

If you need a service or information, or you have a problem, please visit our website
www.palson.com or contact your distributor.
Thank you for your confidence in choosing one of our products.
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Nos produits sont développés afin d’atteindre les meilleurs standards de qualité, de
fonctionnalité et de design. Nous espérons que vous profiterez de votre nouvelle
pétrisseuse COMPACT VANGUARD de PALSON.

IMPORTANT

Lisez attentivement les instructions d’'usage avant d'utiliser la pétrisseuse et conservez
ses instructions, y compris la garantie, le regu et, si possible la boite avec 'emballage
interne. Si vous donnez cet appareil a quelqu’un , donnez-lui les instructions d’'usage.

Avertissement

»  Vérifiez si le voltage indiqué dans I'appareil s’adapte a la prise de courant.

* Ne pas utiliser I'appareil si la prise, ou le cable principal ou d’autres pieces sont
endommageés.

*  N’essayez pas de réparer I'appareil vous-méme. Utilisez toujours les services d’'un

technicien officiel. Afin d’éviter tout risque, seuls le fabricant, son service technique

officiel ou une personne qualifiée peuvent charger un cable défectueux, en le

remplagant toujours par un du méme type.

Ne laissez pas I'appareil et le cable d’alimentation a la portée des enfants.

Eloignez le cable d’alimentation des surfaces chaudes.

Ne pas brancher I'appareil ou utiliser le tableau de contréle avec les mains mouillées.

Branchez I'appareil uniguement a une prise de terre. Vérifiez toujours que la fiche

soit bien introduite dans la prise murale.

Ne pas brancher I'appareil a un interrupteur avec une minuterie externe.

Ne placez pas I'appareil prés ou sur des matériaux combustibles, comme une

nappe ou un rideau.

Ne pas utiliser I'appareil pour d’autres fins que ceux décrits dans ce manuel.

Ne laissez pas I'appareil fonctionner sans surveillance. @

Placez toujours le produit sur une superficie nivelée, plate et stable pour l'utiliser.

Cet appareil n'est pas congu pour étre utilisé par des personnes (y compris les

enfants) ayant des handicaps physiques, sensoriels ou mentaux, ou n’ayant

pas d’expérience ni de connaissances, a moins qu’elles ne soient surveillées ou

instruites a propos de l'utilisation de I'appareil par une personne responsable de

leur sécurité.

» |l faudra surveiller les enfants pour s’assurer qu’ils ne jouent pas avec 'appareil.

*  Ne pas utiliser pendant plus de 5 minutes de suite.

*  Ne pas utiliser pendant plus de 1 minute de suite avec les fouets.

®

MODE D’EMPLOI

Les fouets mélangeurs (9) : ils servent a faire des gateaux, des biscuits, des farces pour
les gateaux et des purées de pommes de terre.

Les fouets batteurs (10) : ils servent a battre les ceufs, a faire de la creme, des meringues,
des gateaux au fromage, des mousses et des soufflés.

Ne pas utiliser la pétrisseuse pour faire des mélanges tres épais, comme, par exemple, la
graisse ou du sucre pour former de la créme, cela pourrait endommager la pétrisseuse.

Introduction des fouets

- Vérifiez que le sélecteur de vitesses (4) se trouve sur la position « 0 » OFF, ensuite
placez les fouets (9 ou 10), poussez doucement sur les brides pour que les fouets
s’emboitent (11) dans la partie inférieure de I'appareil jusqu’a ce qu’ils soient bien
placés.
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- Montez la pétrisseuse (1) dans le support du corps de la pétrisseuse (2) en glissant
la partie avant de la pétrisseuse sur la languette dans la partie avant. Appuyez
doucement sur la partie supérieure du corps de la pétrisseuse (2) pour activer le
mécanisme de blocage.

- Appuyez sur le bouton de décrochage de la pétrisseuse (6) dans la partie supérieure
du corps de la pétrisseuse et glissez la pétrisseuse (1) vers l'arriére.

- Sivous l'utilisez comme un batteur a main, enlevez la pétrisseuse (1) du support en
appuyant sur le bouton décrochage de la pétrisseuse (6).

- Branchez I'appareil a une prise de courant.

Mélange

- Une fois que le mélange est dans le bol (8), sélectionnez la vitesse désirée en
appuyant sur le sélecteur de vitesses (4) avec le pouce. Vous pouvez changer la
vitesse a tout moment méme pendant que la pétrisseuse est en fonctionnement.

- Le bol (8) tournera automatiquement pour I'opération mains libres.

- Pour garantir que tous les ingrédients sont bien mélangés, utilisez une spatule pour
gratter les cotés du bol (8).

Enlever les fouets

- Débranchez I'appareil de la prise de courant.

- Levezla pétrisseuse (1) en appuyant sur le bouton de décrochage de la pétrisseuse
(6).

- Appuyez sur le bouton libérateur des fouets (3) et retirez-les.

IMPORTANT :
1. Eteignez et grattez le bol fréquemment (8) avec une spatule.
2. Pour battre plus facilement les ceufs, ils doivent étre a température ambiante.
@ 3. Avant de battre les blancs d’ceuf, vérifiez qu’il n’y ait pas de graisse ou de jaune @
d’ceuf dans le bol de la pétrisseuse.
4. Utilisez les ingrédients froids pour la patisserie a moins que votre recette n’indique le
contraire.

CARACTERISTIQUES

- 5 vitesses de mélange.

- Puissance du moteur 300W.

- Bol giratoire automatique pour I'opération mains libre.

- Bouton libérateur des fouets.

- Téte-mélangeuse extractible qui permet d’étre utilisée comme un batteur a main.
- Talon d’appui stable de sécurité.

FABRICATION DU PAIN

1. Ne jamais dépasser la capacité maximum, sinon I'appareil sera surchargé.

2. Si vous entendez un bruit étrange, éteignez-la, enlevez la moitié de la masse et
remettez la pétrisseuse en fonctionnement.

3. Lesingrédients se mélangeront mieux si vous placez d’abord les ingrédients liquides.
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INGREDIENTS
. Quantité . .
Aliment maximum Instructions Accessoire
Masse de levure | 1600 Farine et de I'eau dans une Fouets
épaisse grammes proportion de 5-3. mélangeurs
Prétraitement de la masse : 9)
Vitesse 1-2 pendant 10 secs.
Durée de 'opération :
Vitesse 3-4 pendant 180 secs.
Masse de levure | 2000 Farine et de I'eau dans une Fouets
légére grammes proportion de 1-1. mélangeurs
Pré traitement de la masse : 9)
Vitesse 1-2 pendant 30 secs.
Durée de 'opération :
Vitesse 8-10 pendant 120 secs.
Blanc d’ceuf 16 ceufs Mélangez les blancs d’ceuf Fouets
pendant 3-4 minutes. batteurs (10)
Vitesse 5
Creme fouettée | Créme fraiche | Vitesse 1 a 4 environ pendant5 | Fouets
300ml minutes. batteurs (10)
Milk shakes, 1 litre Vitesse 1 pendant environ 4 Fouets
cocktails ou minutes. mélangeurs
@ autres boissons 9)

NETTOYAGE

Débranchez I'appareil et éteignez-le, laissez-le refroidir avant de le nettoyer.
Ne pas plonger l'unité du moteur dans de I'eau et vérifiez que I'eau ne rentre pas

. dans l'appareil.

Nettoyez I'unité du moteur avec un chiffon humide.

I'appareil, ils pourraient endommager son aspect.
Nettoyez tous les accessoires séparément.

1
2
3.
4. Ne pas utiliser de grosses éponges ni de détergents puissants pour nettoyer
5
6

Laissez-le sécher complétement avant de le réutiliser.

ENVIRONNEMENT

Ne jetez pas appareil avec les déchets normaux domestiques une fois qu'’il est abimé,
vous devez le remettre dans un point de collecte officielle pour qu’il soit recyclé. Ainsi,
vous contribuez a la protection de I'environnement.
GARANTIE ET SERVICE

Si vous avez besoin d’'un service ou d’informations ou que vous ayez des problémes,
veuillez consulter notre site Web : www.palson.com ou contactez votre distributeur.

Merci de votre confiance et d’avoir choisi un de nos produits.
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Hawwn npogykTbl pa3paboTaHbl C Lenbio AOCTUMKEHUST BbICLLUMX CTaHAAPTOB KayecTBa,
yHKUMOHaNbHOCTU 1 AnsanHa. Mbl Hageemcsl, Bbl Byaete J0BOMbHBI UCMONB30BaHNEM
Bawero HoBoro Tectomeca COMPACT VANGUARD ot PALSON.

BAXHO

BHUMaTenbHO NpoYTUTE MHCTPYKLMIO MO SKCMyaTauum nepes Havyanom UCrnosib30BaHUst
npubopa 1 coxpaHuTe ee BMeCTe C rapaHTUen, YeKOM, 1 Mo BO3MOXHOCTW, KOPOGKON C
BHYTpPeHHeln ynakoBKkoW. lNpu nepepade npubopa TpeTbemy nuuy, NPUNOXUTE K HEMY
WNHCTPYKLMIO MO MPUMEHEHWIO.

MpepocTepexeHne
*  YBeagutecb, YTO MOLHOCTb, yKasaHHas Ha npubope, COBMafjaeT C MCTOYHMKOM
nuTaHus.

*  He ncnonbayinte npmbop npv NOBPEXAeHUN B PO3ETKE UMK LUTENcene, B OCHOBHOM
npoBoAe NN ApYyrnx YacTsax.

*  He crapaiitecb camoCTOSATENBHO OTPEMOHTMPOBATL Npubop. Beero obpallantecs
3a ycnyramm aBTOPU3OBaHHOIO TEXHMYEeCcKoro creuuanucrta. Bo usbexaHue
PWCKOB, 3aMEHUTb TMOBPEXAEHHbIV MPOBO4 Ha HOBbIA, WAEHTUYHOMO BWAA,
CMOTYT MWCKIIOYUTENBHO MPOM3BOANTENb, aBTOPW3OBaHHbLIN OTAEN CEepPBUCHOIO
obcnyxunBaHnsa Unn KBanuUUMPOBaHHbLINA CNeLnanucT.

+  XpaHuTe npnbop 1 NPoBOA NUTaHWUSA B HEAOCTYNHOM AETAM MecTe.

*  He ponyckante 6rnm3koro KOHTakTa NpoBoAda C ropsayvMm NOBEPXHOCTAMMU.

*  He nogknioyante npubop Wnu MUCMOMb3yWTe KOHTPOSMbHYIO MaHefb BRaXHbIMU
pykamu.

» [logcoeguHunte Npnubop K 3a3eMreHHoN po3eTke. YoeanTech, YTO BUIka NpaBuIibHO
MOAKMoYEHa K UCTOYHUKY MUTaHWA B CTEHE.

@ *  He nogkntovaite npnbop K NepeknoyaTento ¢ BHeLUHUM TaiMepoMm. @

* He ycraHaBnuBainTe npubop BOMM3M C BOCMNaMEHSAIOWMUMUCA MaTepuanamu,
TaKUMM Kak cKaTepTb Unu wropa.

*  He ucnonesynte npnbop B APYrvX LEnsax, OTIINYHBIX OT ONUCaHHBLIX B MHCTPYKLMK
no aKcnnyaTaumm.

*  He ponyckante ucnono3oBaHue npmbopa 6e3 HabnogeHus.

*  Bcerga ycraHaBnuBante npubop Ha POBHOWM, YCTOMYMBOW MOBEPXHOCTM AN €ro
6e30nacHOro NCMonb30BaHMs.

* [pnbop He npegHasHayeH ANs UCMONb3OBaHUA nuUuamMKU (BKMoYas Aeten) C
MOHVPKEHHBIMU (DU3NYECKMMM, YMCTBEHHBLIMW U/UIW YyBCTBEHHBLIMW CMOCOBHOCTSAIMM,
€CIN OHW He HaxoasiTCA NoA MPUCMOTPOM KL, OTBETCTBEHHBIX 3a X 6e3onacHoCTb,
W €CNN OHW NPEABapPUTENBHO HE MOMYYMIN MHCTPYKLIMU NO NPUMEHEHWMI0 Nprubopa.

*  [leTv BOmMKHbI HAXOANTLCS MO KOHTPOMEM ANs HEAOMYLUEHWS Urpbl C MPUBopoMm.

*  He ncnonbsosaTtb npnbop B TeveHne 6onee 5 nocnenoBaTenbHbIX MUHYT.

*  He ncnonb3osaTtb Nnpubop B TeyeHve 6onee 1 MUHYTbI C Hacagkamu.

Crnocob NPUMEHEHUA

Benunkn ans cmewwBaHuns (9): cnyxaT AN MNPUroToBNEHWS TOPTOB, MNEYEHbS,
HanonHuTenen Ans TopToB U KapTodenbHOro mope.

Benunkn gna B3bueanua (10): cnyxart ana B3bvBaHWS AWL, NPUrOTOBMEHWUS Kpema,
6e3e, YN3KEKOB, MyCCOB UNu cydre.

He ncnonb3ynte TecTtomMec Ans NPUroTOBNEHNS OYEHb MYCTbIX CMECEN, TaKuX Kak >Xup
UNn caxap B BUAe Kpema, 3T0 MOXET NPUBECTY K NOBPexaeHuto npubopa.
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YcTaHOBKa BEHUYMKOB

- YbepuTtecb, YTO nepeknovaTens ckopoctu (4) Haxogutcs B nonoxeHun “0” (OFF),
3aTeM BcTaBbTe BeHuMkn (9 wmnm 10), crnerka HagaBuTe MMM Ha MOCAOOYHbIE
orBepcTus (11), 4ToObl BEHYMKM ObINM NPOYHO 3adhMKCMPOBaHbI.

- YcrtaHoBuTb TecToMec (1) B kopriyce (2), ckonb3s nepeaHen YacTbio TecToMeca no
BbICTYNy nepefHer yactu. Cnerka HagaBuTe Ha BEPXHIOK YacTb Kopryca Tectomeca
(2) ans akTMBaLMM MexaHU3mMa BrOKMPOBKM.

- HaxmunTte Ha KHOMKy u3BneyeHus Tectomeca (6), pacnonoXeHHON B 3agHeN YacTu
Kopnyca v Npockonb3nte Tectomecom (1) B HanpasneHun Hasag.

- Ecnu ucnonbayete npubop B kayecTBe pyyHOro mukcepa, yoepurte tectomec (1) us
Kopnyca, HaXkaB Ha KHOIMKY U3BrieyeHnsi Tectomeca (6).

- BcTaBbTe BUIKy CETEBOrO LUHYpa B PO3ETKY.

3amewmBaHue

- Tlomectns cmecb B dexy (8), BblbepuTe HeobGXOOMMYIO CKOPOCTb, MOBOpayvBas
nepekntoyartens ckopoctu (4). CKOpOCTb MOXHO perynupoBaTb Jaxe BO BpeMs
paboTbl TecTomeca.

- [Jexa (8) bygeT BpaliaTbCa aBTOMATUYECKN NPU NPUMEHEeHNM OyHKLMM CBOBOOHbIE
PYKW.

- [ns TwaTtenbHOro CMeLUMBaHUS BCEX WHIPEeOWEHTOB, MCMomnb3yWTe fonaTtky Ans
cockabnusaHmsa cmecu no 6okam gexu (8).

M3BneyeHne BEHYNKOB

- OTknio4mTe Npnbop OT CeTU NUTaHUS.

- TNogHumunTe TecTomec (1) HaxaB Ha KHOMKY M3BnedYeHusi Tectomeca (6).
- HaxmuTe Ha kHOMKy n3BneyYeHns Hacagok (3) n 4OCTaHbTe UX.

@ BAXKHO: @

1. Bblikntovarnte npubop 1 cockobnute nonatkon ocTaBLUEECs Coaep)kumMoe aexu (8).

2. [ns 6onee npocTtoro B3bMBaHMs A1, OHU AOMKHbI ObITb KOMHATHOWN TemMneparypsbl.

3. lNepen B3bmBaHMEM siMYHbIX GenkoB ybeauTech, YTO B Aexe TecToMeca HeT Xupa
UM SINYHOTO XKENTKa.

4. Tpu NpUroTOBNEHNN KOHAUTEPCKNX U3AENUIA UCTMIONb3YNTE XONOAHbIE MHIPEONEHTHI,
3a UCKITIOYEHeM crlyyaeB, Koraa AaHa apyrasi iHpopmMaums no peuenty.

XAPAKTEPUCTUKU

- 5 ckopocTewn 3amelunBaHus.

- MowHocTb moTopa 300 BT.

- [exa Bpallaetcs aBTOMaTU4eCcKu.

- KHonka nssneyeHust Hacafok.

- BblHMMaembin B3GMBatoLWmi BGriok NMO3BOMSIET MCMNOMb30BaTb NPMOOP Kak py4HOW
MUKCep.

- YctonumBas 6esonacHas onopa.

N3roTOBJIEHUE XJIEBA

1. Hwukorga He npeBbllanTe MakCUMarnbHbIi OObEM COOEPXKMMOro, UHa4Ye UMeeTcs
pvCcK nepeHarpyskv npubopa.

2. Tlpv oBHapyXeHnW CTPaHHOIO LyMa, BbIKIIOUYNTE NPMOOP, BbIHLTE NOMOBKHY TECTa U
BHOBb BKITHOUNTE TECTOMEC.

3. WHrpepueHTbl ByayT nydile cMeLuvBaTbCsl, €Crv B NepBYo odepeab OyayT BBOAUTLCH
XVUAKNE UHTPEANEHTHI.
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WHIPEOUEHTbI
Makc.
MpopykT KONMUYECTBO WHcTpykumm UHcTpymeHT
Tecto Ha ryctbix | 1600 rpamm Myka 1 Boga B nponopuumm 5-3. BeHunkn gna
ApoXoKax MpenBaputensHas obpaboTka CMeLUMBaHus
TecTa: 9)
CkopocTtb 1-2 B TedeHune 10 cek.
Bpemsa gencraus:
CkopocTtb 3-4 B TedeHne 180
Cex.
TecTto Ha nerkux | 2000 rpamm Myka n Boga B nponopuumn 1-1 BeHuvikn gns
OpoxoKax lMpedsapumensHas obpabomka | cMeluMBaHUS
mecma: 9)
CkopocTtb 1-2 B TedeHue 30 cexk.
Bpewms genctaus:
CkopocTtb 8-10 B TeueHune 120 cek.
AndHbIN Benok 16 amy B3buBaTtb siyHble 6enku B BeHunkn gna

TeyeHune 3-4 MUHYT.
Ckopoctb 5

B3OMBaHUSA
(10)

B36uThIi kpem

Ceexunin kpem
300 mn

CkopocTb 1 40 4 B TeueHue
NPUMEPHO 5 MUHYT.

BeHuunku gnsa
B3OMBaHUSA
(10)

@ Koktennun n
Opyrve HanuTKn

1 nuTp

CkopocTb 1 B Te4eHue
NPUMEPHO 4 MUHYT.

BeHuunku gnsa
CMeLLMBaHus

9)

YUCTKA

1. Otkntounte I'Ipl/l60p M3 CeTU W BbIKNIOYMTE €ero, AanTe emMy MOMHOCTbI OCTbITb
npexae 4emMm YUCTUThb .

o0 rob

OKPYXAIKOLWAA CPEOA

He norpy»xavite MOTOpHbIN Brok B Boay 1 ybeauTech, 4Tobbl B Npvbop He nonafana Boaa.
MpoTprTE MOTOPHBIN GNOK BNAXXHOW TKAHbLHO.
He ucnonb3yinte NNOTHYO MOYasnKy Wiv CUIbHbIE MOPOLLUKM AMS YMCTKM npubopa,
3TO MOXET NOBPeanTb BHELLHWUI BUA TeCTOMeca.
YuctuTe BCe Hacagku No OTAENbHOCTU.

[aiTe npubopy NOMHOCTBLIO BBICOXHYTb NPEXAEe YEM CHOBa MCMOMb30BaTh €ro.

B cny4ae nonomku He BbiGpacbkiBaiiTe NpMbop BMeCTe ¢ 0BbIYHLIM BbITOBLIM MYCOPOM,
HeobXoAMMO caaTb ero ouuManbHbI NYHKT yTUnusaumm npubopoB. Takum obpasom
Bbl BHOCUTE BKNaj B 3aLLUMUTY OKpY»XaloLLen cpeqpbi.

FAPAHTUA U OBCIYXXUBAHUE

Mpv Heo6x0AMMOCTU NOMNYYNTL CEePBUCHOE 0BCMYXMBAHUE, @ TaKKe NPY BO3HUKHOBEHNM
Kakux-nmbo npobnem, nepenaute Ha Haw cavT www.palson.com UNN CBSHXKUTECH CO
CBOUM ANCTPUOBLIOTOPOM.

Bnarogapvm Bac 3a gosepvie 1 BbIGOp 04HOMO M3 HaLUMX NpMBopPOB.
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Disposicion sobre los equipos eléctricos y electronicos antiguos (Aplicable en la unién
Europea y en otros paises europeos con sistemas de recogida selectiva)

Este simbolo, en un producto o en un paquete, indica que el producto no puede ser tratado
como un residuo doméstico. Por el contrario, debe depositarse en un punto de recogida
especializado en el reciclaje de equipos eléctricos y electronicos. Al hacer esto, usted ayuda
a prevenir las potenciales consecuencias negativas que pueda sufrir el entorno y la salud
humana, que podrian producirse si este producto fuera desechado de forma incorrecta. E|
reciclaje de materiales ayuda a conservar los recursos naturales. Si desea mas informacion
acerca del reciclaje de este producto, contacte con la delegacion de su ciudad, con el servicio
de recogida de residuos o con la tienda en la que adquirié este producto.

Disposition concernant | es a nciens é quipements é lectriques e t électroniques
(applicable d ans I'Union Européenne etd ans d’autres p ays européens avec d es
systémes de collecte séparés)

Ce symbole sur le produit ou sur son emballage indique ce produit ne sera pas traité comme
perte ménagére. Au lieu de cela il sera remis au point de collecte dédié pour le recyclage
I'équipment électrique et électronique. En s’assurant que ce produit est trié et jeté correctement,
vous contribuerez & empécher de potentielles conséquences négatives pour I'environnement
etla santé humaine, qui pourraient autrement étre provoquées par la manutention de rebut
inadéquate de ce produit. La réutilisation des matériaux aidera & conserver les ressources
naturelles. Pour des informations plus détaillées sur la réutilisation de ce produit, vous pouvez
contacter votre mairie, la société de collecte et tri des rebuts ménagers ou le magasin ou vous
avez acheté le produit.

Disposal of old Electrical & Electronic Equipment (Applicable throughout the European
Union and other European countries with separate collection programs)

This symbol, found on your product or on its packaging, indicates that this product should
not be treated as household waste when you wish to dispose of it. Instead, it should be
handed over to an applicable collection point for the recycling of electrical and electronic
equipment. By ensuring this product is disposed of correctly, you will help prevent negative
consequences to the enviroment and human health, w hich c ould o therwise b e caused
by inappropiate disposal of this product. The recycling of materials will help to conserve
natural resources. For more detailed information about the recycling of this product, please
contact your local city office, household waste disposal service or the retail store where you
purchased this product.
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MocTaHc 06 otcny X CBOW CPOK 3NeKTPUYECKMX W INEKTPOHHbIX Npubopax
(npumensietcsi B EBponeiickom cokose W ApYruX eBPONENCKUX CTpaHax Ansi cuctem
pa3sgenbHoro c6opa u yTnu3aunm oTXoAoB.).

[laHHbI CUMBON, HAHECEHHbIH Ha W3AeNnMe UMM Ha €ero YnakoBKy, O3HA4aeT, 4To C
13fenvem Henb3s obpallatbcs kak ¢ 0Bbl4HBLIM GbITOBBIM MyCOpOM, a CriedyeT CAaBaTb
B CMeLuanuanpoBaHHblil NyHKT Npuema 3MeKTPUYeckiX M 3NMeKTPOHHbIX MpubopoB Ans
ero fanbHeiwen ytunusauuu. Cobnioaas aTo npasuro, Bbl MoMoraeTe NpefoTBpaTUTh
BO3MOXHbIE OTPULIATENbHbIE MOCNEACTBUSI HA OKPYXaloLylo Cpedy W 340poBbe NioAel,
KOTOpble MOryT BO3HUKHYTb, €cnu 3To u3aenue GyaeT BbIGPOLIEHO OBbIYHBIM MyTeMm.
YTUnu3aums matepuanos crnocobCcTByeT CoxpaHeHmio MPUPOAHBIX PecypcoB. [nsi nonyyeHus
[ONONHUTENbHOM MHchopMaLmMi 06 YTUNM3aLMM AaHHOTO W3AEnUst oBpaTUTech K ropOACKIM
BnacTsm, B cnyx6y c6opa GbITOBbIX OTXOOB UMW B MarasiH, rae Bbl Npuobpeni aToT npubop.

Pol. Ind. Les Ginesteres - C/ Hostalets, 2-4-6
08293 Collbaté - Barcelona (Spain)

Tel. +34 93 777 98 50 - Fax +34 93 777 93 07
www.palson.com e-mail: palson@palson.com
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