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Nuestros productos estan desarrollados para alcanzar los mas altos estandares de calidad, funciona-
lidad y disefio. Esperamos que disfrute de su nueva multicocina ELOISE de PALSON.

IMPORTANTES MEDIDAS DE SEGURIDAD

El uso de aparatos eléctricos nos obliga a tomar medidas de seguridad tanto para el producto adquirido

como para el usuario.

1. Lea todas las observaciones y recomendaciones cuidadosamente.

2. No toque las superficies calientes, USE LAS ASAS (5) ya que éstas son resistentes al calor.

3. Para evitar una descarga eléctrica, asegUrese de que tanto el termostato (6), como el cable (7) y
el aparato (4) estén absolutamente secos.

4. Pasos para el encendido del aparato:
PRIMERO: coloque firmemente el termostato en el enchufe previsto en el cuerpo del aparato,
dejando el indicador de temperatura en “OFF”.
SEGUNDO: coloque la clavija del cable eléctrico en la toma de corriente.

5. Para conectar y desconectar el termostato del aparato, nunca hay que tirar del cable, sino de la
respectiva clavija o termostato.

6. Asegurese que el enchufe y el cable que vaya a usar esté en buenas condiciones, para garantizar
su buen funcionamiento.

7. No use productos o componentes diferentes a los originales y suministrados por el fabricante.

8. Mantenga el cable lejos de las superficies calientes.

9. No utilice el aparato cerca de la encimera de gas o de un radiador eléctrico. Mantenga la maxima
distancia entre la plancha de asar y la superficie o pared, siendo de minimo 15 cm.

10. Mientras tenga en uso el aparato, manténgalo fuera del alcance de los nifios.

11. Tome las debidas precauciones al remover los alimentos en la multicocina durante su funcionamiento.

12. Este aparato debe usarse sélo siguiendo rigurosamente las instrucciones mencionadas en este
manual.

13. Si el cable (7) de corriente esta dafiado, debera ser sustituido por el fabricante, su servicio técnico
autorizado o por un técnico cualificado, con tal de evitar un peligro.

14. Este aparato debera ser utilizado Unicamente con su termostato original.

15. El termostato (6) debe ser retirado antes de la limpieza del aparato y la base del conector debe
secarse antes de la nueva utilizacion del aparato.

16. Este producto no esta permitido para uso infantil u otras personas sin asistencia o supervisién
si su estado fisico, sensorial o mental le limita de usarlo con seguridad. Los nifios deberian ser
supervisados para asegurar que no juegan con dicho producto.

INSTRUCCIONES DE USO

Regulador Automatico de Temperatura:

Eltermostato (7) esta integrado en el cable eléctrico, el cual podemos separar del aparato. La regulacion
de éste es de 0°C a 240°C con un selector de 1 a 5, permitiendo elegir la temperatura ideal para cada
comida, garantizando un 6ptimo resultado de gran calidad y altisimas propiedades nutritivas.

Segun el tipo de la comida a preparar se selecciona la temperatura.




Unavez alcanzada la temperatura deseada, el piloto luminoso del termostato se apaga automaticamente,
asi como se enciende nuevamente cuando ésta desciende.

Utilizacion correcta:

- Antes de cada uso, limpien cuidadosamente la superficie de cocinado y la tapa del aparato.

- Asegurese que el termostato esta bien seco antes de conectarlo al aparato.

Para el encendido:

1. Colocar el selector de temperatura en posicién “OFF” y enchufar el termostato en su base.
Nota importante: Si el regulador de temperatura no esté correctamente enchufado, puede producirse
un calentamiento anormal, lo que puede ocasionar dafios en el aparato e incluso accidentes. Por
lo tanto asegurese de que el regulador de temperatura esté firmemente enchufado hasta el fondo.

2. Colocar la clavija en el enchufe de la red eléctrica.
El piloto luminoso se enciende una vez se selecciona una temperatura.

3. La escala de temperatura tiene 5 niveles, seleccionables segun el tipo de comida.

4. ;Cbémo empezar a cocinar?

a) Una vez conectado el cable, espere. El piloto luminoso se apagara y podra empezar a cocinar.
Si el indicador luminoso se apaga, no se alarme, no esta rota, recuerde que tiene una funcién
automatica y se apagara al alcanzar la temperatura deseada.
Si durante el primer uso, aprecia unos olores anormales, no se preocupe. No es nocivo a la salud.
El calentamiento de la resina protectora, que viene de fabrica, suele aportar estos olores, pero a
los pocos minutos éstos desaparecen.
No tocar la base del aparato. Mueva y manipule la cacerola sélo por las asas (5) resistentes al
calor.

b) Con su multicocina ya puede empezar a disfrutar de sabrosas comidas, cocinadas con muy poca
grasa para una alimentacion sana y para optimizar su bienestar.

¢) Latapade cristal (1) debe usarse siempre, ya que no solo es resistente al calor, siné que mantiene
y distribuye el calor por la parte superior y ademas deja los alimentos crujientes.
La tapa de cristal (1) permite comprobar el progreso de la coccion de la comida, sin olores ni
salpicaduras.
La tapa (1) tiene una valvula (2) para el escape del vapor, no permitiendo que la comida se cueza
con liquidos no deseados, sino que quede mas tierna y jugosa.

d) Cuando esté la comida en su punto, ponga el regulador de temperatura en “OFF”. Si desea
mantener la comida caliente, baje hasta la posicion “2”.

e) Antes de servir, ponga el regulador de temperatura nuevamente en “OFF”.

f) Desconecte el enchufe y el termostato (6) de la cacerola. A continuacion puede servir la comida en
la mesa en el mismo recipiente.

Atencion: Primero sacar la clavija del enchufe en la red. En segundo lugar, sacar con precaucion el
termostato (6) (el otro extremo del cable) del enchufe integrado en el cuerpo del aparato (4). Cuando
se enfrie pasar un trapo seco y limpio por dentro del enchufe.




CUIDADOS Y MANTENIMIENTO DE LA SUPERFICIE ANTIADHERENTE.

La superficie interna de la cacerola es de primera calidad, es material antiadherente, donde no se pega
absolutamente ningun alimento.
Por ese mismo motivo hay que tomar las siguientes medidas preventivas:

- Nouse palas o cucharones de cocina metalicos. Le recomendamos utensilios de madera o plastico.

- Sitiene que cortar carne, embutidos o pescado, le recomendamos que extraiga los alimentos de
la cacerola y que los corte sobre una tabla.

- Asegurese de que ni el cable eléctrico ni el termostato roce o se apoye sobre la superficie del
aparato.

- No use cepillos fuertes de nylon ni metalicos para la limpieza de la multicocina.

- La cacerola debera limpiarse después de cada uso, y habiendo llegado a un enfriamiento
manejable, con un trapo limpio y seco. Le recomendamos el uso de papel de cocina.

- Para una comida mas sana y genuina, se aconseja no utilizar aceite directamente sobre la
superficie antiadherente, sino mas bien adobar previamente las carnes, verduras y pescados con
distintas especias, mantequilla, aceite, limén, vino, mostaza, soja, efc...

- Los productos congelados podran cocinarse reduciendo las temperaturas un 50%, segun la tabla
adjunta, y aumentando el tiempo de preparacion.

INSTRUCCIONES PARA LA LIMPIEZA
Le recomendamos las siguientes practicas y sugerencias para una limpieza correcta:

Plancha antiadherente, en estado caliente.

Después de cada uso, limpie la plancha con un pafio himedo o papel de cocina. Si quedan residuos
sobre la superficie, ponga un poco de agua en la plancha y caliéntela nuevamente para diluir estos
restos de comida. Ayldese, si es necesario, de una espatula de plastico o madera.

No utilice detergentes fuertes ni abrasivos, como cepillos o esponjas de nylon o metalicas.

Nunca introduzca la multicocina en el agua, ni la lave con agua mientras esté caliente.

Plancha antiadherente, en estado frio.
Limpiela con una esponja suave y un poco de detergente suave no abrasivo. Evite que penetre agua
en el interior.

Tapa de cristal.

Limpie la tapa (1) con una esponja suave y detergente suaves. No cambie bruscamente la temperatura
de la tapa (de caliente a frio). No ponga la tapa bajo el chorro de agua fria mientras esté caliente. No
utilice toallitas impregnadas de productos quimicos u otros detergentes fuertes.

Termostato regulador de temperatura.
Limpie el termostato (6) con toallitas suaves de papel. No limpie el hueco del enchufe del termostato
con trapos o papel himedo. Este siempre debe mantenerse seco.

Una vez limpio el aparato, séquelo completamente con un pafio de cocina.




TABLA DE TIEMPOS PARA COCINAR CON ELOISE

ALIMENTO TIEMPO DE COCCION SELECTOR TEMPERATURA
Empanadas, croissant 1 min. por lado 2,4 80°C
Huevo frito 2 min. 2,4,6 150°C
Crepes 1-2 min. por lado 2,4,6,8 160°C
Tortilla francesa 2 min. por lado 2,4,6,8 160°C
Queso fresco 1 min. por lado 2,4,6 150°C
Tostadas 1 min. por lado 2,4,6 150°C
Sandwiches 2 min. por lado 2,4,6,8 170°C
Calabacines, ajos, setas, 2 min. por lado 2,4,6 150°C
berenjenas, tomates,

pimientos, cebollas, etc.

Patatas, calabazas, 3 min. por lado 2,4,6 150°C
zanahorias:en corte

Salchichas 2-3 min. por lado 2,4,6 150°C
Entrecote de ternera 2-3 min. por lado 2,4,6,8 180°C
Filete de ternera o cerdo 3 min. por lado 2,4,6,8 180°C
Costillas de cordero 3 min. por lado 2,4,6,8 170°C
Chuletas de cerdo 3 min. por lado 2,4,6,8 170°C
Conejo (troceado) 3-4 min. por lado 2,4,6,8 160°C
Brochetas de pescado 2 min. por lado 2,4,6 160°C
Atln, salmén, 2-3 min. por lado 2,4,6,8 160°C
caballa, pez espada, etc.

Crustaceos 2-3 min. por lado 2,4,6,8 180°C
Sepias, calamares, etc. 2-3 min. por lado 2,4,6,8 180°C
Pizzas 7-10 min. 2,4,6,8,10 240°C
Paellas 35-45 min. 2,4,6,8,10 160°C-240°C

PROTECCION MEDIOAMBIENTAL

Los productos eléctricos desechados no deben eliminarse con la basura doméstica. Este aparato debe
llevarse a su centro de reciclaje local para un tratamiento seguro.

GARANTIA Y SERVICIO
Si necesita servicio técnico o informacién o tiene cualquier problema, por favor visite nuestro sitio web
www.palson.com o pdngase en contacto con su distribuidor.

Gracias por demostrarnos su confianza al elegir uno de nuestros productos.
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Our products have been developed to meet the highest standards of quality, functionality and design.
We hope you enjoy your new ELOISE multicooker by PALSON.

IMPORTANT SAFETY MEASURES

Safety measures must be adopted when using electrical appliances, both for the product purchased
and for the user.

1. Carefully read all the instructions and recommendations.

2. Do not touch hot surfaces, USE THE HANDLES (5) as these are heat-resistant.

3. To avoid electric shock, make sure that the thermostat (6), the power cord (7) and the hot plate
body (4) are completely dry.

4. Steps for switching on the hot plate:
FIRST: Insert the thermostat firmly into the socket provided in the hot plate, with the temperature
indicator on “OFF”.
SECOND: Plug the power cord into the electrical outlet.

5. To connect or disconnect the thermostat, never pull the power cord. Instead grip the plug or the

thermostat.

Make sure that the plug and power cord are in good condition, to ensure their proper functioning.

Do not use products or components other than the originals and those supplied by the manufacturer.

Keep the power cord away from hot surfaces.

Do not use the appliance near a gas stovetop or an electric heater. Maintain as much distance as

possible between the hot plate and the surface or wall, at least 15 ¢cm.

10. When the appliance is in use, keep it out of the reach of children.

11. Exercise due precaution when stirring food in the multicooker while in use.

12. The appliance should only be used strictly following the instructions in this manual.

13. If the power cord (7) is damaged, it should be replaced by the manufacturer, their authorised
technical service, or by a qualified technician, in order to avoid any danger.

14. This appliance must only be used with its original thermostat.

15. Remove the thermostat (6) before cleaning the appliance and dry the base of the connector before
using the appliance again.

16. This product is not intended for use by children or other persons without assistance or supervision
if their physical, sensory or mental condition hinders its safe use. Children should be supervised
to ensure that they do not play with the product.

INSTRUCTIONS FOR USE

Automatic Temperature Control

The thermostat (7) is integrated into the power cord, which can be separated from the appliance. The
thermostat can be adjusted from 0°C to 240°C using a selector from 1 to 5, allowing you to choose the
ideal temperature for each type of food, thus guaranteeing an optimal result and food with excellent
nutritional properties.

The temperature selected depends on the food being prepared.

Once the desired temperature has been reached, the thermostat’s pilot light will go off automatically,
and come back on again when the temperature drops.




Correct use:

- Thoroughly clean the surface of the cooker and the lid of the appliance before each use.
- Make sure that the thermostat is completely dry before plugging in the appliance.
Switching on the appliance:

1.

Put the temperature selector at position “OFF” and plug the thermostat into the base.

Important: If the temperature controller is not plugged in properly, it may cause abnormal heating,
which may damage the appliance and even cause an accident. Therefore, make sure that the
temperature controller is plugged in completely.

Plug into the electrical outlet.
The pilot light will come on once a temperature has been selected.

The temperature scale has 5 levels, which are selected according to the type of food being cooked.

How to start cooking:

Once the appliance has been plugged in, wait. The pilot light will go off and then you can start
cooking.

If the indicator light goes off, don’t worry, the appliance is not broken. Remember, it has an
automatic function and will go off once the desired temperature has been reached.

If you notice a strange smell the first time you use the appliance, don’t worry, it is not harmful to
your health. When the protective resin coating that is applied during the manufacturing process
becomes hot it usually produces this smell, but this will disappear in a few minutes.

Do not touch the base of the appliance. Only move and handle the multicooker using the heat-
resistant handles (5).

You can now start using your multicooker to prepare tasty meals, cooked with very little fat for a
healthy diet and for improved wellbeing.

Always use the glass lid (1), as it is not only heat-resistant, but it also maintains and distributes the
heat in the upper part and will keep your food nice and crunchy.

The glass lid (1) allows you to check on how the food is cooking, without smells or spattering.
The lid (1) has a valve (2) to release the steam, preventing the food from cooking with unwanted
liquid and keeping it more tender and juicy.

When the food is ready, turn the temperature control to “OFF”. If you want to keep the food warm,
turn it down to “2".

Before serving, turn the temperature control to “OFF” again.

Unplug the power cord and the thermostat (6) from the body of the multicooker. You can serve the
food on the table in the same appliance.

Precaution: First remove the plug from the mains. Then carefully remove the thermostat (6) (the
other end of the power cord) from the socket integrated into the body of the appliance (4). When it has
cooled, wipe the inside of the socket with a clean, dry cloth.

CARE AND MAINTENANCE OF THE NON-STICK COATING

The inner surface of the pan is composed of high quality, non-stick material, which prevents any kind
of food sticking to it.
For this reason, you must take the following preventive measures in order to protect it:




- Do not use any metal kitchen utensils. We recommend using plastic or wooden utensils.

- Ifyou need to cut meat, sausages or fish we suggest you remove the food from the pan and cut it
on a cutting board.

- Make sure that neither the power cord nor the thermostat are touching or leaning on the surface
of the appliance.

- Do not use metal or stiff nylon brushes for cleaning the multicooker.

- The pan should be cleaned after each use with a clean, dry cloth after it has cooled down
sufficiently. We recommend using kitchen towels.

- For healthier, more authentic food, we recommend not using oil directly on the non-stick surface,
and instead dressing the meat, vegetables and fish with different spices, butter, oil, lemon, wine,
mustard, soy sauce, etc. before adding them to the pot.

- Frozen products can be cooked by reducing the temperatures by 50%, according to the attached
table, and by increasing the preparation time.

CLEANING INSTRUCTIONS
We recommend the following practices and suggestions for proper cleaning:

Non-stick hot plate, when hot.

After each use, clean the hot plate with a damp cloth or kitchen towel. If there are remains of food on
the surface, add a little water to the hot plate and heat it again in order to dilute the remains of food. If
necessary, use a plastic or wooden spatula.

Do not use strong or abrasive detergents or nylon or metal brushes or sponges.

Never immerse the multicooker in water and do not wash it with water when it is hot.

Non-stick hot plate, when cold.
Clean it with a soft sponge and some mild, non-abrasive detergent. Avoid water getting into the cooker.

Glass lid.

Clean the lid (1) with a soft sponge and mild detergent. Do not change the temperature of the lid quickly
(from hot to cold). Do not hold the lid under cold water while it is hot. Do not use wipes impregnated
with chemical products or other strong detergents.

Temperature control thermostat.
Clean the thermostat (6) with a soft paper towel. Do not clean inside the plug of the thermostat with a
cloth or wet paper towel. It must be kept dry at all times.

Once the appliance is clean, dry it completely with a tea cloth.




ELOISE COOKING TIMES

FOOD COOKING TIME SELECTOR TEMPERATURE
Empanadas, croissant 1 min. each side 2,4 80°C
Fried egg 2 min. 2,4,6 150°C
Crépes 1-2 min. each side 2,4,6,8 160°C
French omelette 2 min. each side 2,4,6,8 160°C
Fresh cheese 1 min. each side 2,4,6 150°C
Toast 1 min. each side 2,4,6 150°C
Sandwiches 2 min. each side 2,4,6,8 170°C
Courgettes, garlic, 2 min. each side 2,4,6 150°C

mushrooms, aubergine,
tomatoes, peppers, onions, etc.

Potatoes, squash, 3 min. each side 2,4,6 150°C
carrots: chopped

Sausages 2-3 min. each side 2,4,6 150°C
Veal entrecéte 2-3 min. each side 2,4,6,8 180°C
Fillet of beef or pork 3 min. each side 2,4,6,8 180°C
Lamb ribs 3 min. each side 2,4,6,8 170°C
Pork chops 3 min. each side 2,4,6,8 170°C
Rabbit (cut into pieces) 3-4 min. each side 2,4,6,8 160°C
Fish brochettes 2 min. each side 2,4,6 160°C
Tuna, salmon, 2-3 min. each side 2,4,6,8 160°C
mackerel, swordfish, etc.

Crustaceans 2-3 min. each side 2,4,6,8 180°C
Cuttlefish, squid, etc. 2-3 min. each side 2,4,6,8 180°C
Pizza 7-10 min. 2,4,6,8,10 240°C
Paella 35-45 min. 2,4,6,8,10 160°C-240°C

ENVIRONMENTAL PROTECTION
Discarded electrical products should not be thrown out with household rubbish. You should take this
appliance to your local recycling centre for safe disposal.

GUARANTY AND SERVICE
If you need technical service or information, or if you have a problem, please visit our website www.
palson.com or contact your distributor.

Thank you for your confidence in choosing one of our products.




Nos produits sont développés afin d’atteindre les normes les plus élevées de qualité, fonctionnalité et
de design. Nous espérons que vous profiterez de votre nouveau multi-cuiseur ELOISE de PALSON.

MESURES DE SECURITE IMPORTANTES

L'utilisation d’appareils électriques nous oblige & prendre des mesures de sécurité autant pour le produit

acquis que pour l'utilisateur.
Veuillez lire soigneusement les observations et recommandations.

2. Ne touchez pas les superficies chaudes, UTILISEZ LES POIGNEES (5) car elles résistent a la
chaleur.

3. Afin d’éviter une décharge électrique, vérifiez que le thermostat (6), ainsi que le cable (7) et
I'appareil (4) soient absolument secs.

4. Pas a suivre pour allumer 'appareil :
PREMIEREMENT: placez fermement le thermostat dans la prise prévue dans le corps de I'appareil,
avec l'indicateur de température sur « OFF ».
DEUXIEMEMENT : placez la fiche du cable électrique dans la prise de courant.

5. Pour brancher et débrancher le thermostat de I'appareil, il ne faut jamais tirer le cable, mais sur la
fiche respective ou sur le thermostat.

6. Vérifiez que la prise et le cable que vous allez utiliser soient en bon état, afin de garantir un bon
fonctionnement.

7. ][\l’utilisez pas de produits ou de composants différents aux originaux et a ceux fournis par le
abricant.

8. Eloignez le cable des surfaces chaudes.

9. Nutilisez pas I'appareil prés du plan de travail de la gaziniére ou d’un radiateur électrique. Maintenez

la distance maximum entre la plancha et la superficie ou le mur, de 15 cm minimum.

10. Pendant que vous utilisez I'appareil, éloignez-le de la portée des enfants.

11. Prenez les précautions nécessaires quand vous mélangez les aliments dans le multi-cuiseur
pendant le fonctionnement.

12. Utilisez cet appareil uniquement en suivant rigoureusement les instructions mentionnées dans ce
manuel.

13. Si le cable (7) est endommagé, il faudra le faire remplacer par le fabricant, son service technique
officiel ou bien par un technicien qualifié, afin d’éviter tout danger.

14. Utilisez cet appareil uniquement avec son thermostat original.

15. Le thermostat (6) doit étre retiré avant de nettoyer I'appareil et la base du connecteur doit étre
seche avant de réutiliser I'appareil.

16. Ce produit est interdit aux enfants ou aux autres personnes sans assistance ou supervision si leur
état physique, sensoriel ou mental les limite dans I'utilisation de 'appareil en toute sécurité. Il faudra
surveiller les enfants pour garantir qu'ils ne jouent pas avec le produit.

INSTRUCTIONS

Régulateur automatique de la température :

Le thermostat (7) est intégré dans le cable électrique, que nous pouvons séparer de I'appareil. La
régulation de celui-ci est de 0°C @ 240°C avec un selecteur de 1 a 5, qui permet de choisir la
température idéale pour chaque plat, en garantissant un résultat optimal de grande qualité et de
grandes propriétés nutritives.

Selon le type de repas a préparer, vous devez sélectionner la température.

Une fois obtenue la température désirée, les indicateurs lumineux du thermostat s'éteignent
automatiquement, et ils se rallument quand la température descend.

Pour une bonne utilisation :

- Avant chaque utilisation, nettoyez soigneusement la superficie a cuisiner et le couvercle de
I'appareil.

- Vérifiez que le thermostat soit bien sec avant de le brancher a I'appareil.

Pour I'allumage :

1. Placez le sélecteur de température sur la position « OFF » et branchez le thermostat sur sa base.
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Note importante: si le régulateur de température n'est pas correctement branché, il peut se
produire une chaleur anormale, ce qui peut provoquer des dommages dans I'appareil et méme des
accidents. Par conséquent, vérifiez que le régulateur de température soit bien branché.

Placez la fiche dans la prise du réseau électrique.
Lindicateur lumineux s’allume une fois la température sélectionnée.

L'échelle de température a 5 niveaux, sélectionnables selon le type de plat.

Comment commencer a cuisiner ?

Une fois le cable connecté, veuillez attendre. L'indicateur lumineux s’éteindra et vous pourrez
commencer a cuisiner.

Si l'indicateur lumineux s'éteint, ne vous inquiétez pas, il n'est pas endommagé, rappelez-vous qu'il
a une fonction automatique et il s’éteindra une fois la température désirée obtenue.

Si au cours de la premiere utilisation, vous sentez des odeurs anormales, ne vous inquiétez pas.
Elles ne sont pas toxiques. L'échauffement de la résine de protection, qui vient de I'usine, est
responsable de ces odeurs, mais au bout de quelques minutes, elles disparaissent.

Ne pas toucher la base de I'appareil. Prenez la casserole uniquement par les poignées (5) qui
résistent a la chaleur.

Avec votre multi-cuiseur, vous pouvez commencer a profiter de vos repas savoureux, cuisiner avec
trés peu de graisse pour une alimentation saine et pour optimiser votre bien-étre.

Il faut toujours utiliser le couvercle en verre (1), car il est non seulement résistant a la chaleur, mais
il maintient et distribue aussi la chaleur par la partie supérieure et, en plus, il donne du croustillant
aux aliments.

Le couvercle en verre (1) permet de vérifier le progrés de la cuisson des aliments, sans odeurs ni
éclaboussures.

Le couvercle (1) a une soupape (2) pour que s'échappe la vapeur, ce qui permet que les aliments
ne soient pas cuits avec des liquides indésirables, et que les aliments soient plus tendres et juteux.
Quand le plat est prét, placez le régulateur de température sur « OFF ». Si vous désirez maintenir
le plat chaud, placez la position « 2 ».

Avant de servir, placez a nouveau le régulateur de température sur « OFF ».

Débranchez la prise et le thermostat (6) de la casserole. Ensuite, vous pouvez servir le plat sur la
table dans le récipient méme.

Attention : retirez tout d'abord la fiche de la prise du réseau. Ensuite, retirez avec précaution le
thermostat (6) (I'autre extréme du cable) de la prise intégrée dans le corps de I'appareil (4). Quand
I'appareil est refroidi, passez un chiffon sec et nettoyez l'intérieur de la prise.

SOINS ET ENTRETIENS DE LA SUPERFICIE ANTI-ADHERENTE.

La superficie interne de la casserole est de premiére qualité, c’est un matériel anti- adhérent, dans
lequel aucun aliment ne restera collé.
Pour cette méme raison, il faut prendre les mesures préventives suivantes :

N'utilisez pas de spatules ou de louches en métal. Nous vous recommandons les ustensiles en bois
ou en plastique.

Si vous devez couper de la viande, de la charcuterie ou un poisson, nous vous recommandons de
retirer les aliments de la casserole et de les couper sur une planche.

Vérifiez que ni le cable électrique ni le thermostat ne soit en contact ou ne s’appuie sur la superficie
de l'appareil.

N'utilisez pas de brosse piquante en nylon ni en métal pour nettoyer le multi-cuiseur.

Nettoyez la casserole aprés chaque utilisation, et aprés qu'elle soit refroidie, avec un chiffon propre
et sec. Nous vous recommandons d’utiliser du papier de cuisine.

Pour une alimentation plus saine et authentique, nous recommandons de ne pas utiliser d’huile
directement sur la superficie anti-adhérente, mais plutdt de faire macérer les viandes, les légumes
et les poissons avec différentes épices, du beurre, de I'huile, du citron, du vin, de la moutarde, du
soja, etc.

"



- Vous pourrez cuisiner les produits congelés en réduisant les températures de 50 %, selon le
tableau joint, et en augmentant le temps de préparation.

INSTRUCTIONS POUR LE NETTOYAGE
Nous vous recommandons les pratiques et suggestions suivantes pour un bon nettoyage :

Planche anti-adhérente, chaude.

Aprés chaque utilisation, nettoyez la planche avec un chiffon humide ou du papier de cuisine. S'il reste
des résidus sur la superficie, versez un peu d’eau sur la planche et chauffez-la a nouveau afin de diluer
ces restes d’aliments. Si nécessaire, utilisez une spatule en plastique ou en bois.

N'utilisez pas de détergents puissants et abrasifs, comme les brosses ou les éponges en nylon ou en
métal.

N'introduisez jamais le multi-cuiseur dans I'eau, ne le lavez pas avec de I'eau pendant qu'il est chaud.

Planche anti-adhérente, froide. .
Nettoyez-la avec une éponge douce et un peu de détergent doux ou non abrasif. Evitez que 'eau ne
pénétre a l'intérieur.

Couvercle en verre.

Nettoyez le couvercle (1) avec une éponge douce et un détergent doux. Ne changez pas brusquement
la température du couvercle (de chaude a froide). Ne placez pas le couvercle sous I'eau froide pendant
qu'il est chaud. N'utilisez pas de serviettes imprégnées de produits chimiques ou d’autres détergents
puissants.

Thermostat régulateur de température.
Nettoyez le thermostat (6) avec des serviettes douces en papier. Ne nettoyez pas I'espace vide de la
prise du thermostat avec des chiffons ou du papier humide. Il doit toujours étre sec.

Une fois I'appareil propre, séchez-le totalement avec un chiffon de cuisine.




TABLEAU DES TEMPS DE CUISINE AVEC ELOISE

ALIMENT TEMPS DE CUISSON SELECTEUR TEMPERATURE
« Empanadas », croissant 1 min. de chaque cbté 2,4 80°C
CEuf au plat 2 min. 2,4,6 150°C
Crépes 1-2 min. de chaque cété 2, 4,6, 8 160°C
Omelette 2 min. de chaque cbté 2,4,6,8 160°C
Fromage frais 1 min. de chaque c6té 2,4,6 150°C
Tranches de pain grillé 1 min.de chaque cbté 2,4,6 150°C
Sandwiches 2 min. de chaque cété 2,4,6,8 170°C
Courgettes, ail, 2 min. de chaque c6té 2,4,6 150°C

champignons, aubergines,
tomates, poivrons,

oignons, efc.

Patates, citrouilles, 3 min. de chaque coté 2,4,6 150°C
carottes: coupées

Saucisses 2-3 min. de chaque coté 2, 4,6 150°C
Entrecote de veau 2-3 min. de chaque coté 2, 4,6,8 180°C
Filet de veau ou de porc 3 min. de chaque c6té 2,4,6,8 180°C
Cételettes d'agneau 3 min. de chaque c6té 2,4,6,8 170°C
Cotes de porc 3 min. de chaque cbté 2,4,6,8 170°C
Lapin (en morceaux) 3-4 min. 2,4,6,8 160°C
Brochettes de poisson 2 min. de chaque c6té 2,4,6 160°C
Thon, saumon, 2-3 min. de chaque c6té 2,4,6,8 160°C
maquereau, espadon, etc.

Crustacés 2-3 min. de chaque coté 2, 4,6,8 180°C
Seiche, calamars, etc. 2-3 min. de chaque c6té 2,4,6,8 180°C
Pizzas 7-10 min. 2,4,6,8,10 240°C
Paellas 35-45 min. 2,4,6,8,10 160°C-240°C

PROTECTION ENVIRONNEMENTALE
Les produits électriques a jeter ne doivent pas étre éliminés avec les déchets domestiques. Il faut
apporter cet appareil & un centre de recyclage local pour un traitement garanti.

GARANTIE ET SERVICE
Si vous avez besoin d’un service technique ou d'informations ou pour tout autre probléme, veuillez
visiter notre site Web : www.palson.com ou bien contactez votre distributeur.

Merci de votre confiance en choisissant un de nos produits.
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LRUZ

Hawww npogykTbl paspabotaHbl C Lenbio AOCTUKEHNS BbICLUMX CTaHLAPTOB KavecTBa,
(PYHKLMOHANBHOCTM 1 An3aitHa. Mbl Hageemcsl, Bbl OCTaHETECh A0BOMbHBI MCMOMNb30BaHWEM BaLlen
HoBoit anektposapku ELOISE ot PALSON.

BAXHBIE MEPbI BE3OMNACHOCTHU

Vcnonb3oBaHue anekTponpubopos TpebyeT cobntopeHus Mep 6e3onacHocTy.

1. BHuWMaTenbHO NpoYTUTE BCE KOMMEHTapUM W pekOMEeHAALMM MO KYCronb3oBaHuio npubopa.

2. He nputparusantecb go ropsumx nosepxHocten, UCMONMb3YUTE PYYKW (5), nockonbKky OHM
TEPMOCTOMNKME.

3. Bo usbexaHue anekTpuyeckoro paspsiga ybeautech, uto Tepmoctart (6) u nposoa (7), a Takke
Kopnyc (4) nonHocTbH Cyxue.

4. Tlopsigok BkNtodeHus npubopa:

MEPBOE: npoyHo BCTaBbTe TepMoCTaT B MOACOEAMHUTENBHOE OTBEPCTUE, PACNONOXEHHOE Ha
Kopryce 3MeKTPOBapku, OCTABMB MHAMKATOP TemnepaTtypbl Ha nosvumn «OFF».
BTOPOE: BkntounTe BUIKY SMEKTPOLLUHYpa B PO3ETKY.

5. [ns nogcoenuHeHus 1 pasbeanHeHus TepMocTata npubopa Hukorda He JépraiTe 3a nposof, a
aKKypaTHO NpUAEPXVBaiiTe BANKY UMW TEPMOCTAT.

6. Yb6enutecb, YTO MOACOEAMHUTENBHOE OTBEPCTME U MPOBOA HAXOAATCS B MCMPABHOM COCTOSIHUM
Ans ux 6e3onacHoro UCnonb3oBaHus.

7. He vcnonbayiite anemMeHTbl N KOMMOHEHTbI OT/INYHBIE OT OPUMMHAMbBHBIX, MPEAOCTaBMNEHHbIX
MOCTaBLLMKOM.

8. He ponyckaiiTe 6n13koro KOHTaKTa NPOBOAA C FOPSYMMM MOBEPXHOCTSAMM.

9. He vcnonbayiite npubop BONW3M rasoBoi NnUTLI UMK AnekTpuyeckoro paguartopa. CobnogaiTte
MaKCUManbHOe paccTosHue, He npesblwaowee 15 cm, Mexay NOBEPXHOCTLIO ANS Xapku U
CTEHOM.

10. MNpu ucnonb3oBaHun npubopa He JOMyckanTe ero KOHTakTa ¢ AeTbMU.

11. Cobniogalite OCTOPOXHOCTb NMpU NEpeMeLLMBaHWN NPOAYKTOB B SMEKTPOBApPKE, KOrda OHa
HaxogmTcsa B paboyem pexume.

12. [anHbiii npubop fomkeH B6biTb MCNONb30BaH UCKMIOYMTENBHO TaK, Kak 3TO YKa3aHo B MHCTPYKLMSX.

13. B cnyyae HewcnpaBHOCTW npoBoAa (7) 3neKTponuTaHus, ero HeobXxoaWmoO 3amMeHWUTb Y
NPOW3BOAMUTENS, B aTOPU30BAHHOM CEPBUCHOM LIEHTPE MMM KBaNUULMPOBAHHOTO TEXHWKA BO
13bexaHnn onacHoCTy.

14. [aHHbii npubop MOXET ObITb MCMONb30BaH UCKMKUYMTENBHO B TEPMOCTATOM, MPEAOCTABNEHHbIM B
KOMMMeKTe.

15. TepmocTart (6) Heo6X0ANMO OTCOEANHUTL, NPEXAE YEM YUCTUTL NPUBOP, a CoeaNHSIOLLLAs OCHOBA
[OMmKHa BbITb MOMHOCTBLIO CYXOi Nepes MOBTOPHBLIM MCMONb30BaHUs Npubopa.

16. Mpnbop He npegHa3HayeH A1 UCNONb30BaHUS AETHMU U IULAMM C MOHKEHHBIMW (OU3NYECKUMM,
YMCTBEHHBIMU W YyBCTBEHHBIMW CMOCOBHOCTAMM, €CMN OHWM HE HAXOAATCA MOA KOHTPOMEM NuL,
OTBETCTBEHHbIX 3a UX 6e30MacHOCTb. [leT JOMKHbI HAXOANUTLCS N0 KOHTPOMEM AMSt HEAONYLIEHNS
Urpsbl ¢ Npubopom.

WHCTPYKLIUIO MO SKCMNYATALMK

ABTOMaTUYECKMI perynaTop Temneparypbl:

TepmocTat (7) BCTPOEH B 3MEKTPONPOBOA, KOTOPbIA MOXHO OTCOeaMHUTb OT npubopa. MoxHO
ycTaHoBWTL Temnepatypy B auanasoHe ot 0°C  go 240°C c nomolwbio perynsitopa 1-5, Bbibupas
MoaxoAsLLyto Temneparypy Ans bnioga, Takum 06pa3om rapaHTUpys MaearnbHbIA pe3ynbTaT v OTIMYHOE
Ka4YecTBO, COXpaHss BCE NONe3Hble CBONCTBA NPOLYKTOB.

B 3aBucumocTv 0T BUAA NpomyKTa yCTaHaBNMBAETCS ONpefeneHHas Temneparypa.

Mocne JocTUXEHWUS HeoOXoaWMoW TeMnepaTypbl CBETOBOW MHOMKATOP TEpMOCTaTa aBTOMAaTUYECcKH
OTKITIOYNTCS 1 BKIKOYMTCS BHOBb, KOTAA TEMnepaTypa NOHU3NTCS.

MpaBunbHOE MCNONbL30BaHME:
- Mepen kaxabiM UCNONL30BAHUEM, TILATENBHO OYUCTUTE MOBEPXHOCTb MPUIOTOBNEHWS W KPbILLKY
npubopa.
- Ybeputech, YTO TEPMOCTaT CYXOM, NPeXae YeM NOACOeAMHSTL ero k npubopy.
18




Onsa BKnoYeHus:
1

YCTaHoBUTL PerynsTop Temnepatypbl Ha noauumnio «OFF» 1 NoacoennHuTs TepmocTar.

BaxHoe 3amevanve: Ecnu perynstop TemnepaTypbl HEMpPaBWiIbHO MOAKIIOYEH, 3TO MOXKET
NPUBECTU K HETUMMYHOMY NEepeHarpeBaHito, YTo B CBOK O4YEPEmb MOXET HaHECTU Bpes npubopy
WY NPUBECTM K HeCYacTHOMY criyyato. MoaTomy ybeanTtech, 4To perynstop TeMnepatypbl NoTHO
BKIHOYEH.

BcTaBnTb BUNKY B PO3ETKY.
CBeToBOW MHAMKATOP BKIHOYAETCA nocne Bbibopa 3aaaHHoON Temnepartypel.

B 3aBuCMMOCTM OT BMZA@ NPOJYKTOB AMst MPUTOTOBMEHWS MOXHO BbIOpPaTh 5 pasHbiX ypoBHeM
TEMMNEPaTypbl.

Kak HauaTb npurotoeneHue bnioga?

MopoxauTe HEKOTOpPOe BpeMs Mocne NOAcoeauHeHust npoeoda. Korga CBETOBOW MHAMKATOP
BbIKIIOYNTCS, MOXHO OYAET NpuUcTynaTh K NpUroToBneHuio brioaa.

Ecnu cBeTOBOW MHAMKATOP BLIKIKOUMICS, HE BOMHYWATECH, OH HE CITOMaH, MOMHUTE, YTO OH 0bragaer
(PyHKLMEI aBTOMATUYECKOTO BbIKMKOYEHUS NPY JOCTKEHUN 3aiaHHON TeMNepaTypsl.

Ecnn BO Bpemsi nepeoro MCMonb30BaHUs NOSIBASKOTCA CTPaHHbIE 3anaxu, He BOMHyWTeCh. OHKM
6e3BpeaHbl. HarpesaHue 3awmuiaowlero (abpuyHoro martepuana kak npasuio npuBoauT K
BbIAENEHNIO 3aNaxX0B, HO CMYCTS HECKOMBKO MUHYT OHU UCHESHYT.

He potparveatbcs 4o ocHoBaHust npubopa. MepeapuraiiTe Yally TONMbKO 3@ TEPMOCTOMKME PYUKM
(5).

Wcnonb3ys anekTpoBapky, Bbl MoxeTe HacnaxgatbCs HOBBIMU BKYCHbIMKU Onopamu,
MPUrOTOBNIEHHBIMM C MUHUMATbHBIM KOMMYECTBOM XMpa ANt 0BecneyeHmns 300pOBOro NUTaHWs 1
OTNNYHOTO CaMOYYBCTBUS.

Heobxogumo Bcerga Mcnonb30BaTb CTEKNAHHYK KPbIWKY (1), MOCKONbKY OHA HE TOMbKO
TepPMOCTOiKas, a Takke COXpaHSIeT U pacrnpefensieT Tenno B BEPXHe Yactu, a bonee Toro aenaet
efy XpycCTsLLen.

Bnarofaps cTeknsiHHOW Kpblwke (1) MOXHO CReauTb 3a NpOLECccOoM MpurotoBneHus 6ntoaa,
n3bexaB pa3dbpbI3rnBaHuNs 1 BbiAENEHUS 3anaxoB.

Kpbliwka (1) umeeT knanaH (2) ans BblAeneHus napa, YTo He JomnyckaeT NpuroToeneHue bnioga ¢
NWLLHEN X1AKOCTLIO, brroga, HaobopoT, nonyyaoTes 6onee HEXHLIMUA U COYHBIMM.

Korga 6nofo npurotoBMUIOCh, YCTAHOBUTE PETYNSTOp Temnepatypbl Ha nosuumuio “OFF”. Ecnun
XO0TWTe NopaepXuBaTh Onogo B TENOM COCTOSIHWW, YCTAHOBUTE PEryNATOP Ha NO3ULMM «2».
Mpexnae yem nogasatb 6nogo, yCTaHOBUTE PETYNATOP TemMnepaTypbl Ha noauuum “OFF”.
OTcoeanHnTe coeanHWTENbHOE OTBEpCTHE M TepmocTar (6) oT yaww. llocne aTtoro moxeTe
rnogasaTth OMAO Ha CTON B TOW e yalle.

BHumaHue: CHayana Heobxooumo JocTaTh BUMKY U3 PO3ETKW. 3aTemM OCTOPOXHO A0CTaTb TepMocTat
(6) (apyrom koHeL NpoBOAa) W3 MOACOEAMHUTENBHOTO OTBEPCTUS, BCTPOEHHOMO B Teno npubopa (4).
IMocne Toro kak Npubop oxnaauTCsl, BLITEPETH CYXOi TPSIMKON BHYTPU NOACOEAMHUTENBHOTO OTBEPCTUS.

YXOf, 3A AHTUNPUrAPHOW NOBEPXHOCTBIO.

BHYTpEHHsIA MOBEPXHOCTb YallM BbLINOMHEHA U3 aHTUNPUIrapHOr0 Martepuana BbICLLEro KayecTsa, K
KOTOPOMY HWYTO HE NPUAMNAET U He NOAropaerT.
VIMEHHO MO 3TON NpUYMHE CrieayeT BbIMOMHATL CreayoLLme AeNCTBuS:

He wucnonb3oBaTh MeTannMyeckue KyxOHHble npubopbl unu nosapelku. Pekomenzgyem
1CNONb30BaHNE AEPEBSHHBIX UI NNACTUKOBbLIX aKCECCYapoB.

lMpn HeobX0QMMOCTH Hapeskn Msca, konbackl Mnn peibbl COBETYEM AOCTaTh BCE COAEPKUMOE U3
yaluW 1 Hape3saTb NpOLYyKTbl HA OTAENbHOM JOCKE.

YbeauTech, UTO HY SNEKTPUYECKNIA NPOBOA, HA TEPMOCTAT HE HAXOAATCS B KOHTAKTE C MOBEPXHOCTHIO
npubopa.

He vncnonbayiiTe XecTkne HENNOHOBbIE UMW METANNMYECKME LETKW ANt YUCTKM SNEKTPOBAPKY.




- Yawy HeobxoaMMo MpouMLLATL YMCTON U CyXOil TPSMKOI NOCNe KaXaoro UCnorb3oBaHus, nocne
TOTO KaK OHa OCTbIHET. PEKOMMEHYeM UCMONb30BaHUE KyXOHHOI Gymar.

- [ins npuroToBnexus Gonee 300pOBbIX U U3bICKAHHbIX ONod, PEKOMEHOYEM He BMMBATb HANPSIMYH
Macro Ha aHTUNpUrapHyl0 NOBEpXHOCTb, @ 0bckinaTb MSCo, pbiby WM OBOLLM pasHbIMU CrieLmsmMu
UMM MPONUTaTh CMIMBOYHBIM UMW PACTUTENbHLIM MacnoM, JIMMOHOM, BUHOM, FOPYMLEN, COEBbIM
COYCOM M T.A...

- 3amOopOoXeHHble NPOAYKTbI MOXHO FOTOBUTb, ONYCTMB Temnepatypy Ha 50%, B COOTBETCTBUM C
npunaraemoit Tabnuuen, 1 yBenuymB BpeMs NPUrOTOBNEHUS.

MHCTPYKLIUK ANA YACTKK MPUBOPA
lMpegnaraem Balemy BHUMaHMIO NpakTUYECKUE COBETHI A1 MPABUIBLHONM YMCTKM npubopa:

AHTURpUrapHasi CKOBOpPoAa B ropsiueM COCTOSHUM.

lMocne kaxaoro Mcnonb3oBaHUst NPOTPUTE CKOBOPOAY BMaXHOW TPAMKOW UNu KyxoHHoI Bymaroii. Ecru
Ha MOBEPXHOCTK 3aMeTHbl OCTaTk1, f00aBbTE HEMHOTO BOAbl HA CKOBOPOZY M CHOBA Harpeiite eé
ONs YCTPaHEHUs 3TWUX OCTaTKoB. [lpu HEOBXOAMMOCTW UCMONL3YITE AEPEBSIHHYIO UM NNACTUKOBYHO
NIONaTouKy.

He vcnonbayiite nopoLukv unv apyriie abpasvBHbIE CPEACTBA, Takue Kak HEMNIOHOBBIE 1 METaNNYeckne
LUETKN 1N TyBku.

Hwvikorga He onyckaliTe anekTpoBapKy B BOZY W HE MOWTE BOZOW, MOKA OHA He OCTbina.

AHTUNpUrapHas CKOBOpPOAa B XONIOGHOM COCTOSIHUM.
[pOYNCTUTB C MOMOLLIBIO MATKOM IyOKM 1 ¢ HEBOMbBLLMM KONMYECTBOM MSTKOTO He abpasvBHOTO MOPOLLKA.
M3beraitTe nonagaHns BoAbl BO BHYTPEHHIOK NOBEPXHOCTb.

CTeKknsAHHan KpbiLKa.

MpomoiiTe KpbILKy (1) MArKoM rybkom 1 Msarkum nopoLLKOM. He MeHsiTe pesko TemnepaTypy KpbILUKu
(13 ropsiyero B XxonogHoe CoCTosiHWE). He NoAcTaBnsnTe KpbILKY MOA XONOAHYI CTPYHO BOAbI, MOKa
OHa He ocTbina. He ucnonb3yiite candeTku, NPONUTaHHbIE XMMUYECKAMM MPOAYKTAMU UMM CUITbHBIMM
MOpOLLKaMHU, 4715 YUCTKN.

Perynupyembiii TepmMocTat Temneparypbl.

Mpotupatite Tepmoctat (6) markumn GymaxHbiMu candetkamu. He npoTupaiiTe oTBepcTue
NOACOEAMHEHNS C TEPMOCTATOM BRaXHbIMKU Tpsinkamu wnn Gymaroi. [JaHHoe oTBepcTMe [OMKHO
BCEraa HaxoauTbCs B CYXOM COCTOSIHUM.

lMocne ouncTkn npubopa NPOTpUTE €ro HaCyXxo KyXOHHOW TPSMKOW.
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TABJIMLIA BPEMEHW NMPUFOTOBJIEHWSA C ANEKTPOBAPKOW ELOISE

NPOOYKT BPEMA NPUrOTOBNEHUAPEIYNATOP TEMNEPATYPA
MnpoxkK, KpyaccaH 1 MWH C Ka)3.CTOPOHbI 2,4 80°C
XapeHoe 1o 2 MUH. 2,4,6 150°C
BnvHbI 1-2 MUH C Kaxa.cTopolbl 2, 4,6, 8 160°C
ANYHbLIN oMNeT 2 MUH C KaX[.CTOPOHbI 2,4,6,8 160°C
Msirkuii cbip,TBOpOr 1 MWH C KaXX3.CTOPOHBI 2,4,6 150°C
Msirkui cbip,TBOpOT 1 MWH C KaXa.CTOPOHbI 2,4,6 150°C
CaHaBMYM 2 MUH C KaX.CTOPOHbI 2,4,6,8 170°C
Kabauku, 4ecHoK, rpuobl 2 MWH C KaXq.CTOPOHSI 2,4,6 150°C
GaknaxaHbl, NOMMAOPbI,

nepeL, NyK 1 T.A.

Kaptodens, Thika 3 MUH C Kaxz.CTOPOHbI 2,4,6 150°C
paspesaHHasi MOPKOBb

Cocucku 2-3 MVH C Kaxa.CTOPOHbl 2,4, 6 150°C
AHTPEKOT 13 roBsaHbI 2-3 MUH C Kaxa.CTopoHbl 2,4, 6,8 180°C
dune 13 roBsnHbI, CBUHWHBI 2-3 MVH C Kaxg.CTOpOHbl 2, 4,6, 8 180°C
bapaHby péBpbILLKM 3 MWH C KaXz.CTOPOHbI 2,4,6,8 170°C
CBuHble 0TOMBHbIE 3 MVH C Kaxz.CTOPOHbI 2,4,6,8 170°C
Kpornwuk (kycoukw) 3-4 MVH C KaXg.CTOPOHbl 2, 4,6, 8 160°C
PbiGHble Lnaxku 2 MUH C KaXz.CTOPOHbI 2,4,6 160°C
Jlocock, TyHew, 2-3 MVH C KaXz.CTOPOHbI 2,4,6,8 160°C
ckymOpusi, poiba-mey, T.4.

Pakoo6pasHble 2-3 MWH C KaXgd.CTopoHbl 2, 4,6, 8 180°C
Kapakatuua, kanbmapbl 1 T.4. 2-3 MVH C Kaxg.CTOpoHbl 2, 4,6, 8 180°C
Muuya 7-10 MUH. 2,4,6,8, 10 240°C
Maanbs 35-10 MuH. 2,4,6,8,10 160°C-240°C
3ALLUUTA OKPYXAIOLLEW CPE[bI

He BbiGpackiBaiiTe anekTpuyeckuit puéop BMecTe ¢ GbIToBLIM MycopoM. [laHHbIi NpuGop Heobxoanmo
OTHECTV B MYHKT np1ema GbITOBLIX OTXOAOB AMs ero nepepaboTku.

FAPAHTUA N OBCNYXUBAHUE

IMpn HeoBXoAMMOCTW MOMYYMTb CEPBICHOE OOCHYXMBaHWe, @ TakKe MPU BO3HUKHOBEHWM KaKunx-nnbo
npobrnem, nepeanTe Ha HaL canT www.palson.com unm CBSXUTECH CO CBOUM AMCTPUOBLIOTOPOM.

Bnarogapum Bac 3a gosepye 1 BbIGOP 04HOMO M3 Halwux npubopos.




Disposicion sobre los equipos eléctricos y electronicos antiguos (Aplicable en la unién
Europea y en otros paises europeos con sistemas de recogida selectiva)

Este simbolo, en un producto o en un paquete, indica que el producto no puede ser tratado
como un residuo doméstico. Por el contrario, debe depositarse en un punto de recogida
especializado en el reciclaje de equipos eléctricos y electrénicos. Al hacer esto, usted ayuda
a prevenir las potenciales consecuencias negativas que pueda sufrir el entorno y la salud
humana, que podrian producirse si este producto fuera desechado de forma incorrecta. E|
reciclaje de materiales ayuda a conservar los recursos naturales. Si desea mas informacion
acerca del reciclaje de este producto, contacte con la delegacion de su ciudad, con el servicio
de recogida de residuos o con la tienda en la que adquirié este producto.

Disposition concernant | es a nciens é quipements é lectriques e t électroniques
(applicable d ans I'Union Européenne etd ans d’autres p ays européens avec d es
systémes de collecte séparés)

Ce symbole sur le produit ou sur son emballage indique ce produit ne sera pas traité comme
perte ménagére. Au lieu de cela il sera remis au point de collecte dédié pour le recyclage
I'équipment électrique et électronique. En s’assurant que ce produit est trié et jeté correctement,
vous contribuerez & empécher de potentielles conséquences négatives pour I'environnement
etla santé humaine, qui pourraient autrement étre provoquées par la manutention de rebut
inadéquate de ce produit. La réutilisation des matériaux aidera & conserver les ressources
naturelles. Pour des informations plus détaillées sur la réutilisation de ce produit, vous pouvez
contacter votre mairie, la société de collecte et tri des rebuts ménagers ou le magasin ot vous
avez acheté le produit.

Disposal of old Electrical & Electronic Equipment (Applicable throughout the European
Union and other European countries with separate collection programs)

This symbol, found on your product or on its packaging, indicates that this product should
not be treated as household waste when you wish to dispose of it. Instead, it should be
handed over to an applicable collection point for the recycling of e lectrical and electronic
equipment. By ensuring this product is disposed of correctly, you will help prevent negative
consequences to the enviroment and human health, w hich ¢ ould o therwise b e caused
by inappropiate disposal of this product. The recycling of materials will help to conserve
natural resources. For more detailed information about the recycling of this product, please
contact your local city office, household waste disposal service or the retail store where you
purchased this product.
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MocTaHoBneHne 06 OTCNYXUBLIMX CBON CPOK 3MEKTPUYECKUX U INEKTPOHHBIX Npuéopax
(npumensietca B EBponeiickoM coto3e M ApYruX eBPONENCKNUX CTpaHax AnA cucTem
pasgenbHoro cbopa M yTUnu3auumu oTXoaoB).

[laHHbIi CUMBOM, HAHECEHHbIN Ha W3AenWe WNM Ha ero ynakoBKY, O3HayaeT, 4To C
n3fenvem Henb3s obpalatbes kak ¢ 06bl4HbIM BbITOBBIM MYCOPOM, @ CrefyeT cAaBaTb
B CMeLnann3npoBaHHblii MYHKT NpUeMa 3neKTPUYeCKUX U 3NeKTPOHHbIX npubopoB Ans
ero fanbHenwer ytunusauun. Cobniopas aTo npasuno, Bbl NOMOraeTe NpesoTBpaTUTh
BO3MOXHbl€ OTpuULATenbHbie MOCNEACTBUS Ha OKPYXalollylo cpedy W 300poBbe Nioaen,
KOTOPbIE MOTYT BO3HWUKHYTb, ecnn 3710 u3penue GyaeT BbIGPOLWEHO O6bIYHBIM MyTEM.
YTunusaums matepuanos cnocobCTByeT COXpaHeHUo NPUPOAHBIX pecypcoB. [ns nonyyeHus
[IONONHUTENBHON MH(OPMaLMK 06 yTUNU3aumn AaHHOro W3aenust obpaTuTech K ropoackM
Bnactam, B cnyxBy cbopa GbITOBbIX OTXOA0B UMK B MarasuH, rae Bbl npuobpenu atoT npubop.

Pol. Ind. Les Ginesteres - C/ Hostalets, 2-4-6
08293 Collbaté - Barcelona (Spain)

Tel. +34 93 777 98 50 - Fax +34 93 777 93 07
www.palson.com e-mail: palson@palson.com

MADE IN CHINA



