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Nuestros productos estan desarrollados para alcanzar los mas altos estandares de
calidad, funcionalidad y disefio. Esperamos que disfrute de su nueva soup maker
GALLET de PALSON.

CONSEJOS DE SEGURIDAD

Al utilizar aparatos eléctricos, deberian seguirse siempre las normas de seguridad

basicas, incluidas las siguientes:

- Leatodas las instrucciones antes de hacer funcionar el aparato.

- Asegurese de que la tension utilizada se corresponda con la tensién indicada.

- Para protegerse de una descarga eléctrica, no sumerja el cable, el enchufe ni la
base motor en agua ni otros liquidos.

- Agarre siempre el producto desde el mango, evitando asi posibles quemaduras.

- Esnecesario llevar a cabo una estrecha supervision cuando el aparato sea utilizado
por nifios o se encuentre cerca de ellos.

- Desenchufe el aparato cuando no esté en uso y antes de llevar a cabo la limpieza.
No separe las piezas si no es necesario.

- Deje que el aparato se enfrie antes de montar o desmontar piezas y antes de la
limpieza de las mismas.

- No haga funcionar el aparato sin carga de comida.

- Si el cable de corriente esta dafiado, debera ser sustituido por el fabricante, su
servicio técnico autorizado o por un técnico cualificado, con tal de evitar un peligro.

- No utilice ningun accesorio no suministrado por el fabricante del aparato.

- Solo para uso doméstico.

- Nodeje que el cable cuelgue del borde de la mesa o mostrador, ni entre en contacto
con superficies calientes.

- No coloque el aparato encima o cerca de un fogdén a gas, eléctrico o en un horno
caliente.

- Para desconectar el aparato, ponga el interruptor en la posicion “OFF” y a
continuacion extraiga el enchufe de la toma de pared.

- No hay que introducir utensilios metalicos ni alimentos con un tamafo demasiado
grande en el aparato dado que pueden provocar un incendio o riesgo de una
descarga eléctrica.

- No limpie el aparato con estropajos metalicos. Pueden desprenderse pedazos y
entrar en contacto con las piezas eléctricas, lo cual implica un riesgo de descarga
eléctrica.

- Noguarde en esta unidad ningun material que no sean los accesorios recomendados
por el fabricante cuando no esté en uso.

- No ponga ninguno de los materiales siguientes en el interior de la unidad: papel,
carton, plastico, etc.

- Este producto no esta permitido para uso infantil u otras personas sin asistencia o
supervision si su estado fisico, sensorial o mental le limita de usarlo con seguridad.
Los nifios deberian ser supervisados para asegurar que no juegan con dicho
producto.

GUARDE ESTAS INSTRUCCIONES .
iESTE PRODUCTO ES SOLO PARA USO DOMESTICO!

INSTRUCCIONES DE USO

- Todas las piezas de la soup maker deben limpiarse bien antes de utilizarse por
primera vez.

- Conecte el dispositivo a la red eléctrica.

30998_manual gallet.indd 2 @ 11/10/16 15:43



®

- Coloque la jarra (3) y gire ligeramente en sentido de las agujas del reloj de manera
que encaje con la base motor (4). Llene la jarra con los alimentos deseados.
Asegurese de que el agua no sobrepasa la maxima capacidad de 1500 ml. No use
la unidad sin ningiin material en el interior.

- Coloque la tapa en la parte superior de la jarra y presione hacia abajo. Inserte el
tapén medidor y gire en el sentido contrario a las agujas del reloj hasta que encaje.

- Cuando pulse el boton ON/OFF (6), el indicador se encendera.

- Importante: No tocar la jarra cuando esté en funcionamiento, la temperatura de la
sopa es elevada y la jarra estara muy caliente.

- Inmediatamente el aparato entrara en modo de espera.

- El indicador del boton ON/OFF (6) se apagara solo cuando se desconecte de la
toma de corriente.

- No mantenga mas de 60 segundos seguidos el motor en marcha, o alterne
60 segundos en marcha y luego 60 segundos parado, para prevenir el
sobrecalentamiento o dafiar el motor.

- Esta unidad cuenta con un sistema de seguridad, bloqueando el funcionamiento si
la jarra no esta instalada en el cuerpo principal correctamente.

- Las funciones de Smooth, Chunky y Steam estan disponibles; Conecte el
producto, y pulse una de las funciones. Ese botén se encendera y la maquina
funcionara en el modo correspondiente.

- Por favor, dejar reposar después de una operacion continua de 2 minutos.

- El exceso de llenado puede bloquear la batidora. Apague la unidad y no conecte el
enchufe, saque algo de material y vuelva a conectar la batidora.

Tras usar la soup maker, ponga siempre el interruptor en la posicion “OFF” y
desconéctela de la toma de corriente. Para extraer la jarra, simplemente separela de
la base de motor girandola en sentido contrario de las agujas del reloj.

Indicacién: Recuerde no dejar desatendida la soup maker mientras esté funcionando.

CONSEJOS UTILES
Para conseguir los mejores resultados al batir ingredientes sélidos, ponga pequefas
porciones en la jarra una a una en lugar de poner una gran cantidad de golpe.

- Si esta procesando ingredientes sdlidos, cortelos primero en pequefias porciones
(2-3cm).

- Al mezclar ingredientes solidos, empiece con una pequefia cantidad de liquido.
Afada mas y mas liquido a través de la abertura de la tapa.

- Ponga siempre su mano en la parte superior de la batidora cuando esté haciendo
funcionar el aparato.

FUNCION SMOOTH (Sopa suave)
La capacidad total no debe exceder los 1200 ml.

- Presione el boton ON/OFF (6), el aparato entrara en modo de espera.

- Pulse el boton SMOOTH, el indicador se iluminara y el aparato comenzara a
funcionar.

- Cuando el indicador se apague, se escucharan unos pitidos. La operacion ha
terminado.

Nota: La funcion SMOOTH es una funcion para calentar y mezclar.

FUNCION CHUNKY (Sopa con trozos)
- La capacidad total no debe exceder los 1200 ml.
- Presione el boton ON/OFF (6), el aparato entrara en modo de espera.
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- Pulse el boton CHUNCKY, el indicador y se iluminard, y el aparato comenzara a
funcionar.

- Cuando el indicador se apague, se escucharan unos pitidos. La operacion ha
terminado.

Nota: La funcion CHUNKY es una funcién para calentar, no para mezclar.

FUNCION STEAM (Sopa caliente y alimentos al vapor)

- La capacidad total no debe exceder los 1200 ml.

- Presione el boton ON/OFF (6), el aparato entrara en modo de espera.

- Cuando pulse el botdn de vapor, se iluminara el indicador y el aparato comenzara
a funcionar.

- Cuando el indicador se apague, se escucharan unos pitidos. La operacion ha
terminado.

Nota: La funcién STEAM es una funcion para calentar, no para mezclar.

BOTON DE MEZCLA

- La capacidad total no debe exceder los 1500 ml, la proporcion de agua y alimentos
sera de 3:2.

- Presione el boton ON/OFF (6), el aparato entrara en modo de espera.

- Gire el boton hacia el ajuste deseado y el aparato comenzara a funcionar. Para
mezcla se sugiere en la posicion BLEND2 (5).

Nota: Cuando se utiliza este boton, las funciones de SMOOTH, CHUNKY y STEAM

(7), no pueden ser utilizadas. Asi mismo, si se selecciona una funcion, el boton de

mezcla no puede ser utilizada.

BASE DE MOTOR
Nunca sumerja la base de motor en agua ni otros liquidos. Limpiela sélo con un pafio
humedo.

LIMPIEZA DE LA JARRA

Vacie la jarra y llénela con agua. Ponga la jarra de cristal en la base de motor y haga
girar el interruptor varias veces en la velocidad maxima. Vacie la jarra y enjuaguela
hasta que esté limpia.

RECETAS

SOPA DE PATATA Y PUERRO

Paso 1: Corte el puerro, la patata y la cebolla en cubos pequefos. A continuacién,
coloque los ingredientes en la jarra, agregando aceite de oliva y mantequilla.

Paso 2: Afiada el agua (o caldo de pollo) al nivel de 1200 ml Max., luego cubra con la
tapa (Nota: La mayor capacidad de la jarra es de 1.5 L).

Paso 3: Pulse el botdon ON/OFF (6) para entrar en modo de espera, a continuacion,
pulse el boton SMOOTH para comenzar. (También puede seleccionar otra
funcion para operar como CHUNKY o STEAM).

Paso 4: Terminado este proceso, la sopa se calienta y se mezcla suavemente.

Paso 5: Si es necesario, aflada condimentos y mezcle girando el botéon de mezcla. A
continuacioén vierta y enfrie para servir.
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ZUMO DE FRUTAS

Paso 1: Pele la piel de la fruta primero y luego corte en cuadrados pequefos. A
continuacion, coloque los ingredientes en la jarra.

Paso 2: Agregue el agua y luego cubra con la tapa. La proporcién de agua y los
ingredientes seran de 3:2. (Nota: La mayor capacidad de la jarra es de 1.5 L)

Paso 3: Pulse el botén ON/OFF (6), a continuacion, gire el botdon hasta la posicion
BLEND2 (5). Agregue los ingredientes deseados a través de la entrada de la
tapa. Retire la jarra y vierta el jugo en un recipiente para servir.

Nota: Al hacer zumo o leche de soja, nunca utilice agua o liquido en ebullicién.

SOPA CREMOSA DE TOMATE Y PIMIENTO

Ingredientes:

- 1 pimiento rojo

- 1 rodaja de calabaza

- 1 tomate maduro

- 1 puerro

- 1 zanahoria

- 1 cebolla

- 700cc de caldo de verduras
- Sal y pimienta

- Salsa Tabasco

Paso 1: Pasar el tomate por agua hirviendo, a posteriori por agua fria y después pelar
el tomate.

Paso 2: Cortar los vegetales en cubos pequefios, previamente pelados y lavados.

Paso 3: Colocar todo en la jarra, vigilando no superar la capacidad maxima indicada.

Paso 4: Tapar y usar el programa Chunky (sopa con trozos).

Paso 5: Cuando el programa haya finalizado, sazonar al gusto y afiadir unas gotas de
salsa tabasco.

SOPA FRIA DE CEREZAS

Ingredientes

- 500 g de cerezas

150 ml de vino blanco

- %-1 cucharada de canela molida

- 150 g de azucar

- 30 ml de zumo de limén opcional, nata montada para decorar

Paso 1: Deshuese primero las cerezas, reservando algunas enteras para poder
decorar la sopa mas tarde.

Paso 2: Coloque todos los ingredientes en la soup maker. Vierta 370 ml de agua,
cierre la tapa y seleccione el programa Smooth (Sopa Suave).

Paso 3: Cuando la sopa esté lista, viértela en un recipiente grande y enfriala en el
frigorifico durante al menos 3 horas.

Consejos: Sirvala con algunas cerezas enteras, nata montada, etc...

Esta sopa de postre fria también se puede disfrutar caliente como alternativa al
vino caliente que se toma en épocas navidefias. Si no desea afiadirle alcohol puede
sustituirlo por zumo de naranja.
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PROTECCION MEDIOAMBIENTAL
Los productos eléctricos desechados no deben eliminarse con la basura doméstica.
Este aparato debe llevarse a su centro de reciclaje local para un tratamiento seguro.

GARANTIA Y SERVICIO
Si necesita servicio técnico o informacion o tiene cualquier problema, por favor visite
nuestro sitio web www.palson.com o pongase en contacto con su distribuidor.

Gracias por demostrarnos su confianza al elegir uno de nuestros productos.
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Our products have been developed to meet the highest standards of quality, functionality
and design. We hope you enjoy your new GALLET soup maker by PALSON.

SAFETY ADVICE

When using electric appliances you should always follow the basic safety measures,

which include:

- Read all the instructions before using the appliance.

- Check that the voltage indicated on the appliance corresponds with the voltage in
your home.

- To prevent electric shock, do not immerse the cord, plug, or the motor base in water
or any other liquid.

- To avoid burns, always hold the product by the handle.

- Close supervision is required when the appliance is being used by children or near
them.

- Unplug the appliance when not in use and before cleaning. Do not disassemble the
parts if not necessary.

- Allow the appliance to cool before fitting or removing parts and before cleaning them.

- Do not operate the appliance without first adding food.

- Ifthe power cord is damaged it must be replaced by the manufacturer, their authorised
technical service or by a qualified technician to avoid any potential risk.

- Do not use any accessory that has not been supplied by the manufacturer of the
appliance.

- For domestic use only.

- Do not let the cord hang over the edge of the table or countertop, or come into
contact with hot surfaces.

- Do not place the appliance on or near a gas or electric cooker or in a hot oven.

- To disconnect the appliance, set the switch to the “OFF” position and then remove
the plug from the wall socket.

- Do not put metal utensils or food that is too large into the appliance as this may
cause a fire or risk of electric shock.

- Do not clean the appliance with a metal scouring pad. Pieces may become detached
and come into contact with electric parts, posing a risk of electric shock.

- When not in use, do not store any material in this unit apart from the accessories
recommended by the manufacturer.

- The following materials must not be put inside the unit: paper, cardboard, plastic, etc.

- This product is not intended for use by children or other persons without assistance
or supervision if their physical, sensory or mental condition hinders its safe use.
Children should be supervised to ensure that they do not play with the product.

KEEP THESE INSTRUCTIONS
THIS PRODUCT IS FOR DOMESTIC USE ONLY!

INSTRUCTIONS FOR USE

- All the parts of the soup maker should be cleaned well before using for the first time.

- Connect the appliance to the mains.

- Position the jug (3) and turn slightly in a clockwise direction so that it slots into the
motor base (4). Fill the jug with the food you want. Make sure that the water does
not exceed the maximum capacity of 1500 ml. Do not use the appliance without
any food inside.

- Place the lid on the jug and press down. Insert the measuring cup and turn it anti-
clockwise until it fits into place.

- When you press the ON/OFF button (6) the indicator light will come on.
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- Important: Do not touch the jug when the appliance is in operation, as the soup and
the jug become very hot.

- The appliance will immediately go into standby mode.

- The indicator light of the ON/OFF button (6) goes off only when the appliance is
plugged out.

- Do not keep the motor operating for more than 60 seconds at a time, or alternate 60
with seconds on then 60 seconds off, to prevent overheating or damage to the motor.

- This appliance has a built-in safety system, preventing operation if the jug is not
properly attached to the main body.

- The appliance has Smooth, Chunky and Steam functions. Plug in the appliance
and press one of the functions. That button will light up and the machine will
operate in this mode.

- Allow the appliance to rest after every 2 minutes of continuous operation.

- Overfilling the jug may block the blender. Turn off the unit and unplug it, remove
some material and then plug it in again.

After using the soup maker, always put it in the “OFF” position and unplug it from the
mains. To remove the jug, simply separate it from the motor base by turning it anti-
clockwise.

Note: Remember not to leave the soup maker unattended while in operation.

USEFUL TIPS
To get the best results when blending solid ingredients, place small pieces in the jug
one by one instead of putting a large amount in at the same time.

- If you are processing solid ingredients, cut them into small pieces first (2-3 cm).

- When blending solid ingredients, start with a small amount of liquid. Gradually add
more liquid through the opening in the lid.

- Always place your hand on the top of the blender when using the appliance.

SMOOTH FUNCTION (smooth soup)
The total capacity should not exceed 1200 ml.

- Press the ON/OFF button (6). The appliance will go into standby mode.

- Press the SMOOTH button, the indicator light will come on and the appliance will
start operating.

- When the indicator light goes off, you will hear some beeps. The operation has
ended.

Note: The SMOOTH function is used to heat and blend.

CHUNKY FUNCTION (soup with pieces)

- The total capacity should not exceed 1200 ml.

- Press the ON/OFF button (6). The appliance will go into standby mode.

- Press the CHUNKY button, the indicator light will come on and the appliance will
start operating.

- When the indicator light goes off, you will hear some beeps. The operation has
ended.

Note: The CHUNKY function is used for heating, not for blending.

STEAM FUNCTION (hot soup and steamed foods)

- The total capacity should not exceed 1200 ml.

- Press the ON/OFF button (6). The appliance will go into standby mode.

- When you press the STEAM button, the indicator light will come on and the appliance
will start operating.

30998_manual gallet.indd 8 @ 11/10/16 15:43



®

- When the indicator light goes off, you will hear some beeps. The operation has
ended.
Note: The STEAM function is used for heating, not for blending.

BLEND BUTTON

- The total capacity total should not exceed 1500 ml and the ratio of water to food
should be 3:2.

- Press the ON/OFF button (6). The appliance will go into standby mode.

- Turn the knob to the desired setting and the appliance will start operating. For
blending, the BLEND2 position (5) is recommended.

Note: When using this button, the SMOOTH, CHUNKY and STEAM functions (7)

cannot be used. Similarly, when a function is selected, the blend button cannot be used.

MOTOR BASE
Never immerse the motor base in water or any other liquid. Clean only with a damp
cloth.

CLEANING THE JUG
Empty the jug and fill with water. Place the glass jug on the motor base and turn the knob
several times at the maximum speed. Empty the jug and rinse until clean.

RECIPES

POTATO AND LEEK SOUP

Step 1: Cut the leek, potato and onion into small cubes. Then put the ingredients into
the jug, adding olive oil and butter.

Step 2: Add the water (or chicken stock) up to the 1200 ml max. level and then put the
lid on (Note: The maximum capacity of the jug is 1.5 L).

Step 3: Press the ON/OFF button (6) to go into standby mode. Then press the SMOOTH
button to start. (You can also select another function to start, such as CHUNKY
or STEAM).

Step 4: Once this is done, the soup heats up and is gently blended.

Step 5: If necessary, add seasoning and blend by turning the blend button. Then pour
out and allow to cool before serving.

FRUIT JUICE

Step 1: Peel the fruit and then cut into small cubes. Then put the ingredients into the jug.

Step 2: Add the water and put the lid on. The ratio of water to ingredients should be 3:2.
(Note: the maximum capacity of the jug is 1.5 L).

Step 3: Press the ON/OFF button (6) and then turn the knob to the BLEND2 position
(5). Add the ingredients you want through the opening in the lid. Remove the
jug and pour the juice into a recipient for serving.

Note: When making juice or soya milk never use boiling water or liquid.

CREAMY TOMATO AND PEPPER SOUP

Ingredients:
- 1 red pepper
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- 1 slice of squash

- 1 ripe tomato

- 1leek

- 1 carrot

- 1 onion

- 700cc of vegetable stock
- Salt and pepper

- Tabasco sauce

Step 1: Put the tomato into boiling water first and then into cold water. Remove and
peel the tomato.

Step 2: Cut the previously peeled and washed vegetables into small cubes.

Step 3: Put everything into the jug, making sure not to exceed the maximum capacity.

Step 4: Put the lid on and use the Chunky function (soup with pieces).

Step 5: When the programme has finished, season to taste and add a few drops of
tabasco sauce.

CHILLED CHERRY SOUP

Ingredients:

- 500 g of cherries

- 150 ml of white wine

- V-1 spoon of ground cinnamon

- 150 g of sugar

- 30 ml of lemon juice (optional), whipped cream for decorating

Step 1: Pit the cherries, keeping some whole cherries for decorating the soup later.

Step 2: Put all the ingredients into the soup maker. Pour in 370 ml of water, close the
lid and select the Smooth programme (smooth soup).

Step 3: When the soup is ready, pour it into a large container and let it cool in the fridge
for at least 3 hours.

Tips: Serve with a few full cherries, whipped cream, etc.
This chilled dessert soup can also be enjoyed hot as an alternative to mulled wine at
Christmas. If you don’t want to add alcohol you can substitute it with orange juice.

ENVIRONMENTAL PROTECTION
Discarded electrical appliances should not be thrown out with normal household waste.
This appliance must be taken to a local recycling centre for safe treatment.

GUARANTY AND SERVICE
If you have any queries, or require information or a technical service, please visit our
website www.palson.com or contact your distributor.

Thank you for your confidence in choosing one of our products.
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Nos produits sont développés pour atteindre les normes de qualité, la fonctionnalité et
le design les plus élevés. Nous espérons que vous profiterez de votre nouveau blender
chauffant GALLET de PALSON.

CONSEILS DE SECURITE

En utilisant des appareils électriques, vous devrez toujours suivre les normes de sécurité

de base, y compris les suivantes :

- Lisez toutes les instructions avant de faire fonctionner I'appareil.

- Vérifiez que la tension utilisée correspond a la tension indiquée.

- Pour vous protéger des décharges électriques, ne plongez pas le céble, la prise ni
la base moteur dans de I'eau ni dans d’autres liquides.

- Tenez toujours le produit par la poignée, vous éviterez ainsi d’éventuelles brilures.

- Il est nécessaire de surveiller étroitement les enfants quand I'appareil fonctionne ou
que les enfants sont pres de celui-ci.

- Débranchez I'appareil quand vous ne l'utilisez pas et avant de le nettoyer. Ne
séparez pas les piéces si ce n’est pas indispensable.

- Laissez I'appareil refroidir avant de monter ou de démonter des piéces et avant de
les nettoyer.

- Ne faites pas fonctionner I'appareil sans le remplir.

- Sile cable de courant est endommagé, il faudra le faire remplacer par le fabricant,
son service technique officiel ou par un technicien qualifié, afin d’éviter tout danger.

- Nutilisez aucun accessoire qui ne soit pas fourni par le fabricant de I'appareil.

- Usage domestique uniquement.

- Ne laissez pas le cable pendre du bord de la table ou du comptoir, et ne le laissez
pas entrer en contact avec des surfaces chaudes.

- Ne placez pas 'appareil au-dessus ou pres d’une cuisiniere a gaz, électrique ou d’'un
four chaud.

- Pour débrancher I'appareil, placez l'interrupteur sur la position « OFF » et ensuite
retirez la prise de courant.

- Ne pas introduire d’ustensiles métalliques ni d’aliments trop grands dans I'appareil,
car cela pourrait provoquer un incendie ou des risques de décharges électriques.

- Ne nettoyez pas I'appareil avec des éponges métalliques. Quelques petits morceaux
peuvent se détacher et entrer en contact avec les piéces électriques, ce qui implique
un risque éventuel de décharges électriques.

- Ne gardez pas de matériel dans cette unité, seulement les accessoires recommandés
par le fabricant quand vous ne I'utilisez pas.

- Nintroduisez pas les matériaux suivants a l'intérieur de l'unité : papier, carton,
plastique, etc.

- Ce produit est interdit aux enfants ou aux autres personnes sans assistance ou
supervision si leur état physique, sensoriel ou mental les limite dans I'utilisation de
I'appareil en toute sécurité. |l faudra surveiller les enfants pour s’assurer qu’ils ne
jouent pas avec ledit produit.

CONSERVEZ CES INSTRUCTIONS | .
CE PRODUIT EST UNIQUEMENT RESERVE A UN USAGE DOMESTIQUE !

INSTRUCTIONS

- Toutes les pieces du blender chauffant doivent étre bien nettoyées avant de I'utiliser
pour la premiére fois.

- Branchez le dispositif au réseau électrique.

- Placez le bol (3) et tournez légérement dans le sens des aiguilles d’'une montre de
fagcon a ce qu’il s’adapte a la base moteur (4). Remplissez le bol avec les aliments

"
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désirés. Vérifiez que I'eau ne dépasse pas la capacité maximum de 1500 ml. Ne pas
utiliser I'unité sans aucun matériel a l'intérieur.

- Placez le couvercle dans la partie supérieure du bol et faites pression vers le bas.
Introduisez le verre doseur et tournez dans le sens contraire des aiguilles d’'une
montre jusqu’a ce qu'il s’adapte.

- Quand vous appuierez sur le bouton ON/OFF (6), le voyant s’allumera.

- Important: ne pas toucher le bol quand il est en fonctionnement, la température de
la soupe est élevée et le bol est chaud.

- Lappareil se mettra immédiatement en mode attente.

- Le voyant du bouton ON/OFF (6) s’éteindra uniquement s’il est débranché.

- Ne maintenez pas plus de 60 secondes de suite le moteur en marche, ou bien
alternez 60 secondes de marche et ensuite 60 secondes d’arrét, afin d’éviter la
surchauffe ou d’endommager le moteur.

- Cette unité dispose d’'un systeme de sécurité, en bloquant le fonctionnement si le
bol n’est pas installé correctement dans le corps principal.

- Les fonctions Smooth, Chunky et Steam sont disponibles ; branchez le produit, et
appuyez sur une des fonctions. Ce bouton s’allumera et la machine fonctionnera sur
le mode correspondant.

- Veuillez laisser reposer aprés une opération continue de 2 minutes.

- Un excédent de remplissage peut bloquer le mixeur. Eteignez 'unité et ne branchez
pas la prise, retirez une partie des aliments et rebranchez le mixeur.

Aprés avoir utilisé le blender chauffant, placez toujours l'interrupteur sur la position «
OFF » et débranchez la prise de courant. Pour retirer le bol, séparez-le simplement de
la base moteur en le tournant dans le sens contraire des aiguilles d’'une montre.
Indication: Rappelez-vous de ne pas laisser le blender chauffant sans surveillance
pendant qu'’il fonctionne.

CONSEILS UTILES
Pour obtenir les meilleurs résultats en mélangeant les ingrédients solides, introduisez
de petites portions dans le bol petit a petit au lieu de mettre une grande quantité et
d’un seul coup.

- Sivous travaillez avec les ingrédients solides, coupez-les d’abord en petits morceaux
(2-3cm).

- Quand vous mélangez des ingrédients solides, commencez avec une petite quantité
de liquide. Ajoutez de plus en plus de liquide a travers 'ouverture du couvercle.

- Mettez toujours votre main sur la partie supérieure du mixeur quand celui-ci fait
fonctionner I'appareil.

FONCTION SMOOTH (soupe légére)

- La capacité totale ne doit pas dépasser 1200 ml.

- Appuyez sur le bouton ON/OFF (6), 'appareil se mettra en mode attente.

- Appuyez sur le bouton SMOOTH, le voyant s’allumera et I'appareil commencera a
fonctionner.

- Quand le voyant s’éteint, vous entendrez des sifflements. L'opération est terminée.

Note: La fonction SMOOTH est une fonction qui sert a chauffer et a mélanger.

FONCTION CHUNKY (soupe avec des petits morceaux)

- La capacité totale ne doit pas dépasser 1200 ml.

- Appuyez sur le bouton ON/OFF (6), I'appareil se mettra en mode attente.

- Appuyez sur le bouton CHUNKY, le voyant s’allumera, et I'appareil commencera a
fonctionner.
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- Quand le voyant s’éteint, vous entendrez des sifflements. L'opération est terminée.
Note: La fonction CHUNKY est une fonction qui sert a chauffer, et non pas a mélanger.

FONCTION STEAM (Soupe chaude et aliments cuits a la vapeur)

- La capacité totale ne doit pas dépasser 1200 ml.

- Appuyez sur le bouton ON/OFF (6), I'appareil se mettra en mode attente.

- Quand vous appuyez sur le bouton de vapeur, le voyant s’allumera et I'appareil
commencera a fonctionner.

- Quand le voyant s’éteint, vous entendrez des sifflements. L'opération est terminée.

Note: La fonction STEAM est une fonction qui sert a chauffer, et non pas a mélanger.

BOUTON POUR MELANGER

- La capacité totale ne doit pas dépasser 1500 ml, la proportion d’eau et les aliments
sera de 3 : 2.

- Appuyez sur le bouton ON/OFF (6), I'appareil se mettra en mode attente.

- Tournez le bouton jusqu’au niveau désiré et I'appareil commencera a fonctionner.
Pour le mélange, nous vous recommandons la position BLEND2(5).

Note: Quand on utilise ce bouton, les fonctions de SMOOTH, CHUNKY et STEAM (7),

sont inutilisables. De méme, si on sélectionne une fonction, on ne peut pas utiliser le

bouton de mélange.

BASE MOTEUR
Ne plongez jamais la base moteur dans de I'eau ni dans d’autres liquides. Nettoyez-la
uniquement avec un chiffon humide.

NETTOYAGE DU BOL

Videz le bol et remplissez-le avec de 'eau. Placez le bol en verre sur la base moteur et
faites tourner I'interrupteur plusieurs fois a vitesse maximum. Videz le bol et rincez-le
jusqu’a ce qu'il soit propre.

RECETTES

SOUPE DE PATATES ET DE POIREAUX

Pas 1: Coupez le poireau, la patate et I'oignon en petits carrés. Ensuite, placez les
ingrédients dans le bol, en ajoutant de I'huile d’olive et du beurre.

Pas 2: Ajouter de I'eau (ou bien du bouillon de poulet) jusqu’au niveau maximum de
1200 ml, ensuite fermez avec le couvercle (Note: La capacité maximum du bol
estde 1.5L).

Pas 3: Appuyez sur le bouton ON/OFF (6) pour entrer en mode attente, ensuite,
appuyez sur le bouton SMOOTH pour commencer. (Vous pouvez également
sélectionner une autre fonction pour travailler comme avec le mode CHUNKY
ou bien STEAM).

Pas 4: Une fois 'opération terminée, la soupe se chauffe et se mélange doucement.

Pas 5: Si nécessaire, ajoutez des condiments et mélangez-les en tournant le bouton de
mélange. Ensuite, versez et laissez refroidir pour servir.
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JUS DE FRUITS

Pas 1: Epluchez la peau des fruits tout d’abord et ensuite coupez les fruits en petits
morceaux. Ensuite, placez les ingrédients dans le bol.

Pas 2: Ajoutez de I'eau et ensuite recouvrez avec le couvercle. La proportion de I'eau
et des ingrédients sera de 3:2. (Note: la capacité maximum du bol est de 1.5 L).

Pas 3: Appuyer sur le bouton ON/OFF (6), ensuite tournez le bouton jusqu’a la position
BLEND2(5). Ajoutez les ingrédients désirés a travers l'orifice du couvercle.
Retirez le bol et versez le jus dans un récipient pour servir.

Note: Quand vous faites un jus ou du lait de soja, n’utilisez jamais de I'eau ou un liquide

en ébullition.

SOUPE CREMEUSE A LA TOMATE ET AU POIVRON

Ingrédients :

- 1 poivron rouge

- 1 tranche de citrouille

- 1 tomate mire

- 1 poireau

- 1 carotte

- 1 oignon

- 700cc de bouillon de légumes
- Sel et poivre

- Source Tabasco

Pas 1: Plongez la tomate dans de I'eau bouillante, ensuite dans de I'eau froide et
ensuite épluchez la tomate.

Pas 2: Coupez les légumes en petits carrés, apres les avoir épluchés et lavés.

Pas 3: Placez le tout dans le bol, en veillant a ne pas dépasser la capacité maximum
indiquée.

Pas 4: Fermez et utilisez le programme Chunky (soupe avec des petits morceaux).

Pas 5: Quand le programme aura terminé, assaisonnez a votre go(t et ajoutez quelques
gouttes de Tabasco.

SOUPE FROIDE AUX CERISES

Ingrédients :

- 500 g de cerises

150 ml de vin blanc

%-1 cuillére de cannelle en poudre

- 150 g de sucre

- 30 ml de jus de citron facultatif, creme chantilly pour décorer

Pas 1: Commencer par enlever les noyaux des cerises, en gardant quelques-unes
entiéres pour pouvoir décorer la soupe plus tard.

Pas 2: Placez tous les ingrédients dans le blender chauffant. Versez 370 ml d’'eau,
fermez le couvercle et sélectionnez le programme Smooth (soupe Iégére).

Pas 3: Quand la soupe est préte, versez-la dans un grand récipient et faites-la refroidir
dans le réfrigérateur pendant au moins 3 heures.

Conseils : Servez-la avec quelques cerises entiéres, de la créme chantilly, etc....
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Cette soupe froide de dessert peut également se consommer chaude pour remplacer le
vin chaud que I'on prend pendant les fétes de Noél. Si vous ne voulez pas rajouter de
I'alcool, vous pouvez le remplacer par du jus d’orange.

PROTECTION DE L’'ENVIRONNEMENT

Les produits électriques usés ne doivent pas étre jetés avec les ordures ménageres.
Vous devez porter cet appareil a un centre de recyclage local pour un traitement en
toute sécurité.

GARANTIE ET SERVICE

Vous avez besoin d’'un service technique ou d’informations ou si vous avez des
problémes, veuillez consulter notre site Web : www.palson.com ou bien contactez votre
distributeur.

Nous vous remercions de votre confiance en choisissant 'un de nos produits.
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LRUZ

Hawwn npoaykTbl paspaboTaHbl C Lenbl AOCTUMXEHUS BbICLIUX CTaH4apToOB
kavyecTBa, DyHKLMOHaANbHOCTN 1 Aau3ariHa. Mbl Hageewmcs, Bbl OyaeTe AOBOMbHbI
Mcnonb3oBaHMEM Ballero HoBoro 6neHgepa ans npurotosnexHuns cynos GALLET ot
PALSON.

COBETbI A51A BE3OMNACHOIO UCMOJIb3OBAHUA
Mpw ncnonb3oBaHuK anekTponpubopos creayeT Bceraa NposiBNsATb OCHOBHbIE MepbI
6e30MacHOCTH, 8 UMEHHO:

BH1MaTenbHO NpoyYTUTE NHCTPYKLMIO Nepes Havyanom ncnons3osaHus bneHagepa.
Y6eaunTecsb, 4TO UCMONb3yeMOoe HanpsikeHne COOTBETCTBYET PEKOMEHLO0BAHHOMY.
Bo n3bexaHne anekTpuyeckoro paspsifa, He onyckamTe nNpoBof, WTencenb unm
MOTOPHbIN 610K B BOAY UNK Kakyto-nnbo ApYryro XUAKOCTb.

Bcerga 6epute 6neHaep 3a pyuky Bo n3bexaHne BO3MOXHbIX OXOroB.
Heobxoanm TuwaTenbHbI NPUCMOTP, ecnv Npubop ncnomnb3yeTcs AeTbMU Un
HaxoauTCs BO3Me HUX.

OTknioynte nNpubop U3 ceTu MUTaHWS, eCNU OH He WCNOoMb3yeTCcd M ecnu
HeobxoaAnMo ero nNoYncTuTb. He oTaensnTe BCe COCTaBMsAOLWME YacTu, ecnv B
3TOM HET HeO6XOANMOCTN.

Mpexpae Yyem cobupatb nnu pasbupatb cocTaBnsAwLmne npubopa u nepepn ero
YNCTKOW, AOXANTECH, YTOObLI OH OCThIN.

He ncnonbayite npubop, ecnu emkocTb 6neHgepa nycra.

B cnyyae noBpexaeHus ceTeBoro LHypa, ero Heo6xoaMMo 3aMeHWTb Ha HOBbIN
OT nNponsBoauTeENs nnn obpaTtuTbCs B aBTOPU3OBAHHbLIA CEPBUCHBIN LEHTP MUK
KBanuunumpoBaHHOMY TEXHUYECKOMY CneunanucTy Bo n3bexaHve onacHocTu.
He wucnonb3ynTe HUKaAKOW akceccyap, KOTOPbIN He BXOAUT B KOMMMEKT,
NnocTaBnsEeMbI U3rOTOBUTENEM.

MckniountenbHo Ang AoMallHEero Ncnosnb30BaHus.

He ponyckavite, 4yTobbl kabenb cBMcan Had Kpaem cTona WM npukacancs K
ropst4nM NOBEPXHOCTAM.

He yctaHaBnuBavite npubop BO6NN3M ra3oBovi KOHMOPKU, INEKTPONMAUTKA UIN B
ropsiyen neyn.

Ansa Toro 4to6bl BbIKNIOYMTL NPUBOP, YCTAHOBUTE BbIKMOYATENb HA NMONOXEHNE
“OFF” n 3atem gocTtaHbTe BUNKY U3 PO3ETKU.

He HyXHO KnacTb MeTannnyeckMe 3MeMeHTbl, a Takxe NpoAykTbl 6onbLioro
pasmepa B eMKOCTb BrneHaepa, Tak Kak 3TO MOXeT Bbi3BaTb BO3ropaHme nnm puck
3neKTpuyeckoro paspsiga.

He uynctute 6rneHaep npu nomowm metannuyeckon rybku. Kycoukn metanna
MOTyT OTNEeTETb U BCTYMUTb B KOHTaKT C 3MEKTPUYECKNMN AeTanaMmn, YTO MOXeT
MOBbLICUTb PUCK 3NEKTPUYECKOro paspsaa.

Korga 6neHgep He uUCnonb3yeTcs, He XpaHWTE B HEM HWKaKuX 3M1eMeHTOB, 3a
UCKMIOYEHNEM aKkCceccyapoB, PEKOMEHO0BaHHbIX NMPOM3BOAUTENEM.

He knaguTe HMKaKoM M3 NepeyvncrieHHblX MaTeprnanos BHYTpb 6rneHgepa: 6ymary,
KapTOH, MNacTuK 1 T.4.

[Mpnbop He npegHa3HaYeH ANA MCNONb30BaHWA 4ETbMU U NULL@MW C MOHUXKEHHBIMM
dn3n4ecKUMmn, YMCTBEHHBIMU M YYBCTBEHHbLIMW CMOCOBHOCTAMM, €CMMN OHU He
HaxoAATCA MOA4 KOHTPOSieM NUL, OTBETCTBEHHbIX 3a ux 6esonacHocTb. OeTn
AOJKHbI HAXOAUTBHCHA MOA MPUCMOTPOM B3POCHbIX ANA HeAONYLEeHUs Urpbl C
npu6opom.

COXPAHUTE OAHHYIO MHCTPYKLMIO
OAHHbIN NMPUBOP MNMPEAHA3HAYEH UCKITIOYUTENBHO ON1A AOMALUHEIO
MCMNOJIb30OBAHUA!
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I/IHCTPYKLI,VII/I MO 3KCMNYATALUN
Bce komnnekTyowue k 6neHgepy Heobxoanmo TwaTenbHO MPOMbITh, Npexae
Yem B NepBbIN pas MCnonb3oBaTb Npubop.

- TMoacoeauHuTe Npnbop K CeTn aNeKTponuTaHus.

- YctaHoBUTe eMmKoCTb (3) M cnerka NoBepHMUTE NO 4aCOBOW CTperike Takum
obpa3om, 4TO eMKOCTb 3aKpenuTcs B MOTOPHOM 6roke (4). 3anonHute emKocTb
HeobxoAnMbIMM NpodykTamn. Ybeautecb, YTO ypoOBeHb BOAbl He MpeBbilaeT
MakcumanbHoro oobema 1500 mn. He ncnonb3yiite 6rneHaep 6e3 coaepXMmoro
B €MKOCTMW.

- YcTaHOBWTE KPbILIKY Ha BEPXHeW 4acTu eMKOCTU N HafaBuTe BHU3. YCTaHOBUTE
MEPHYI0 KPbILLUKY 1 MOBEPHUTE NPOTMB YaCOBOW CTPENKN A0 MOMHON UKCaLnK.

- TNocne HaxaTtua kHonkn ON/OFF (6), nHankaTop 3aropuTcs.

- BaxHo: He goTparusanTecb 4O eMKOCTY BO BpeMs AeicTBUSA npubopa, NOCKOMbKY
Temnepartypa npMroToBnseMoro cyna Bbicokas, MOBEPXHOCTb EMKOCTU ropsiyas.

- [Npunbop HeszameaNUTENbHO NepenaeT B PEXUM OXUOAHUS.

- WuponkaTtop kHonkm ON/OFF (6) BbiknouuTCcA TONMbKO Korga npubop Gyner
OTCOE[MHEH OT CeTU ANEKTPONUTaHuS.

- HeBknouante motop 6omnee yem Ha 60 cekyHA unu Yepenymnte BpemMsi oenctand 60
CeKYHA 1 MpuocTaHoBMNeHUs B TedeHne 60 cekyHA Bo nsbexaHue nepeHarpeBaHus
U1 NOBpPEXAeHNsA MmoTopa.

- [JdaHHbIn Nnpnbop cHabXeH NpeaoxpaHUTeNbHOW CUCTEMOW, KoTopasa bnokupyet
AencTteue npubopa B cryyae, ecnm eMKoCTb YCTaHOBIEHa HeNpaBUIbHO.

- JocTynHbl Takue pexummbl kak Smooth, Chunky n Steam; BkntounTte npubop u
BblGepuTe 0AnNH N3 pexmMMoB. BknioumTtcs KHomka 1 npubop HayHeT AencTBoOBaTh
COrnacHo BbIGpaHHOMY pexumy.

- MoxanywcTa, octaBbTe Npubop 6e3 paboTbl nocne umkna PyHKUMOHUPOBAHNKS B
TeYeHne 2 MUHYT.

- Ecnu emkocTb nepesarpyxeHa npogykraMmu, 3TO MOXeT NPUBECTU K BIIOKMPOBKe
aencteus bneHpepa. Boeiknwounte npubop, He nopkniovas BUIKY B PO3ETKY,
yAanuTe U3nuLIK1 NpoayKTOB M BHOBb NOAKMOYMTE BreHaep.

Mocne uncnonb3oBaHua GneHaepa Bcerga ycTaHaBnvMBaWTe MepeknovaTens B
nonoxeHne “OFF” n otcoeguHnte ero n3 cetu nutaHma. [ns nsBnevyeHns eMKocTu
[0CTaTOYHO NMULb CHATb €€ C MOTOPHOrO 6rioKa, NOBEPHYB NPOTWUB YaCOBOW CTPENKM.
YkazaHus: He 3abbiBaliTe, UTO HE peKoMeHAyeTcs ocTaBnATek Npubop 6e3 npucmoTpa,
noka oH HaxoAWUTCs B AeNCTBUMN.

MONE3HbIE PEKOMEHOALIUA
Ana [ocTuXeHUs Nyylwmx pes3ynbTaToB Npyv CMeLInBaHWM TBEpAbIX MPOAYKTOB
3aknagbiBaiTe X ManeHbKUMu NopuusMn, a He BCE KONMMYecTBO cpasy.

- Ecnn cmewmnBaete v rotoBuTe TBEPAbLIE NPOAYKTHI, PA3pexbTe UX ANs Hayana Ha
6onee ManeHbkne nopuuu (2-3 cm).

- [Mpu cmewnBaHUM TBEPAbIX MHIpeauMeHTOB AobOaBbTe cHayana Hebonbloe
KOnnmyecTBO Xuakoctu. lNMocTteneHHo BnuBanTe 6Gonblue XWAOKOCTU 4epes
OTBEPCTUE B KpPbILLKE.

- Tpwn paboTtatoiem npubope Bcerga Knagnte pyKy Ha BEPXHIOK YacTb brneHaepa.

PEXWM SMOOTH (HexHbin cyn)

- O6wun obbemM He gomkeH npesbiwaTtb 1200 mn.

- Haxmute Ha kHonky ON/OFF (6), npnubop nepengert Ha pexum OXuaaHUs.

- Haxmute Ha kHonky SMOOTH, nHankatop 3aroputcs u npubop HayHeT CBOKO
pabory.
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- Korga uHgukaTtop noracHeT, pa3fgactcs 3ByKOBOW curHan. [lencTeue 3aBepLUeHo.
Mpumeyvanume: Pexxum SMOOTH npegHasHavyeH Ans HarpeBaHUs U CMeLLVBaHUS.

PEXXWUM CHUNKY (Cyn c kycoukamn)

- O6wwun obbemM He gommkeH npesbiwaTtb 1200 mn.

- Haxmute Ha kHonky ON/OFF (6), npnubop nepenget Ha pexxum OXuaaHus.

- Haxmute Ha kHonky CHUNKY, nHgukatop 3aroputcs 1 npubop HayHeT paboTy.
- Korga uHgukaTtop noracHeT, pa3fgacTcs 3ByKOBOW curHan. [lencteue 3aBepLUeHo.
Mpumevanue: Pexxum CHUNKY npegHasHaveH 4ns HarpeBaHUs, HO He CMeLLVBaHKS.

PEXXWUM STEAM (lopsuunii cyn v efa Ha napy)

- O6wun obbem He gomkeH npesbiwaTtb 1200 mn.

- Haxmute Ha kHonky ON/OFF (6), npubop nepengert Ha pexum oXugaHus.

- Korga Bbl HaxxmMeTe Ha KHOMKY NPUrOTOBIEHUS Ha napy, UHAUKATOpP 3aropuTcst U
npubop HayHeT paboTaTb.

- Korpa uHgukaTtop noracHeT, pa3gacTcs 3ByKOBOW curHan. [lencTBue 3aBepLuUeHo.

MpumeyvaHume: Pexum STEAM npegHasHadeH ons HarpeBaHusi, HO HE CMELUMBAHNS.

KHOMKA AnA CMEWWMBAHUA
O6wmi o6bem He gormkeH npesbiwate 1500 M1, COOTHOLIEHNE BOAbI M MPOAYKTOB
OOIKHa cocTaBnATb 3:2.

- Haxmute Ha kHonky ON/OFF (6), npubop nepengert Ha pexum oXugaHus.

- [loBepHuUTe KHOMKY Ha Heobxoaumoe nonoxeHwe n Npubop HavyHeT paboTy. Ans
cmelumBaHusa pekomeHayem nonoxeHne BLEND2 (5).

MpumeyaHue: lMpu akTnBauum aton kHonkm pexumbl SMOOTH, CHUNKY wu

STEAM (7), He moryT 6bITb UCNONb30BaHbl. Takum o6pasom, Npu BeiIGope 04HOrO K3

NnepeyvncrneHHbIX PEXMMOB KHOMKY Af1S1 CMEeLIMBaHNS UCNONb30BaTb HEMb3s.

MOTOPHbIU BITOK
Huvikorga He norpyanTe MOTOPHbIA OMOK B BOAY UK KaKyt-nnmbo apyryto XnaKocTb.
[poTupanTte UCKNYNTENBHO BNAXHOW TKaHbIO.

YACTKA EMKOCTHU

YnanuTte BCE COAepXMMOEe eMKOCTHU 1 3anoriHUTE eé BOAOW. YCTaHOBUTE CTEKMSAHHYIO
€MKOCTb Ha MOTOpPHbIA ONOK M BKMOYUTE MepekniovaTenb HEeCKONMbKO pa3 Ha
MaKcUMMarnbHYH CKOPOCTb. Bbinelte Bogy U3 eMKOCTM M NpOMonowuTe 4o Tex nop,
noka He 6yaeT NONMHOCTbLI0 YNCTON.

PELIENTbI

CYN U3 KAPTO®ENA U NYKA-MOPEA

LWar 1: NMopexbTe nyk-nopew, kaptodenb n nNyk Ha maneHbkne Kybuku. 3artem,
NONOXNTE WHIPEAMEHTbl B €MKOCTb, A00aBnss ONMMBKOBOE W CIUBOYHOE
macro.

War 2: [o6asbTe Bogy (MNun KypuHbIN O0ynboH) Ao ypoBHs 1200 mn makc., 3akpovTte
kpbiwkon (MprmeyaHne: MakcnmansHas BMECTUMOCTb eMKoCTu - 1,5 nuTtpa).

23

30998_manual gallet.indd 23 @ 11/10/16 15:43



®

War 3: Haxmute kHonky ON/OFF (6) 4ToObl akTUBMpPOBATL PEXUM OXUOAHUS, 3aTeM,
HaxxmuTe kHonky SMOOTH gnsa Hayana paboTbl npubopa. (Bl Takxe MoxeTe
BblGpaTh Apyroun pexum, ana pabotel no nporpamme CHUNKY unu STEAM).

LWar 4: NMocne 3aBeplleHus npolecca cyn noaorpeBaeTcss U MNOCTEMNEHHO
nepeMeLLnBaeTcs.

LWar 5: Mpu HeobxoammocTn fobaBbTe NpUNpas 1 NepemMeLlanTe, Haxas Ha KHOMKY
Ons nepemMelnBaHusa. 3ateM nepenente n octyanTe cyn nepen nogadven.

®PYKTOBbIA COK

Lar 1: CHuUMMTE KOXYpYy C (PPYKTOB, @ 3aTEM HApPEeXbTe M3 Ha MarieHbkue KyOuKu.
3aTtem NonoxmTe BCe UHTPeaUEHTbl B €MKOCTb.

War 2: [Jo6aBbTe BOAY U 3aKkponTe Kpbilwkoh. COOTHOLWEHWE BOAbI U MPOAYKTOB
OOMmkHO 6bITh 3:2. (MpumevaHne: MakcMmanbHasi BMECTUMOCTb €MKOCTU -
1,5 nutpa).

War 3: Haxmnte Ha kHonky ON/OFF (6), 3aTeM noBepHUTE KHOMKY [0 MOMOXEHMS
BLEND2 (5). Jo6aBbTe HEOOXOAUMBIE UHIPEOAVNEHTHI Yepe3 OTBEpPCTUE B
Kpbllke. I3BneknTe eMKOCTb U nepenenTe CoK B Nocyay Ans nogayn.

MpumeyaHue: pu NpUroTOBNEHUM COKOB WIIM COEBOr0 MOJIOKA HUKOrAa He

NCMNONb3ynTe KUNALLYI0 BOAY UK OPYTYH KUMSLLYH XUOKOCTb.

CYN-KPEM U3 TOMATOB U MNEPLIA

WHepedueHmbl:

- 1 KpacHbI nepel,

- 1 NNIOMTUK ThIKBbI

- 1 3pensbii Tomat

- 1 nyk-nopen

- 1 MOpKOBb

- 1 nyk

- 700 mn oBowHoro 6ynboHa
- Conb 1 neped,

- Coyc Tabacko

War 1: OwnapuTb TOMaT ropsyen BOAOKW, 3aTeM OOMbITb XONOAHOW M CHATb KOXYPY.

LWar 2: HapesaTb npeaBapuTenbHO BbIMbITbIE Y OYMLLEHHbIE OBOLUM HA ManeHbkue
KYCOYKM.

LWar 3: MonoxuTe BCE MHIPEANEHTbl B EMKOCTb Tak, YTobbl 06beM He npeBbilan
MaKCMManbHO PEKOMEHAO0BAHHbIN.

LWar 4: 3akpbiTb KPbILLKOWA 1 ycTaHOBUTL pexxum Chunky (cyn ¢ kycoukamm).

LWar 5: Korga nporpamma npuroToBreHWs 3aBeplueHa 3anpaBbTe 6roao Ha CBON
BKYC 1 fobaBbTe HECKOMbKO Kanenb coyca Tabacko.

XONOAHbIW CYN U3 YEPELLHMU

WHepedueHmbl

- 500 rp. yepeLHu

- 150 mn 6enoro BUHa

- V-1 CT. NOXKM MONOTON KOPULbI

- 150 rp. caxapa

- 30 MN NMMMOHHOrO COKa MO XXenaHuto, B30UTble CIMBKM ANS YKpaLUeHUs
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Lar 1: BelHbTE KOCTOYKM M3 YepeLlHW, MocTapanTeCb COXPaHNTb HECKOMBbKO LenbiX
Arod ANs ykpalweHus cyna.

War 2: Monoxute BCe WHrpeaneHTbl BHYTpb emkocTu. Hanewnte 370 mn BoAbl,
3aKpOWTE KPbILLKY U ycTaHoBUTE pexunm Smooth (HexHbin cyn).

LWar 3: Korga cyn 6yget rotos, nepenevite ero B 60nbluyto NOCyay U ocTyauTe B
XonoaunbHMKe B Te4eHne 3 4acos.

PekomeHgauuu: MNogasanTte cyn ¢ HeGOMbLIMM KONMUYECTBOM SArof YepellHu,
B3GMTbIMM CIMBKaMu 1 T.4.

OTOT XONoAHbI AeCepTHbIN Cyn MOXHO Takxe noAaBaTb ropsyMM Kak ansTepHaTuBy
ropsyemMy BUHY BO BpPeMs POXOECTBEHCKUX MpasaHukoB. Ecnv Bbl He xenaete
no6aBnsATb B Cyn ankorosb, €ro MOXHO 3aMEHUTb anefbCUHOBLIM COKOM.

3ALLUUTA OKPYXAIOLLEN CPEQbI

He BbiGpacbiBanTe anekTpuyeckuin npubop BmecTe ¢ BbITOBLIM MyCOPOM. [JaHHbIN
npubop Heob6XxoAMMO OTHECTW B MNYHKT npuvema OblTOBbIX OTXO4OB ANSA €ro
nepepaboTku.

FAPAHTUA N OBCITY XUBAHUE

Mpn Heob6xoAMMOCTM MONyYMTb CEpBUCHOE oOOCNyXumBaHWe, a Takxe Mnpu
BO3HWKHOBEHMM Kakmx-nnbo npobrnem, nepenguTte Ha Haw cant www.palson.com
UK CBSXKUTECH CO CBOMM AUCTPUOBLIOTOPOM.

Bnarogapvm Bac 3a gosepwue n Bbi6op 0gHOro 13 Hawmx npubopos.
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Disposicién sobre los equipos eléctricos y electronicos antlguos (Apllcable en la unién
Europea y en otros paises europeos con si de g

Este simbolo, en un producto o0 en un paquete, indica que el producto no puede ser tratado
como un residuo doméstico. Por el contrario, debe depositarse en un punto de recogida
especializado en el reciclaje de equipos eléctricos y electrénicos. Al hacer esto, usted ayuda
a prevenir |as potenciales consecuencias negativas que pueda sufrir el entorno y la salud
humana, que podrian producirse si este producto fuera desechado de forma incorrecta. El
reciclaje de materiales ayuda a conservar los recursos naturales. Si desea mas informacion
acerca del reciclaje de este producto, contacte con la delegacion de su ciudad, con el servicio
de recogida de residuos o con la tienda en la que adquiri¢ este producto.

Disposition concernant | es a nciens é quipements é lectriques e t électroniques
(applicable d ans I'Union Européenne etd ans d’autres p ays européens avec d es
systémes de collecte séparés)

Ce symbole sur le produit ou sur son emballage indique ce produit ne sera pas traité comme
perte ménageére. Au lieu de cela il sera remis au point de collecte dédié pour le recyclage
I'équipment électrique et électronique. En s'assurant que ce produit est trié et jeté correctement,
vous contribuerez a empécher de potentielles conséquences négatives pour I'environnement
etla santé humaine, qui pourraient autrement étre provoquées par la manutention de rebut
inadéquate de ce produit. La réutilisation des matériaux aidera & conserver les ressources
naturelles. Pour des informations plus détaillées sur la réutilisation de ce produit, vous pouvez
contacter votre mairie, la société de collecte et tri des rebuts ménagers ou le magasin ot vous
avez acheté le produit.

Disposal of old Electrical & Electronic Equi A ghout the European
Union and other European countries with separate collection programs)

This symbol, found on your product or on its packaging, indicates that this product should
not be treated as household waste when you wish to dispose of it. Instead, it should be
handed over to an applicable collection point for the recycling of electrical and electronic
equipment. By ensuring this product is disposed of correctly, you will help prevent negative
consequences to the enviroment and human health, w hich ¢ ould o therwise b e caused
by inappropiate disposal of this product. The recycling of materials will help to conserve
natural resources. For more detailed information about the recycling of this product, please
contact your local city office, household waste disposal service or the retail store where you
purchased this product.

AT gl oy a1 AT Gl b pasi) Aapsl) Ay IV Al oS Claiall e punsis
{0 o Ll g 5 5
e Al il e ginall 138 e Jalatll oo isny )l Bl el giiall e IS B g ¢ Gl 138
e el el G ) A SV 5 Al seSl 3 sl Ammniia Gl (o dpay g O i <08 e
et IS @ 1 (e dla (Y s o g Ll o 55 8 Bl g Bl ins
s sle] s T o gleay Co 5 13 Apmalall 3l pall e Aadladl 3 selay o) gl s s3le] )
kel ey i) M dadll ol Aaladl) pan g Al asall ilead) 5l iae el Gasl o Sli€ad il

n 06 y CBOW CPOK 3nek’ W 3NEKTPOHHbIX NpUGopax
B El ] COl3e W APYruX eBPONenCcKUX CTpaHax Ans cUcTeM
pa 0 c6opa U yT OTXOA0B).

ﬂaHHbIM CUMBOI, HaHECEHHbIl HA M3AENWe WNW Ha ero ynakosKy, O3HAYaeT, YTo C
usgenvem Henb3s 06pau.laTbcﬂ kaKk ¢ 06blYHbIM GbITOBBIM MyCOpOM, a cneayet cAaBaTtb
B CNeLVaniu3npoBaHHbIl NYHKT NpuemMa JneKTPUYEcKMX W ANeKTPOHHbIX NpuGopos Ans
ero fianbHelileit yTunusauuu. Cobniofas aTo NpaBuno, Bbl MOMOraeTe NpeaoTBPaTUTL
BO3MOXHbIE OTPULATENbHbIE NOCMEACTBUS HAa OKPYXaloLLyl Cpedy U 340pOBbe Mioaei,
KOTOPbIE MOTYT BO3HWKHYTb, €CMIU 3TO M3enue ByaeT BbIGPOLEHO OBbIYHBIM MyTeM.
YTunusauus matepuanos cnocobCTBYET COXpaHeHIo MPUPOLHbIX PecypcoB. [Ans nonyyerns
[DONONHUTENbHON MHOPMALMKM 06 YTUNM3ALMM AaHHOTO U3AenUs oBpaTUTeCh K rOpoACKUM
BracTsiM, B crlyxGy cGopa GbITOBbIX OTXO[OB UMW B MarasuH, rie Bbl NpuoGpent atoT npugop.
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® Pol. Ind. Les Ginesteres - C/ Hostalets, 2-4-6
08293 Collbaté - Barcelona (Spain)
Tel. +34 93 777 98 50 - Fax +34 93 777 93 07
www.palson.com e-mail: palson@palson.com
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